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Unser Sortiment fur
Eis und Backwaren
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HAFER
NICE DAY!

Kirschig, cremig
und vegan.

BEE HAPPY

Bienenstich und
Kuchenvielfalt.
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In allem, was wir tun, sind wir von Leidenschaft getrieben.

Naturlich von Leidenschaft fur Geschmack: Egal, ob Eis, Kuchen oder
Backwaren - wo unsere Markennamen draufstehen, freuen sich Geniel3er.

Mit unserem breiten Markensortiment von MOVENPICK und SCHOLLER Uber
Nuii, MILKA, OREO, PIRULO und EXTREME bis hin zu UNSERE PRACHTSTUCKE
und OMA’'S LANDKUCHEN kommt Vielfalt auf den Tisch!

Aber unsere Leidenschaft gilt auch der Nachhaltigkeit: So arbeiten wir
kontinuierlich daran, unsere Produktion und Lieferketten nachhaltiger zu
gestalten und Verpackungen komplett recyclingfahig zu machen.

Denn wir sehen uns in der Verantwortung, diesen Beitrag fiir unseren
Planeten zu leisten.

" FRONERI

SCHOLLER



WARUM FRONERI?
DARUM!

1) Quelle: Euromonitor.
4 2) Quelle: NielsenlQ MarketTrack, Deutschland, Speiseeis, LEH o. ALN, Kleinpackungen Kids, Umsatzanteil in €; MAT KW 312022
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3) Quelle: Degustationstest Waffeleistiiten (EXTREME Nuss vs. Wettbewerber C. Nuss). Institut Psyma 2020.
4) Quelle: GfK Consumer Panel FMCG, Ice Cream exkl. SC, D-Total, Nuii Stieleis GroB, Kaufer, EKA, WKR, FY 2019-2021 und YTD August 2021
5) Quelle: Datenstand: April 2022 FRONERI Scholler Backwaren und Erlenbacher / bereitgestellt durch die Geo-Marketing GmbH / Kaln.
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NACHHALTIGKEIT R

NACHHALTIGKEIT IST VERBRAUCHERN WICHTIG - besonders bei jungen
Zielgruppen gewinnt das Thema immer mehr an Bedeutung. So kaufen
33 % der Verbraucher Marken, von denen sie glauben, dass sie sich fur
soziale oder 6kologische Themen einsetzen, und 13,5 % sind bereit, mehr
fUr Impact Brands auszugeben.”

\TREME(R) GENUSS -
EXAI?I' VERANT ORTUNG

22023

werden alle unsere
EXTREME Waffelhérnchen
RAINFOREST ALLIANCE-
ZERTIFIZIERT

Partnerschaft mit der
MEERESSCHUTZGRUPPE
CORAL GUARDIAN, um
bei der Wiederherstellung
von Korallenriffen

zu helfen

6 1) Quelle: Firty5 Trend Forecaster 2021, Brand Trust Studie zu Impact Brands 2020. * Mehr Informationen unter ra.org



Nachhaltig
angebauter Kakao
im Rahmen des
MONDELEZ-
NACHHALTIGKEITS-
PROGRAMMS

PARTNERSCHAFT MIT

VV

WILDARK

Holzstiele aus

100 %

nachhaltiger
Beschaffung

Einsatz von

Faltschachteln mit ca. 80 %
und Umkartons mit ca.95 %
RECYCLINGANTEIL

ser 2020

NUIlI PEACE PROJECT
IN NAMIBIA flUr das friedliche
Zusammenleben von Menschen und Elefanten

SEIT 2022 FORDERUNG DES

WILD ARK KOALA RE-WILDING-PROJEKTS

« Bau einer KOALA-ZUCHTANLAGE
. Pflanzung von 4.000 eukaLYPTUSBAUMEN




WACHHALTIGREIT < .

W " MACHT SPASS

NUTZUNG VON
NACHHALTIGEN
VERPACKUNGEN:

yiople

Umstellung
Kaktus 4 Friends und Pops auf

PAPPBECHER

Umstellung Tropical auf

HOLZSTIEL

a8 2022

PAPIERWICKLER

statt Plastikverpackung
im Testmarkt Deutschland

SMARTIES Pop up
mit Verpackung aus

30%

BEREITS e
RECYCELTEM -
PLASTIK . & i -

e %,
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.o SR
MOVENPICK

Eis aus DEUTSCHER PRODUKTION
Verwendung von NACHHALTIGER VANILLE
Unsere Wannen & Deckel sind RECYCLEBAR

die ERHALTUNG von Waldern und Artenvielfalt
den KLIMASCHUTZ

die Sicherung der EXISTENZGRUNDLAGEN
der Farmerlnnen

die Umsetzung von MENSCHENRECHTEN

FREI VON PALMOL

4-0282-12-100-00

* Mehr Informationen unter ra.org
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 KLEINER
SUSSER
KAKTUS

MILKA

Nuii

OREO, KIT KAT

SCHOLLER, MOVENPICK, SMARTIES

EXTREME

Eis-Service
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ICE CREAM ADVENTURE™

-|4 1 Quelle: GfK Consumer Panel FMCG, Speiseeis exkl. SC, D-Total, Nuii Stieleis GroB MP, Gain & Loss Analyse Umsatzentwicklung in 1000 €, FY 2021 vs. VJ.
2) Mehr Informationen unter ra.org




M 100% UNTERSTUTZUNG
RIVA FUR IHREN ABVERKAUF:
Kontakte

IMPULSEIS Nuii

Starkes ganzjahriges
Kommunikationspaket

Lautstark auf allen Kanadlen:
TV, Online, Social Media und AuBerhaus

WILDARK

WILDARK SUPPORTER
nuiiicecream.com

ON TOP
UMSATZ"

Nuii ist Wachstums-
treiber im Stieleis-
Segment.

UNSERE
VORZUGE:

Ohne Palmfett
als Zutat

Hergestellt mit
nachhaltig ge-
wonnenen Holz-
stielen

Rainforest Alliance-
zertifizierter Kakao?




IMPULSEIS Nuii

ICE CREAM ADVENTURE™

SALTED CARAMEL &
AUSTRALIAN
MACADAMIA

Cremige Vanille-Eiscreme (mit
8 % Milchfett) mit gesalzener
Karamellsauce, Uberzogen

mit Milchschokolade und
karamellisierten australischen
Macadamianuss-Stlickchen.

e

Art.-Nr.: 31023059 31017603°
VE: 20 Stick a 90 ml/20 Stick a 68 g

NEW YORK
COOKIES & CREAM

Cremige Eiscreme (mit 8 % Milch-
fett) mit Schlagsahne und Eiscreme
(mit 8% Milchfett) mit Schlagsahne
mit kakaohaltigen Gebéackstlickchen
aus New York, Uberzogen mit
Milchschokolade mit kakaohaltigen
Gebackstuckchen.

@

Art.-Nr.: 31020875
VE: 20 Stiick @ 90 ml / 20 Stuck a 67 g

NEW YORK
COOKIES &
CREAM

16 * solange der Vorrat reicht




Cremige Java-Vanille-Eiscreme (mit 8 % Milchfett)
Uberzogen mit Milchschokolade und gerdsteten
Mandelstlckchen.

9 @ VE: 20 Stlick 8 90 ml/20 Stick a 67 g

Sahnige Eiscreme (mit 8 % Milchfett) mit einer Sauce
aus nordischen Heidelbeeren, Uberzogen mit Zartbitter-
schokolade mit gerdsteten Kakaobohnenstickchen und
gefriergetrockneten nordischen Heidelbeerstickchen.

Q @ VE: 20 Sttick a 90 ml/20 Stuick a 66 g

Zeichenerklarung siehe Seite 127

IMPULSEIS Nuii

COCONUT &
INDIAN MANGO

Cremige Kokoseiscreme (mit 8 % Milchfett) und Passions-
frucht-Indische Mango-Sorbet, Uberzogen mit weiRer
Schokolade mit Kokoschips mit KokosbllUtenzucker und
karamellisierten Kokosflocken.

g @ Art.-Nr.: 31022430 31019414°
& VE: 20 Stuck a 90 ml/20 Sticka 719

CARAMEL WHITE
CHOCCLATE &

TEXAN PECAN

CARAMEL WHITE
CHOCOLATE & TEXAN PECAN

Vanille-Eiscreme (mit 8 % Milchfett) mit Karamell-
sauce, Uberzogen mit weiBer Schokolade mit Karamell
und gesalzenen, gerdsteten texanischen Pekannuss-
Stlckchen.

@ Art.-Nr.: 31017467
VE: 20 Stick a 90 ml/20 Stuck a 66 g

IMPULSEIS Nuii




IMPULSEIS MILKA

""l-...-A'ﬁWSGEZE|CHNET

LECKER!
- iy
Unser MILKA Vanilla & Chocolate
Swirl Stieleis mit einem knackig-
feinen Strudel und einem Uberzug
mit original MILKA Alpenmilch-
schokolade ist Produkt des Jahres!?

Hliadd= BREITE
g :EA::::'}HEIT KOMMU"
HAVE N Nwikarion

FUORDIE AUF ALLEN

GANZE 7 .- KANALEN.
FAMILIE! oy o

* solange Vorrat reicht

18 1) Quelle: Lebensmittel Praxis, Produkt des Jahres 2021, November 2020, silber in der Warengruppe Eis: MILKA Vanilla & Chocolate Swirl Stieleis Szziﬁgesne?tt%yng




PRODUKT _
DES JAHRES

=-0-2-1.

'VON VERBRAUCHERN GEWAHLT
SILBER

Lebensmittel
= Praxis

3k ke k ok

Die Bewertung
spricht fur sich®

MILKA VANILLA & CHOCOLATE SWIRL
STIELEIS

Zarter MILKA Stieleis-Genuss fiir unterwegs.
Vanilleeis mit einem knackig-feinen Strudel und einem
Uberzug mit original MILKA Alpenmilchschokolade.

©

Art.-Nr.: 31022660
VE: 20 Sttick 8 90 ml/20 Stuck a 65 g

Art.-Nr.: 31017847~
VE: 20 Stuick a 100 ml/20 Stuck a 71g

IMPULSEIS MILKA

MILKA STRAWBERRY CHEESECAKE
STIELEIS

Sommerlicher MILKA Eisgenuss am Stiel.

Cremiges Eis mit Kasekuchengeschmack trifft auf erfrischendes
Erdbeersorbet Uberzogen mit Alpenmilchschokolade und
Gebackstuckechen.

@

Art.-Nr.: 31022887
VE: 20 Sttck 8 90 ml/20 Stuck a 67 g

MILKA CHOC TOPPED CONE

Kostliches MILKA Eiserlebnis in der Waffel.
Knuspriges Waffelhornchen gefullt mit Vanilleeis,
original MILKA Alpenmilchschokoladestlickchen
und -sauce. Die einzigartige Eis-Komposition ist mit
original MILKA Alpenmilchschokolade Uberzogen.

&

Art.-Nr.: 31022617
VE: 20 Sttck a 100 ml/20 Stick a 69 g

Art.-Nr.: 31014706*
VE: 20 Stuck a 110 ml/20 Stick a 72 g

MILKA VANILLA & CHOCOLATE HEART
MINI CUP

Zwei klassische Geschmacksnuancen mit Twist.

Cremiges Vanilleeis mit MILKA Alpenmilchschokolade-
stiickchen und einem einzigartigen Kern aus Schokoladen-
mousse. Ein unwiderstehliches Eisvergntgen. Dank Holzloffel
im Deckel fur den direkten Eisgenuss geeignet.

(=37

Art.-Nr.: 31022883
VE: 20 Stuck & 145 ml/20 Stick a 94 g

2) Quelle: SPLENDID RESEARCH GmbH; MILKA gewinnt Markenranking knapp vor Ritter Sport, 04. November 2019
3) Quelle: Produkttest Aktion MILKA Vanilla & Chocolate Swirl Stieleis 2021, n=>1.600, REWE im Auftrag der FRONERI Ice Cream Deutschland GmbH 19
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IMPULSEIS OREO

SCHWﬁRZ LECKER FUR
AUF WEISS: FﬁM/MEN

DER KULTKEKS ALS EIS. MIT TEENIES UND KIDS.

20 * solange der Vorrat reicht  2) mit Konservierungsstoff



OREO STIELEIS?

OREO Eisgenuss am Stiel.
Das OREO Eisvergnligen am Stiel
Uberzeugt mit einer genussvollen Rezeptur aus cremigem

Eis mit Vanillegeschmack mit original OREO Keksstlckchen.

Umhullt wird der Eismix von einem einzigartigen Uberzug,
der mit OREO Keksstlckchen hergestellt wird.

Art.-Nr.: 31022681

VE: 20 Stiick a 90 ml/20 Stuck a 64 g
Art.-Nr.: 31020252*

VE: 20 Stiick a 110 ml/20 Stick a 65 g

Zeichenerklarung siehe Seite 127

IMPULSEIS OREO, KIT KAT

OREO EIS-SANDWICH

Das OREO Eisvergniigen fiir unterwegs.
Cremiges Eis mit Vanillegeschmack mit original
OREO Keksstluckchen zwischen zwei Keksen.

Art.-Nr.: 31018845
VE: 24 Stuck a 135 ml/24 Stuck a 80 g

KIT KAT TUTE

Leckeres Schokoladeneis in einer knusprigen
Waffeltite mit einem knusprigen KIT KAT Riegel
und cremiger Schokoladensauce.

Art.-Nr.: 31022932 | 31021938*
VE: 24 Stlck a 110 ml / 24 Stick a 68 g

IMPULSEIS OREO,

KIT KAT




FAMILIEN -
MARKE SEIT
UBER
80 JAHREN

'\

hnlh'.r
53‘,
EISKREM

95%

Markenbekannthelt

IMPULSEIS SCHOLLER & MOVENPICK

ERFAHRUNG & KOMPETENL,
DIE UBERZEVGEN

H EISKREM
- ,,/;TH 1956-

Big Sandwich 10 FOR 2

1986 - &V 2009-
BUM BUM Eis ‘ HIMBI Eis




EISKONFEKT, EISSANDWICH & STIELEIS — IMPULSEIS SCHOLLER & MOVENPICK
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IMPULSEIS

BUM BUM"'®12 10 FOR TWO BIG SANDWICH

Mit kultigem Kaugummistiel. Cremiges Bourbon-Vanilleeis umhullt von Unser Verkaufsschlager seit liber
Erfrischendes Erdbeerfruchteis und knackiger kakaohaltiger Fettglasur. 60 Jahren.

cremiges Bourbon-Vanilleeis umhullt Feines Schokoladeneis, cremiges

von roter Fettglasur mit Kaugummi- Bourbon-Vanilleeis und fruchtiges Eis
geschmack, mit Kaugummistiel. mit Erdbeere zwischen zwei leckeren

Waffelblattern.

@ O 3

Art.-Nr.: 31016283 Art.-Nr.: 31018834 Art.-Nr.: 31016232
VE: 32 Stuck a 72 ml/32 Stuck a 52 g VE: 24 Stuck a 100 ml/24 Stuck a 65 g VE: 28 Stlck a 140 ml/28 Stuck a 61 g

e N
MOVENPICK"®

MEHR STI(E)L GEHT NICHT:

MOVENPICK begeistert
GenieBer - nicht nurin
der Gastronomie!

Passionfruit
Mango & Cream

HIMBI PASSIONFRUIT MANGO & CREAM

Der vanillig-himbeerige Klassiker. Mit Sahne hergestellt.

Cremiges Bourbon-Vanilleeis umhulit von  Eiskrem und Passionsfrucht- und Mangosorbet Uberzogen
erfrischendem Himbeerfruchteis. mit Passionsfrucht- und Mangosorbet (39,0 %).

L " 3 v' £

e lE) >

Art.-Nr.: 31023039 31019727" Art.-Nr.: 31018839

VE: 25 Stiick a 75 ml/25 Stick a 52 g VE: 24 Stick a 90 ml/24 Stuck a 69 g

Zeichenerklarung siehe Seite 127 23



IMPULSEIS SCHOLLER

24

Deshalb verwenden wir nur [EIEE 408
MY INATURLICHEJAROMEN] P

* solange der Vorrat reicht 1) mit Farbstoff

KINDEREIS

/ SEIT 1961
PIRULO CARETTA ORANGE

Pure Erfrischung am Stiel.
Erfrischendes Orangensorbet.

O

Art.-Nr.: 31022889 | 31021147+
VE: 40 Stick & 55 ml/40 Stick a 58 g




KINDEREIS

PIRULO WATERMELON?”

Fruchtige Eiserfrischung in aufmerksamkeitsstarker

Form eines Wassermelonenstiickes.

Erfrischendes Wassermelonen- und Apfelwassereis mit
leckeren kakaohaltigen Fettglasurstlickchen.

i
F.

—

Art.-Nr.: 31023006 | 31021364*
VE: 35 Sttick & 73 ml/35 Stuck a 67 g

IMPULSEIS SCHOLLER

PIRULO KAKTUS 4 FRIENDS

Der erste KAKTUS zum Teilen.

Leckeres Erdbeerfruchteis umhullt von griner Fettglasur

mit Knisterbrausebonbonsplittern und getrockneten
Erdbeerstlckchen.

Art.-Nr.: 31023018 | 31021031*
VE: 12 Stick a 90 ml/12 Stuck a 86 g

PIRULO KAKTUS?

Knistert und knallt beim Lutschen.
Erfrischendes Erdbeerfruchteis,
Orangensorbet und Zitronenfruchteis
mit einer Spitze aus gruner Fettglasur
mit Knisterbrausebonbonsplittern und
getrockneten Erdbeerstlickchen.

e

Art.-Nr.: 31021124
VE: 36 Stuck & 45 ml/36 Stuck a 45 g

PIRULO COOL COLA

Die Erfrischung mit Colageschmack.
Erfrischendes Wassereis mit
Colageschmack.

—
Art.-Nr.: 31020923
VE: 30 Stick a 99 ml/30 Stuck a 100 g

Zeichenerklarung siehe Seite 127

PIRULO FRUTTIV

Leckeres Apfelfruchteis, erfrischendes
Orangensorbet und fruchtiges
Erdbeerwassereis als bunter Fruchtspiel
am Stiel mit kakaohaltigen Fettglasur-
stlckchen.

Art.-Nr.: 31023007 | 31014711
VE: 20 Sttick & 70 ml/20 Stuck & 64 g

SMARTIES POP UPY

Mit echten SMARTIES Schokolinsen.
Zartschmelzendes Vanilleeis mit
gecrushten SMARTIES und SMARTIES
Minis-Topping.

Art.-Nr.: 31017318
VE: 20 Stuck a 85 ml/20 Stuck a 52 g

PIRULO TROPICALY

Erfrischendes Wassereis mit exotischen
Frachten.

U -
Art.-Nr.: 31014212
VE: 20 Stiick & 80 ml/20 Stuck & 80 g

MILK FLIP

Der leckere Milcheis-Klassiker.
Leckeres Vanillemilcheis.

Art.-Nr.: 31022837 | 31011666*
VE: 40 Sttick & 35 ml/40 Stuck a 21g

25
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IMPULSEIS EXTREME

EINZIGART 16

Waffel aus
knusprigem Keks gefullt
mit cremigem Vanilleeis

und einem Kern aus
Karamellsauce mit
Keksstlickchen,
Schokoladenrdlichen und
Karamellsauce als

Topping.
V\r/\JAquFPERLléEUS R EXTREME
: KEKS % St : COOKIE CONE VANILLE
N & KARAMELL

Art.-Nr.: 31022625
VE: 16 Stlck & M0 ml/16 Stuck a 71g

26 * solange der Vorrat reicht ** Mehr Informationen unter ra.org 1) mit Farbstoff



EXTREME NUSS

Leckeres Eis mit Haselnuss und Eis mit
Sahnegeschmack, mit einem Kern aus
Haselnuss-Nougatcreme und einem
Topping aus kakaohaltiger Fettglasur
und Haselnussstlckchen, in einer
knusprigen Waffeltute.

L y.-'—’

Art.-Nr.: 31020997 | 31018079*
VE: 16 Stuck a 120 ml/16 Stuck a 72 g

Unsere Waffelhdrnchen
sind von der DLG fur ihre
pesondere Qualitat
ausgezeichnet.

100 % unseres Kakaos ist
durch Rainforest Alliance
zertifiziert™*.

Zeichenerklarung siehe Seite 127

IMPULSEIS EXTREME
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EXTREME ERDBEER" EXTREME VANILLE"®

Fruchtiges Erdbeereis und Eis mit Waffelhdrnchen mit zweierlei Vanilleeis
Sahnegeschmack, mit einem Kern und Mandelkrokant als Topping.

und Topping aus einer leckeren roten
Mehrfruchtsauce in einer knusprigen

WaffeltUte.
Art.-Nr.: 31020996 | 31018080* Art.-Nr.: 31022838 31021243
VE: 16 Stlck & 120 ml/16 Stuck a 73 g VE: 16 Stick 4 120 ml/16 Stuck a 71 g

-~
o E
i

T Ny v

UNSER HERZ SCHLAGT BLAV!

Wir bei EXTREME setzen uns aktiv fiir
den Schutz der Meere ein. Wir sind stolz
darauf, mit der Meeresschutzgruppe
Coral Guardian zusammenzuarbeiten,
um bei der Wiederherstellung von
Korallenriffen zu helfen.

27



EIS-SERVICE IMPULSEIS

STARKE KAUFIMPULSE IN

SCHRITTEN!

Bei Impulseis machen nicht nur die Kleinen grof3e Augen - deshalb mUissen Gaste auf
das Sortiment aufmerksam gemacht werden. Hier gilt: Je lauter, desto besser!
Drei einfache Schritte helfen, das Impulseis an die Gaste zu bringen.

FERNWIRKUNG

GENERIEREN

Schirme und Fahnen helfen Ihnen
dabei, schon von Weitem auf |hr Eis-
Angebot aufmerksam zu machen.
Nutzen Sie dabei das bekannte Aus-
sehen unserer Marken fur optimale
Weitenwirkung.

ANLOCKEN

Weisen Sie auch im Verkaufsbereich
auf Ihr Impulseis-Sortiment hin. Mit
attraktiven Aufstellern verleiten Sie
zum Naherkommen und wecken die
Lust auf Eis!

28

ZEIT rom ozl &
LIEBLINGSEIS!




EIS-SERVICE IMPULSEIS
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Produktvielfalt lohnt sich -
achten Sie auf Ubersichtliche
Preistafeln, um Gasten bei der
Kaufentscheidung zu helfen.
Mit weiteren Verkaufshilfen
kédnnen Sie zusatzlich auf
besondere Produkte hinweisen.

29



EIS-SERVICE IMPULSEIS

Schutzen Sie die Truhe vor Sonnen-
oder Warmestrahlung sowie vor
Feuchtigkeit und Nasse. Stellen
Sie die Truhe nicht unter Klima-
anlagen oder Ventilatoren auf.

Halten Sie den Deckel der Eistruhe
immer geschlossen und die
Temperatur bei mindestens -18 °C.

Befullen Sie die Eistruhe nicht
tiber die Stapelmarke hinaus.

Achten Sie auf einen Mindest-
abstand von 10 cm zu Wanden
oder anderen festen Einbauten.

Die ideale Truhenbelegung

30



DIE
RICHTIGE
LAGERUNG

® First expired/
First out-Prinzip

® Kuhlkette darf nicht
unterbrochen werden

® Beschadigte Ver-
packungen aus der
Truhe entfernen

DER IDEALE
TRUHEN-
MANAGER

@® Bestimmen Sie eine
Person aus dem
Personal fir die
Reparatur, Reinigung
und das Abtauen der
Truhe

EIS-SERVICE IMPULSEIS

OPTIMAL
BESTUCKEN
FUR MEHR
UMSATZ

® Vermeiden Sie leere
Schachte

® Topseller doppelt
belegen

® Hochpreisige Artikel
nach hinten, die giins-
tigeren nach vorne

® RegelmaRig abtauen, dabei keine
spitzen Gegenstande verwenden

Direkt an geerdete Wandsteckdose
anschlieBen (elektrische Absicherung

beachten!)

Truhe erst befullen, wenn die vorge-
schriebene Betriebstemperatur erreicht
ist (Lager- und Verkaufstruhen -18°C,
Vitrinen -16°C)

EIS-SERVICE IMPULSEIS







GASTRONOMIE-EIS
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MOVENPICK

Vegan MOVENPICK

ANTICA GELATERIA DEL CORSO (AGDC)

Vegan AGDC

SCHOLLER

Eis-Service

33



wir sind SORTENTUFTLER

mit Innovation in unserer DNA ...

MOVENPICK °
¥ MARKEN-
') BEKANNTHEIT?

... und wir sind
Klassenbeste beis:

% AUSSEHEN
% GESCHMACK

% KAUFBEREIT-
SCHAFT

Noch Fragen?

1 Quelle: BDSI 1-12 2020; Froneri Gesamt Gastronomieeis  2) Quelle: November 2020 / bereitgestellt durch die Geo-Marketing GmbH / 50999 KéIn.
34 3)Quelle: Marktforschungsstudie fur FRONERI Scholler durch Opinion Research, Deutschland, August 2021, Blindverkostung bei den Sorten Vanille,

Erdbeere und Schokolade.




Das vegane Eis-Highlight:
fruchtiges Sauerkirschsorbet mit
milder Bourbon-Vanille, verstrudelt
mit leckeren Hafercookies.

GASTRONOMIE-EIS

Artikeldaten auf Seite 40.

By . A™u N

PFIRSICH
JOHANNISBEERE

Unser Eis der Gastronomie 2023
verbindet aromatisch-fruchtiges
Pfirsicheis mit Johannisbeersorbet.
Das lasst die Herzen héherschlagen!

Artike daten auf Seite 38.
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- — e i




GASTRONOMIE-EIS MOVENPICK

CHOCOLATE CHIPS

Mit knackigen Schokostiickchen.
Zweierlei zartschmelzendes Schokola-
deneis mit knackigen Vollmilchschokola-
denstlckchen.

L0

Art.-Nr.: 31023328 |

31016255*
VE: 5-Liter-Wanne / 2.878 g Kakao

DIE CREMIGEN

MAPLE WALNUTS

Mit karamellisierten Walniissen
und Ahornsirup.

Cremiges Eis mit Ahornsirup und
karamellisierten Walnussen.

o TN

Art.-Nr.: 31022065
VE: 5-Liter-Wanne / 2.775 g

36 * solange der Vorrat reicht  ** Mehr Informationen unter ra.org

CREME VANILLA

Mit Schlagsahne verfeinert.
Cremiges Bourbon-Vanilleeis mit
fein gemahlenen extrahierten
Bourbon-Vanilleschoten und
Schlagsahne.

0o

Art.-Nr.: 31016344
VE: 5-Liter-Wanne / 2.619 g

STRACCIATELLA
CIOCCOLATA

Mit Schlagsahne verfeinert und
Schokoladensauce verstrudelt.
Cremiges Stracciatellaeis mit knackigen
Schokoplattchen und Raspelschokolade,
verfeinert mit Schlagsahne und Schoko-
ladensauce mit HaselnUssen.

(=T

Art.-Nr.: 31023283 |

31016267*
VE: 5-Liter-Wanne / 2.886 g Kakao




DIE CREMIGEN

GASTRONOMIE-EIS MOVENPICK

ESPRESSO KROKANT

Mit knusprigem Haselnusskrokant.

Kostliches Kaffeeeis mit knusprigem Haselnusskrokant.

L0

Art.-Nr.: 31016278
VE: 5-Liter-Wanne / 2.771g

PISTAZIE

Mit Pistazienmark und Pistazienkernen.

L

Art.-Nr.: 31016345

Pistazieneis mit Pistazienmark und gehackten Pistazienkernen.

VE: 5-Liter-Wanne / 2.782 g

CARAMELITA

Mit echten Schweizer Rahmkaramellen.
Komposition aus zartschmelzendem

Eis mit Rahmkaramellcreme, feinen
Rahmkaramellstiickchen und samtiger
Karamellsauce.

L0

Art.-Nr.: 31008727
VE: 5-Liter-Wanne / 3.034 g

SALTED CARAMEL

Mit Schlagsahne verfeinert, mit gesalzener
Karamellsauce und Toffeestiickchen.
Unwiderstehlich cremiges Eis mit Schlag-
sahne, gesalzener Karamellsauce und
Toffeestlckchen.

L0

Art.-Nr.: 31023153 | 31021152*
VE: 5-Liter-Wanne / 3.098 g

Zeichenerklarung siehe Seite 127

JOGHURT

Erfrischend & cremig.
Erfrischendes Eis mit fettarmem Joghurt.

o8

Art.-Nr.: 31018874
VE: 5-Liter-Wanne / 2.607 g

COCONUT CRISP

Mit Kokoscrispies und feinen
Kokosraspeln.

Unwiderstehlich cremiges Eis mit
Kokosnuss, knusprigen Crispies und
feinen Kokosraspeln.

el

Art.-Nr.: 31022324
VE: 2 x 2,4-Liter-Wanne / 2 x 1.269 g

CRUNCHY PRETZEL CHOC

Mit schokolierten Bretzelstiickchen.
Unwiderstehliches Eis mit Sahne und
Schokoladeneis, verstrudelt mit gesalzener
Karamellsauce, schokolierten Bretzelstlck-
chen und crunchigem Haselnusskrokant.

el

Art.-Nr.: 31021525
VE: 2 x 2,4-Liter-Wanne /
2x1429¢g

TRES LECHES MACADAMIA

Mit karamellisierten Macadamiastiickchen.
Einzigartige Kombination aus cremigem
Eis mit entrahmter Milch, Schlagsahne
und gezuckerter Kondensmilch, samtiger
gesalzener Karamellsauce und karamelli-
sierten Macadamiasttckchen.

Art.-Nr.: 31021072
VE: 2 x 2,4-Liter-Wanne / 2 x 1.303 g
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GASTRONOMIE-EIS MOVENPICK ——  F———— DIE FRUCHTIGEN

MOVENPICK

PFIRS leaeeneﬂ'

Mit fruchtige
schwarze Johannisbeere. 5
Fruchtlges Eis mit Pfirsich und schwarzes 1

Johannlsbeersorbet verstrudelt mit einer
Fruchtzubereitung m|t Pfirsi

YV S

Art.-Nr.: 31022869
VE: 5-Liter-Wanne /3.290 g

RHABARBER ERDBEERE BROMBEERE

Mit fruchtigem Erdbeersorbet. Mit fruchtigen Brombeerstiickchen.
Cremiges Rhabarbereis mit Schlagsahne verfeinert, verstrudelt Fruchtig-cremiges Brombeereis mit sommerreifen
mit Erdbeersorbet und einer fruchtigen Rhabarberzubereitung. Brombeerstickchen.

L@ OO
Art.-Nr.: 31021148 Art.-Nr.: 31016301
VE: 5-Liter-Wanne / 3188 g VE: 5-Liter-Wanne / 2.821 g

38 * solange der Vorrat reicht  ** Mehr Informationen unter ra.org




DIE FRUCHTIGEN GASTRONOMIE-EIS MOVENPICK
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STRAWBERRY MANGO JOGHURT
Mit aromatischen Erdbeerstiickchen. Mit fruchtigem Mangopiiree.
Fruchtiges Erdbeereis mit aromatischen Erdbeerstlickchen. Kreation aus erfrischendem Eis mit fettarmem Joghurt,

exotischem Mangoeis mit fruchtigem MangopUree und
aromatischen Mangostuckchen.

eLe IO

Art.-Nr.: 31021151 | 31006083* Art.-Nr.: 31006078
VE: 5-Liter-Wanne / 3191 g VE: 5-Liter-Wanne / 3132 g

HIMBEER SAHNE AMARENA CREAM

Mit Schlagsahne verfeinert und hochwertigem Himbeersorbet. Mit Schlagsahne verfeinert und fruchtigen Stiickchen
Komposition aus feinem Eis mit Schlagsahne, fruchtigem der Sauerkirsche.

Himbeersorbet und weiBen Schokoladenraspeln. Kreation aus cremigem Eis mit Schlagsahne, aromatischem

Sauerkirscheis, feiner Sauerkirschsauce und fruchtigen
Sauerkirschsttckchen.

L6

Art.-Nr.: 31023178 | 31006077*
VE: 5-Liter-Wanne / 2.681g

Art.-Nr.: 31023175 | 31021149*
VE: 5-Liter-Wanne / 3.314 g

Zeichenerklarung siehe Seite 127 39



GASTRONOMIE-EIS MOVENPICK VEGANE TRENDSORTE

“VEGAN-

... ist gekommen, um zu bleiben

... steht fur Tierschutz
... ist der Umsatztreiber!

... ist perfekt fur die junge
Zielgruppe

Mit Sauerkirschsorbet und Hafercookies...
Veganes Bourbon-Vanilleeis verstrudelt

mit fruchtigem Sauerkirschsorbet und
Hafercookies.

40 1) Quelle: GfK Consumer Panel FMCG YTD Aug 2022. * solange der Vorrat reicht



VEGANE SORBETS

CITRONEN SORBET

Mit sizilianischen Zitronen.
Kostliches Zitronensorbet mit feinen
Zitronenstuckchen.

RTINS T

Art.-Nr.: 31023176 / 31016327*
VE: 5-Liter-Wanne / 3.815 g

HIMBEER SORBET

Mit 46 % Fruchtgehalt.
Fruchtiges Himbeersorbet.

Art.-Nr.: 31016256
VE: 2 x 2,4-Liter-Wanne / 2 x 1.680 g

Zeichenerklarung siehe Seite 127

CASSIS SORBET

Mit 50 % Fruchtgehalt.

Erfrischendes Sorbet Schwarze Johan-
nisbeere mit aromatischen schwarzen
Johannisbeerstlckchen.

VOOO®
Voo
Art.-Nr.: 31016352

VE: 2 x 2,4-Liter-Wanne / 2 x 1.748 g

PASSIONSFRUCHT
SORBET

Mit saftigen Mangostiickchen.
Exotisches Passionsfruchtsorbet mit
einer Fruchtzubereitung mit saftigen
Mangostickchen.

RTINS

Art.-Nr.: 31023235 / 31016268*
VE: 2 x 2,4-Liter-Wanne /2 x 1757 g

GASTRONOMIE-EIS MOVENPICK

41
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GASTRONOMIE-EIS AGDC

42
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LA TRADIZIONE DEL

‘Lm o

Unsere Marke Antica Gelateria del Corso hat
ihren Ursprung im frihen 20. Jahrhundert, in
einem kleinen Café im Herzen von

Parma. Sie steht fur italienische Eiskunst,
Tradition, Geschmacksvielfalt und Qualitat.

* Mehr Informationen unter ra.org

GELATO

," II i

titsy |

Kontinuierlich und mit Leidenschaft fUhren
wir die Marke weiter und begeistern unsere
Kunden mit authentischen, innovativen
Sorten, ohne dabei die Wurzeln unserer
Eiskunst aus den Augen zu verlieren.



TRADIZIONE

* Unser Eis wird nach
traditionellen Rezepturen in
Terni und Ferentino/ Italien
hergestellt

* Viele Zutaten kommen
aus ganz besonderen
Regionen lItaliens

* Unser Sortiment bietet
zahlreiche typisch italie-
nische Eisdielen-Klassiker
und vegane Sorbets

Zeichenerklarung siehe Seite 127

1007,
BUON 6USTO

* Hochwertige Zutaten, ein
hoher Fruchtgehalt bei
Sorbets, nachhaltige Vanille
und Rainforest Alliance-
zertifizierter Kakao sorgen
fur guten Geschmack mit
gutem Gewissen

GASTRONOMIE-EIS AGDC
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1007,
L'AMORE

* Dank unserer besonderen
Abfullung sind unsere
Wannen im Handumdrehen
dekoriert und machen
Lust auf Eis

* Wir schulen Sie, wie Sie
das Eis fur die individuelle
Note ganz einfach Uber-
spachteln und dekorieren

43



GASTRONOMIE-EIS AGDC

AGDC VANIGLIA

Mit Vanilleschoten aus Madagaskar.
Cremiges Bourbon-Vanilleeis mit

fein gemahlenen extrahierten Bourbon-
Vanilleschoten aus Madagaskar.

oy

Art.-Nr.: 31015841
VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.715 g

AGDC STRACCIATELLA

Mit knackigen Schokoladenstiickchen.

Cremiges Vanilleeis mit knackigen
Schokoladenstuckchen.

Art.-Nr.: 31015840
VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.715 g Kakao

AGDC CLASSICS

—

AGDC CIOCCOLATO

Mit original Perugina-Schokolade.
Vollmundiges Schokoladeneis mit
knackigen Schokoladenstlickchen aus
original Perugina-Schokolade.

Art.-Nr.: 31015843
VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.715 g

AGDC PISTACCHIO

Mit Pistazien aus Sizilien.

Cremiges Pistazieneis mit knackigen Pistazienstliickchen

aus Sizilien.

Art.-Nr.: 31015846
VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.715 g

44 * Mehr Informationen unter ra.org

AGDC NOCCIOLA

Mit Haselniissen aus dem Piemont.

Art.-Nr.: 31015870

Kostliches Haselnusseis mit knackigen Haselnussstlckchen.

VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.715 g



AGDC HERKUNFT ZUTATEN GASTRONOMIE-EIS AGDC

PISTAZIEN AUS SIZILIEN

Im sonnigen Sizilien wachsen feingliedrige Baume mit
dinnen Asten und aromatischen Friichten - den berihmten
sizilianischen Pistazien. Neben der besonders griinen Farbe
ist der Geschmack der sizilianischen Pistazien einzigartig.
Die besondere Qualitat ist der Grund dafur, dass Antica
Gelateria del Corso nur hier seine Pistazien fur die Kreation

der Sorte Pistacchio bezieht.

PERUGINA®-SCHOKOLADE

In Italien gibt es eine Stadt, die weit bekannt ist als die
Heimat der Schokolade. Sie heif3t Perugia und ist mit
ihren unwiderstehlichen Kreationen eine Kultdestination
fUr Schokoladenliebhaber. Die gleiche Magie kann man
auch im Eis von Antica Gelateria del Corso finden, da
sie durch die Verwendung von Perugina®Schokolade
den Eisgenuss in eine andere Liga bewegt.
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HASELNUSSE AUS DEM PIEMONT

Das Piemont ist bekannt fur seine sanften Hugel und male-
rischen Dorfer. Was nicht jeder wei3, hier wachsen auch ganz
besondere, hochwertige HaselnUsse: Sie haben einen runden,
sanften Geschmack, so wie die Hugel, in denen sie wachsen.

Antica Gelateria del Corso verarbeitet diese NUsse und
Frichte mit Sorgfalt und Leidenschaft, und macht jede Kugel
Eis zu einem besonderen Genuss.

TIRAMISU MIT ITALIENISCHEM
MASCARPONE

Schon, dass es ihn gibt - den Mascarpone. Denn fur viele ist
das Tiramisu die wohl beste stBe Erfindung der ltaliener.

2
a

ZITRONEN AUS SIZILIEN

Sizilien - ganz im SUden des italienischen Stiefels

liegt die Insel, auf der die Zitronen das perfekte Klima
finden, um ihren charakteristischen Geschmack und ihr
besonderes Aroma zu entwickeln. Antica Gelateria del
Corso nimmt diese Frichte - von der Sonne gekusst -,
um Sie mit einer Kugel Sorbet in die Welt Siziliens zu
entfuhren.

Mit Leidenschaft produziert Antica Gelateria del Corso
das Tiramisu-Eis: eine besondere Sorte, die direkt aus der
urspringlichen italienischen Eiskunst kommt.

FREILANDEIER: g?ezte’g:gg;-ligF;:t':\(a)lt:nDkfe:ste italienische
Diese Produkte enthalten Freilandeier.

Perugina®-Schokolade.

Zeichenerklarung siehe Seite 127 45



GASTRONOMIE-EIS AGDC

AGDC TIRAMISU

Mit Mascarpone.

Cremiges Eis mit Mascarpone mit Kaffeesauce, alkoholhaltiger
Kaffeesauce und Biskuitstickchen mit Kaffeegeschmack.
Enthalt Alkohol. Fiir Kinder nicht geeignet!

Art.-Nr.: 31007403
VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.900 g

ITALIENISCHE EISDIELEN-KLASSIKER

)

AGDC YOGURT Al FRUTTI DI BOSCO

Mit leckeren Waldfriichten.

Cremiges Eis mit Joghurterzeugnis, fruchtig kombiniert mit
einer Zubereitung mit schwarzen Johannisbeeren, Brombeeren,
Erdbeeren und Heidelbeeren.

ga;yf

Art.-Nr.: 31019661
VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.772 g

AGDC AMARENA

Mit aromatischer Sauerkirschsauce und

kandierten Kirschen.

Cremiges Vanilleeis mit einer Sauerkirschzubereitung,
aromatischer Sauerkirschsauce und kandierten Kirschen.

@

Art.-Nr.: 31015860
VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.715 g

46 * Mehr Informationen unter ra.org

AGDC MALAGA

Malaga - der italienische Eis-Klassiker.
Eis mit einer Sultaninenzubereitung mit Malagageschmack.

Art.-Nr.: 31019665
VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.715 g



SPECIALS GASTRONOMIE-EIS AGDC
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AGDC CARAMELLO AL SALE AGDC COOKIES

Mit gesalzener Karamellsauce. Mit Kakaokeksstiickchen und schokolierten Waffelstiickchen.
Cremiges Vanilleeis mit gesalzener Karamellsauce und mit Cremiges Vanilleeis durchzogen von Kakaosauce, mit Kakao-
Karamellstickchen verfeinert. keksstlckchen und schokolierten Waffelstickchen.

@ @

Art.-Nr.: 31015857 Art.-Nr.: 31015868
VE: 4,4-Liter-Wanne / 2715 g VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.715 g

AGDC CAFFE AGDC CIOCCOLATO BIANCO

Mit feinem Kaffeearoma. Mit weiBer Schokoladensauce und knackigen
Kostliches Kaffeeeis mit dem unwiderstehlichen Aroma weiBBen Schokoflocken.
schonend gerdsteter Arabica- und Robustabohnen. Zartschmelzendes weiRes Schokoladeneis mit weier Schoko-

ladensauce und knackigen weien Schokoladenflocken.

@ @

Art.-Nr.: 31015837 Art.-Nr.: 31018124
VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.610 g VE: 2 x 2,035-Liter-Wanne / 2 x 1.250 g

Zeichenerklarung siehe Seite 127 47



GASTRONOMIE-EIS AGDC KIDS

fs@@@ NUOVOLA BLU

o
“Mit natirlicher Farbung dt

~die Spiruli aalge.
=~ Blaues Vanil_&fi.'s .
i} n 4

|Art.-Nr: 31019660
N “Wanne / 2.715 g

LIFE IS SHORT — MAKE IT SWEET

- b o

Mehr Rezeptideen und Inszenierungen auf www.froneri-schoeller.de/culinarium/rezepte

48 * solange der Vorrat reicht



VEGANE SORBETS GASTRONOMIE-EIS AGDC
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AGDC MELONE AGDC MANGO
Mit dem vollen Geschmack sonnengereifter Melonen. Mit fruchtigem Mangopiiree.
Zartschmelzendes Eis mit Melone mit Melonenzubereitung mit Aromatisches Mangosorbet mit fruchtigem Mangopluree.

dem vollen Geschmack sonnengereifter Melonen.

9 e

Art.-Nr.: 31022845 | 31018123* Art.-Nr.: 31019662
VE: 2 x 2,035-Liter-Wanne / 2 x 1.345 g VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.910 g

AGDC LIMONE AGDC FRAGOLA
Mit sizilianischen Zitronen. Mit fruchtigem Erdbeerpliree.
Fruchtiges Zitronensorbet mit sizilianischen Zitronen. Fruchtiges Erdbeersorbet mit aromatischer Erdbeersauce.

Art.-Nr.: 31015864 Art.-Nr.: 31015845
VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.900 g VE: 4,4-Liter-Wanne / 2.900 g

Zeichenerklérung siehe Seite 127 49



GASTRONOMIE-EIS SCHOLLER

DIE CREMIGEN & DIE FRUCHTIGEN

VANILLA

Himmlisch cremiges Bourbon-Vanilleeis.

(R

Art.-Nr.: 31018088
VE: 5-Liter-Wanne / 2.500 g

SCHOKO

Unwiderstehlich vollmundiges Schoko-
ladeneis.

PLe

Art.-Nr.: 31023284 |
31016328*
VE: 5-Liter-Wanne / 2.477 g Kakao

STRACCIATELLA

Wunderbar cremiges Stracciatellaeis mit
knackigen Schokostlckchen.

(L

Art.-Nr.: 31023410 |

31016311*
VE: 5-Liter-Wanne / 2.572 g Kakao

HASELNUSS

Herrlich nussiges Eis mit Haselnuss.

L0

Art.-Nr.: 31023285 | 31016329*
VE: 5-Liter-Wanne / 2.500 g

ERDBEER

Fruchtig und sommersiiB3.

Lecker aromatisches Eis mit Erdbeere
verstrudelt mit sommersuBem
Erdbeerfruchteis.

L
Art.-Nr.: 31023411 | 31016350*
VE: 5-Liter-Wanne / 2.657 g

50 * solange der Vorrat reicht  ** Mehr Informationen unter ra.org

ZITRONE

Unwiderstehliches Zitroneneis verstrudelt
mit fruchtiger Zitronensauce.

PVIO9O

Art.-Nr.: 31016346
VE: 5-Liter-Wanne / 3.313 g



KIDS GASTRONOMIE-EIS SCHOLLER

GASTRONOMIE-EIS SCHOLLER

SMARTIES

Mit echten SMARTIES Schokolinsen.
Lecker cremiges Eis mit entrahmter Milch
und echten SMARTIES Schokolinsen.

e®

Art.-Nr.: 31021150
VE: 5-Liter-Wanne / 2.690 g

Mehr Rezeptideen und Inszenierungen auf www.froneri-schoeller.de/culinarium/rezepte

Zeichenerklarung siehe Seite 127 5]



EIS-SERVICE

RICHTIGES HANDLING.

DAVERHAFTER ERFOLG

Abdeckung schlieBBen.

ABDECKUNG
SCHLIESSEN
GENUSS
PUR

Um den puren Genuss
der jeweiligen Eissorte zu
gewahrleisten, Eis nicht in
andere Behalter umfiillen.

Die perfekte Portionier-
temperatur liegt bei
=12 °C bis -14 °C.

RICHTIGES

PORTIONIEREN

TR

Bei langeren Pausen immer

LAGERUNG
® First in/First out-Prinzip

KUhlkette nicht unterbrechen

°
e Aufgetaute Produkte nicht wieder einfrieren
[ ]

Eiswannen nach Ladenschluss aus der Vitrine
nehmen und in einer Truhe bei mindestens

-18 °C lagern

e Mit Originaldeckel verschlieBen, keine anderen

Lebensmittelprodukte in derselben Truhe lagern

4 .
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® Portionierer mit wenig Druck Uber

Eisflache ziehen

o Am Wannenrand abstreifen

52
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WIRTSCHAFTLICHKEIT
Empfehlungsbasis 30stel-PortionsgroBe
Listenpreis in €
Kugeln :
pro Wanne BroLanng Einstand
pro Kugel
SCHOLLER
5-Liter-Wannen 75 25,90 0,35
MOVENPICK
5-Liter-Wannen 75 33,50 0,45
2 x 2,4-Liter-Wannen 72 39,90 0,55
AGDC
4,4-Liter-Wannen 55 37,90 0,69
2 x 2,035-Liter-Wannen 51 36,90 0,72
Portionier- Menge Halbkugel Menge Halbkugel
groBe 5-Liter-Wanne 2 x 2,4-Liter-Wannen
1/50 158 152
1/40 n4 109
1/30 74 71
1/20 61 59
1/16 52 50

Vorgegebene Mengen sind Richtwerte, die als Grundlage dienen.

Ca.-Angaben.

Voraussetzung: empfohlene Portioniertemperatur und -methode

immer einhalten.



EIS-SERVICE

DON'T WORRY,
BE HAPPY

MIT MINIMALEM AUFWAND FUR
MAXIMALEN MEHRWERT

® Mit 1-Kugel-Desserts kleine Genuss-Oasen fur den
Gast schaffen.

® Bereits attraktives Angebot mit 1-2 Sorten madglich.
® Zusatzumsatz auch mit kleinem Eisposten auf 1-1,5m? Flache.
® Bonerhdhung um 1 Dessert bei WE <1,00€ um 3,50- 4,00€.

EIS-SERVICE

Bitte bestellen Sie Waffeltiiten
und -schalen direkt bei der
Stenger Waffeln GmbH.

Kontakt:

Stenger Waffeln GmbH

Nikolaus-Otto-StraBe 12,

56727 Mayen

Tel.: 0 26 51/49 46-0,

Fax: O 26 51/49 46-299-26

E-Mail: info@stenger.eu oder
order@stenger.eu

Internet: www.stenger.eu

53



EIS-SERVICE

k EZE ? TKOM ? E TEN Z MOVENPICK®

® 80 % der Gaste wurden bei entsprechendem Angebot
ein Eis oder Dessert bestellen.*

® Mehr als 100 Rezeptideen auf unserer Website.

54

* Unabhangiges Marktforschungsinstitut: ,,Dessertverhalten”, August 2008
** Interne Analyse: Kunden mit Eiskarten erzielen im Durchschnitt 28 % mehr Umsatz, 2006

Alles andere als nur Nachtisch!

Egal, ob Waffel, Kuchen oder Pancakes:
Mit Eis wird jeder Nachtisch zum Traum-
dessert - wir zeigen wie! Einfach ein-
drucksvolle Eiskreationen zaubern und
im Handumdrehen mit wenigen Zutaten
fur einen coolen Zusatzumsatz sorgen!



EIS-SERVICE

EISKARTEN:
lhr 365-Tage-Eisverkaufer am Tisch!

e Eiskarten wecken die Lust auf SURes beim Gast.
® 28% Umsatzsteigerung durch Einsatz einer Eiskarte.**

® Das passende Werbemittel fur jedes Geschaft. ﬁ"";"ilTEﬂf
wlf 'l,

EIS-SERVICE

FERTIG BEDRUCKT

® Attraktiv und zeitgeman

® Bestlckt mit unseren Verkaufsschlagern
® Einfache Rezepte, schnelle Umsetzung

QR-CODE

® Modernste und kontaktlose Variante
fUr Ihr Eisangebot

INDIVIDUELLE KARTEN

® |ndividuelle und hochwertige
Prasentation Ihres Eisangebotes

e Uber 50 Titelmotive,
Uber 270 Eiskreationen

® Professionelle Druckgualitat

Bei Interesse wenden Sie sich an Ihren
FRONERI Schoéller Verkaufsberater.

® Auch online zum Selbererstellen
Uber unseren Eiskartenkonfigurator
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EIS-DESSERTS MOVENPICK VORPORTIONIERT

SCHOKO MINIS FRUCHT MINIS

Mini-Format - maximaler Genuss. Mini-Format - maximaler Genuss.

Cremiges MOVENPICK Bourbon-Vanilleeis, umhullt von Voll- Erfrischendes Eis mit fettarmem Joghurt Uberzogen mit
milchschokolade oder Milchschokolade und Mandelstuckchen. Pfirsichsorbet oder Waldfruchtsorbet.

Art.-Nr.: 31018881
VE: 72 Stuck a 50 ml/72 Stuck a 33,59

Art.-Nr.: 31018882
VE: 72 Stlck a 50 ml/72 Stuck a 34 g

A

Q

7

EISKUGEL CREME VANILLA

Das Allround-Talent! Offeneis-Handling ist

Zartschmelzendes MOVENPICK Bourbon-Vanilleeis, bei lhnen nicht méglich?

einzeln verpackt. Unsere Losung: die yor-
portionierte Kugel von.
MOVENPICK - so zaubern
Sie im Handumdrehen
Eiskaffee und Co.

Art.-Nr.: 31016266 Mehr Rezeptideen und Inszenierungen auf
VE: 32 Stlick & 55 ml/32 Stick &8 27 g www.froneri-schoeller.de/culinarium/rezepte

58 * Mehr Informationen unter ra.org



EIS-DESSERTS SCHOLLER

VORPORTIONIERT

KLEINER AUFWAND -

GROSSE W/?KU_IV&

TARTUFO

Genuss wie in ltalien.

Ein Herz aus Eiscreme mit Rahm (mit 9 % Milchfett),

umhullt von vollmundiger Schokoladeneiscreme, bestreut mit
gezuckertem Kakao.

Art.-Nr.: 31012987
VE: 12 Stick & 145 ml/12 Stiick a 80 g

Zeichenerklarung siehe Seite 127

SPAGHETTIEIS

Leckeres Bourbon-Vanilleeis, verfeinert mit Sahne.

(16)

Art.-Nr.: 31022523
VE: 18 Stuick a 170 ml /18 Stuck a 92 g

59
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EIS-DESSERTS SCHOLLER

VORPORTIONIERT

EISDESSERT TIRAMISU

Genuss wie in ltalien.

Eiscreme mit Schlagsahne und Mascarponeeis, verstrudelt
mit aromatischer Kaffeesauce und Kuchenstlckchen, mit
gezuckertem Kakaopulver, im Glas arrangiert.

@

Art.-Nr.: 34000803
VE: 6 Sttck a 135 ml/6 Stick a 80 g

EISDESSERT CREMA AMARENAY

Genuss wie in Italien.

Vollmundige Eiscreme mit Geschmack Englische Creme
und Eiscreme mit Schlagsahne, fruchtiger Sauerkirschsauce
und zart kandierten Kirschen, im Glas arrangiert.

Art.-Nr.: 34000728
VE: 6 Stlick a 135 ml/6 Stick a 80 g

BOOGIE SANDWICH

Voller Geschmack in der Waffel.
Cremiges SCHOLLER Bourbon-Vanilleeis mit
kakaohaltiger Fettglasur und leckeren Waffeln.

9

Art.-Nr.: 31023157 | 31016296*
VE: 28 Stuick a 105 ml/28 Stuck a 53 g

EISKUGEL VANILLA

Vielfaltig kombinierbar.
Cremiges SCHOLLER Eis mit Vanillegeschmack,
einzeln entnehmbar.

@

Art.-Nr.: 34001548
VE: 48 Stlick a 55 ml/48 Stuck a 25 g

60 * solange der Vorrat reicht  ** Mehr Informationen unter ra.org 1) mit Farbstoff



GROSSVERPFLEGUNG EIS-DESSERTS SCHOLLER

BECHER VANILLA BECHER FURST PUCKLER BECHER VANILLA

ERDBEER" ART? SCHOKO e

Hohe Standfestigkeit & voller Hohe Standfestigkeit & voller Hohe Standfestigkeit & voller §

Geschmack. Geschmack. Geschmack. =

Leckeres SCHOLLER Vanilleeis und Leckeres SCHOLLER Vanilleeis, Schoko- Leckeres SCHOLLER Vanilleeis &

Eis mit Erdbeere im Becher. ladeneis und Eis mit Erdbeere im Becher. und Schokoladeneis. w
4 £ (s TS

s ' ¥ a

Art.-Nr.: 31020959 Art.-Nr.: 31020958 Art.-Nr.: 31020957

VE: 40 Stlck a 85 ml/40 Stiuck a 42,5 g VE: 40 Stlck a 85 ml/40 Stick a 42,5 g VE: 40 Stlck a 85 ml/40 Stick a 42,5 g

OFFENEIS IST ZU AUFWENDIG?
DANN VORHANG AUF FUR UNSERE
FIX UND FERTIG EIS-DESSERTS!

v EINFACH IM
HANDLING

v KALKULATIONS-
SICHER

v PLATZSPAREND

IN DER LAGERUNG
v SICHER &
HYGIENISCH

Zeichenerklarung siehe Seite 127 6'|
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TORTEN
UND KUCHEN

NN
o f Ko

OMA’S LANDKUCHEN

UNSERE PRACHTSTUCKE

Torten

Sahneschnitten

Runde Kuchen

Kuchen-Minis

Plattenkuchen

Vegane Kuchen
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WIE FRISCH AUS OMAS BACKOFEN:

Mehr Friichte bei fast allen Sorten fir noch mehr Genuss! Jetzt geviertelt
zur besseren Portionierung in gewohnt handwerklicher Optik.

&

B




OMA’S LANDKUCHEN OMA’S LANDKUCHEN

Wie hausgemacht: Saftige Rhabarberstlcke liegen auf einem Ein Klassiker! Leckerer Streusel- und Ruhrteigboden, darauf
leckeren Streusel- und Ruhrteigboden, bedeckt mit einer eine feine Puddingmasse mit Heidelbeer-Geschmack, mit
luftig-knusprigen Baiserhaube. fruchtigen Blaubeeren bedeckt.

Vorgeschnitten in 4 Teile. Vorgeschnitten in 4 Teile. .

2900 g, @ 38 cm g % éy 3.400 g, @ 38 cm %r.-ﬂ éy
Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std. Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.
oder bei Raumtemperatur ca. 5 Std oder bei Raumtemperatur ca. 4 Std.

VE: 1Stlck auftauen lassen VE: 1 Stlck auftauen lassen.

OMA’'S LANDKUCHEN OMA’'S LANDKUCHEN

Besonders lecker! Feiner MUrbeteig, darauf eine lockere Ein prachtiger groBer Kasekuchen mit Aprikosen wie aus
Mandel-RUhrmasse sowie Puddingcreme, belegt mit SUR- und Oma’s Backofen. Feiner MUrbeteig, darauf aufgelegte Apri-
Sauerkirschen. Mit Tortenguss abgeglanzt und mit gerdsteten, kosenhalften, bedeckt mit einer leckeren Rahm-Ké&semasse.
gehobelten Mandeln dekoriert. Vorgeschnitten in 4 Teile.

Vorgeschnitten in 4 Teile.
3.300 g, @ 38 cm

3700 g, @ 38 cm g’%

W &

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std. Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std.
oder bei Raumtemperatur ca. 5 Std. oder bei Raumtemperatur ca. 5 Std.
VE: 1 Stlck auftauen lassen. VE: 1Stuck auftauen lassen.

Zeichenerklarung siehe Seite 127 65

OMA’S LANDKUCHEN



OMA’S LANDKUCHEN

Wie aus Oma’s Backofen. Feiner Mirbeteig, darauf eine
lockere RUhrmasse mit GrieBpudding und Uppig aufgelegten
Apfeln. Mit Tortenguss abgeglanzt.
Vorgeschnitten in 4 Teile.

3150 g, @ 38 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std
oder bei Raumtemperatur ca. 4 Std

VE: 1 Stuck auftauen lassen.

OMA’S LANDKUCHEN

Genau so hat Oma ihn gebacken. Feiner MUrbeteig, darauf
HeferUhrteig und saftige RUhrmasse mit reichlich Pflaumen-
halften bedeckt und mit leckeren Butterstreuseln bestreut.
Vorgeschnitten in 4 Teile.
3150 g, @ 38 cm

W

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std
oder bei Raumtemperatur ca. 5 Std.

VE: 1 Stuck auftauen lassen,

OMA’S LANDKUCHEN

Fur alle Mohnliebhaber. Ein feiner Murbeteig, darauf eine
geschmackvolle Mohnfullung, bedeckt mit saftiger Schmand-
creme und Butterstreuseln.
Vorgeschnitten in 4 Teile.
3.500 g, @ 38cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.
oder bei Raumtemperatur ca. 4 Std.

VE: 1 Stuck auftauen lassen.

66

OMA’S LANDKUCHEN

Geflochtener, saftiger Butter-Hefeteig mit Rosinen.
Mit Mandeln und Hagelzucker bestreut.
2 x 1400 g, Ladnge: ca. 58 cm

W

Bei Raumtemperatur ca. 3 Std. in der

VE: 2 Stuck Folie auftauen lassen.



Mit diesen ordentlichen Kuchenstlicken mit verfeinerten
Rezepturen begeistern OMA’S LANDKUCHEN auch weiterhin
jeden lhrer Gaste!
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Verpackungen mit Bildetikett:
Da schmecken OMA’S LANDKUCHEN
schon beim ersten Blick!

Zeichenerklarung siehe Seite 127




NEUE KLASSIKER IM BEKANNT
{GROSSEN BLECHKUCHEN-FORMAT:

Unserebeliebten Sorten Apfel, Kirsche, Zwetschge und Johahd'fspeer Ba1$e4'. g ¥
sind jetzt noch besser. Neu ab April erganzen Donauwelle und Blenensfach '_
unsere Blechkuchen-Auswahl. Alle:Blechkuchen bestechen durch ihre rusﬂ '
kale Optik im unvergleichlichen Blechkuchen-Format.

Passende Serviceartikel bestellen Sie bitte direkt bei unserem Partner A www.ammon-nonfood.de

68 * solange der Vorrat reicht ~ ** flieBender Ubergang



NEU
ab April**

OMA’S LANDKUCHEN
Ein Klassiker! Sauerkirschen sind eingebettet in dunklem

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 6 Std
oder bei Raumtemperatur ca. 5 Std.
auftauen lassen.

und hellem saftigem Ruhrteig, mit heller Creme und
kakaohaltiger Fettglasur bedeckt.

Vorgeschnitten in 16 Portionen,

2950 g, ca. 42 x 34 cm

VE: 16 Portionen

“-_" T = -
L = ‘r *_&"Fi- oy &
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Ab April**

OMA’S LANDKUCHEN

Neue Rezeptur.
Der absolute Klassiker von Omal Auf einem lockeren Ruhrteigboden
mit Hefe liegt eine feine Sauerrahmzubereitung, bedeckt f%
mit reichlich Apfeln und krossen Butterstreuseln. W &Y
Vorgeschnitten in 16 Portionen,
3.000 g, ca. 42 x 34 cm o
Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std.
oder bei Raumtemperatur ca. 7 Std.
auftauen lassen.

VE: 16 Portionen

OMA’S LANDKUCHEN

Neue Rezeptur.

Einfach ein Traum dieser lockere Ruhrteigboden,
der mit reichlich aufgestreuten Zwetschgenhalften
belegt ist und mit Tortenguss abgeglanzt.
Vorgeschnitten in 16 Portionen,

2.800 g, ca. 42 x 34 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std.
oder bei Raumtemperatur ca. 7 Std.

VE: 16 Portionen auftauen lassen.

Zeichenerklarung siehe Seite 127

OMA’S LANDKUCHEN

Besonders lecker! Feiner Cremepudding auf lockerem Ruhr-
teigboden mit Hefe, bedeckt mit einem Mandelbelag

mit Zuckerglasur.
Vorgeschnitten in 16 Portionen,

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 5 Std.
oder bei Raumtemperatur ca. 4 Std.

2150 g, ca. 42 x 34 cm
auftauen lassen.

VE: 16 Portionen

OMA’'S LANDKUCHEN

Neue Rezeptur.

Wahnsinnig gut! Saftiger Ruhrteigboden mit leckerem
Cremepudding und mit darin versunkenen fruchtigen
Sauerkirschen, mit krossen Butterstreuseln bedeckt.
Vorgeschnitten in 16 Portionen,

2600 g, ca. 42 x 34 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std.
oder bei Raumtemperatur ca. 5 Std.
auftauen lassen.

VE: 16 Portionen

B oZ By
:—-}" c':;.."
Ab April** 5

e
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OMA’S LANDKUCHEN

Neue Rezeptur.

Wie hausgemacht! Saftiger Ruhrteigboden

bedeckt mit einer luftig-knusprigen Baiser-Masse & 6
und aufgestreuten Johannisbeeren. Ly .9
Vorgeschnitten in 16 Portionen,

2150 g, ca. 42 x 34 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 6 Std.
oder bei Raumtemperatur ca. 5 Std.

VE: 16 Portionen auftauen lassen.
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QW

CLASSICS

VORGESCHNITTENE PREMIUM-TORTEN!

Rucken Sie in lhrer KUhlvitrine die beliebtesten Torten
als Hingucker ins rechte Licht. Stilvoll inszeniert auf einer
Platte in Schieferoptik oder auf edler Porzellanplatte.

Prasentieren Sie UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS
im Ganzen oder einfach gleich die einzelnen Stlcke.
Die 12 vorgeschnittenen Portionen erleichtern lhnen
Handling und Kalkulation.

Passende Serviceartikel bestellen Sie bitte direkt bei unserem Partner A www.ammon-nonfood.de

*solange der Vorrat reicht .
70 **KUCHE BEST PRODUCT AWARD FOOD 2021: UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS
Mandarinen-Joghurt-Torte: 2. Platz/Silbermedaille in der Kategorie Backwaren suf3




Unsere Torte des Jahres

UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS
ERDBEER-TIRAMISU-TORTE*

Auf einem dunklen Ruhrteigboden liegen abwechselnd
Mascarpone-Creme, Loffelbiskuitboden und mit Kaffee-
extrakt-Tranke durchzogener Loffelbiskuitboden. Eine
Schicht Erdbeer-Fruchtzubereitung und das Topping mit
aufgelegten halben Erdbeeren machen diese Torte zu
einem absoluten Geschmackshighlight.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.000g, @ 24 cm

(L 11 ]]
Art.-Nr.: 39000750 Bei 6-7°C im Kiihlschrank
VE: 12 Portionen UK: 4 VE ca. 14 Std. auftauen lassen.

UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

Einfach ein Traum, diese Mandarinen-Joghurt-Torte!

Helle Muffin-Bdden in Kombination mit frisch-fruchtiger
Joghurt-Sahne mit Mandarinensauce und Joghurt-Sahne mit
Mandarinenstlickchen. Als Kronung verstrudelte Joghurt-Sahne
mit feinsauerlicher Mandarinensauce und aufgestreute e
Mandarinenfilets, Uberzogen mit einem glédnzenden Guss. ?:-o
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.850 g, @ 24 cm .

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

Mit leckerer Marzipan-Creme.

Ein echter Genuss! Edle Marzipan-Sahne mit eingestreuten Mandel-
stlickchen liegt zwischen einem dunklen Ruhrteigboden und einem
lockeren Mandel-Ruhrteigboden. Darauf eine leckere Marzipan-Creme und
aromatische Kakao-Sahne, die die Torte harmonisch abrunden, sowie ein
weiterer lockerer Mandel-Ruhrteigboden. Fur eine schone Optik sorgen
verstrudelte Marzipan- und dunkle Kakao-Sahne, Uppig dekoriert mit g%,
gehobelter Schokolade und randgarniert mit Schokoladen-Rondies. %>
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.900 g, @ 24 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen

UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

Die fruchtig-frische Verbindung von Brombeere und Limette:

Zwischen zwei lockeren, dunklen Ruhrteigbdden liegt eine erfri-
schende Limettensahne, darauf eine fruchtige Brombeersahne.
Ein dunkler Guss-Spiegel mit mittig aufgestreuten Brombeeren
rundet diese Tortenkreation ab. e
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.050g, @ 24 cm ﬁ:

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen

Zeichenerklarung siehe Seite 127

UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

Aprikose trifft Zitrone: Zwischen zwei lockeren Ruhrteigbdden liegt eine
fruchtig-frische Zitronen-Sahne-Fullung mit am Rand aufgelegten Apriko-
senhalften. Darauf befindet sich eine leckere Aprikosen-Fruchtzubereitung,
fruchtig-frische Zitronen-Sahne-Fullung und ein Ruhrteigboden. Bedeckt
ist die Torte mit fruchtig-frischer Zitronen-Sahne-Fullung, dekoriert s
mit feinen Aprikosenwdirfeln und abgeglanzt mit Tortenguss. 5
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.7509, @ 24 cm )

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.
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UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

Fur Liebhaber des puren Geschmacks: Feine Kase-Sahne-
Fullung liegt zwischen leckeren Ruhrteigbhdden und einem
Biskuitboden, die Grundlage bildet ein krosser Murbeteig-
boden. Die Torte ist leicht mit Dekorzucker bestaubt.
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.650g, @ 24 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std

VE: 12 Portionen UK: 4 VE QUIELLER EEEET

UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

Diese nussige Tortenkreation begeistert! Leckere Nuss-
Sahne-Fullung zwischen aromatischen Haselnussrihrteig-
und Biskuitbdden auf einem MUrbeteigboden. Attraktive
Oberflache durch einen mit HaselnUssen klassisch
dekorierten Tupfenkranz aus Sahne.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.900g, & 24 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

Unser Geheimtipp fur alle Eierlikdrfans. Exquisite Eierlikor-
Creme und zarte Vanillesahne mit Schokoflocken, schichtweise
aufgebaut zwischen dunklen Ruhrteigbhdden und einem
Biskuitboden auf einem Murbeteigboden. Dekoriert ist die Torte
mit einem klassischen mit Pistazien dekorierten Tupfenkranz
aus Sahne. Enthalt Alkohol. Flir Kinder nicht geeignet!
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.900g, @ 24 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 1 Std

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen

72

UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

Unwiderstehliches Arrangement! Auf einem MUrbeteigboden
liegen lockere Schokoladen-Ruhrteigbdden gefullt mit
Mousse-au-chocolat und weiBer Mousse-au-chocolat. Dekoriert
mit einem Knopfdekor aus heller Sahne auf einer Schokoladen-
creme, mit Kakaopulver abgepudert.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.050g, @ 24 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen



UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

Der absolute Klassiker! Auf einem MUrbeteig liegen lockere
Schoko-Ruhrteigbdden mit einer hochwertigen Fullung aus
Schwarzwalder-Kirsch-Sahne, ganzen Kirschen, eingebettet
in einer Sauerkirschzubereitung. Die Oberflache ist liebevoll
von Hand dekoriert mit Belegkirschen und mit grofRen
Schokoladenraspeln bestreut. Eine Randgarnierung mit
Raspelschokolade rundet das Meisterwerk ab.

Enthalt Alkohol. Fur Kinder nicht geeignet!
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.000 g, @ 24 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.
auftauen lassen.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE

UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

Der Klassiker auf jeder Kaffeetafel: feine Kase-Sahne-Fullung,
ein heller Biskuitboden, zwei lockere Ruhrteigbdden und ein
leckerer MUrbeteigboden, gekront von einem fruchtigen Him-
beerbelag. Mit gehackten, gerdsteten Mandeln randgarniert.
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.000g, @ 24 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen

Zeichenerklarung siehe Seite 127

UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

So herrlich frisch: Auf einem krossen Murbeteigboden liegt
zwischen hellen Ruhrteigbodden eine zarte Buttermilch-Sahne
und Erdbeer-Buttermilch-Sahne mit einer fruchtigen Erdbeer-
zubereitung verstrudelt. Darauf ein lockerer Biskuitboden,

attraktiv belegt mit halben Erdbeeren.
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.300g, & 24 cm

Bei 6-7°C im Kihlschrank ca. 14 Std

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS

Auf einem Murbeteigboden liegen lockere saftige Ruhrteig-
bdden mit einer Fullung aus Joghurtsahne und fruchtiger
Mango-Zubereitung mit MangowdUrfeln und ein zarter
Biskuitboden. Die Oberflache ist mit Sahnetupfen garniert und
mit Tortenguss abgeglanzt. Die Randgarnierung besteht aus
gerosteten Kokosraspeln.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.000g, @ 24 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

73

UNSERE PRACHTSTUCKE



INNOVATIVE DREIECKIGE SAHNESCHNITTEN!

Begeistern Sie auch die junge, trendbewusste
Zielgruppe fur ein leckeres Stlck Sahneschnitte!

UNSERE PRACHTSTUCKE NEW STYLE bieten
Ihnen viele kreative Moglichkeiten zur innovativen
Produktinszenierung. So erhalt |hre Tortenvitrine
den Wow-Effekt, der sofort ins Auge fallt!

Passende Serviceartikel bestellen Sie bitte direkt bei unserem Partner A www.ammon-nonfood.de




UNSERE PRACHTSTUCKE NEW STYLE

SUB trifft Salzig. Diese spannende Mischung genieBen Sie in dieser einzigartigen
Komposition aus einem leckeren Knusperweizenboden mit kakaohaltiger Fett-
glasur, einem dunklen Ruhrteigboden und verfuhrerischer Karamell-Sahne mit
kandierten Walnussen. Voll im Trend ist das Topping: cremige Vanillesahne ?r"%
mit gesalzener Karamellcreme.
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.600 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

UNSERE PRACHTSTUCKE NEW STYLE

Diese schokoladige Sahnecreme-Schnitte im extravaganten Dreiecks-
schnitt Uberzeugt durch feine Mousse-au-chocolat mit eingestreuten
Schokorondies, verstrudelt mit weier Mousse-au-chocolat. Die Basis bilden
zwei dunkle Ruhrteigbtdden, dazwischen eine knusprige Schicht aus gi‘“*g
leckerer Creme mit Waffelblattchen. Einfach unwiderstehlich! o
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.550 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

UNSERE PRACHTSTUCKE NEW STYLE

Ein exotischer Traum aus Mango und Sahne ist diese trendige
Sahneschnitte im extravaganten Dreiecksschnitt: Zwischen zwei
leckeren Mandel-Ruhrteigb6den liegt eine Schicht aus heller Creme
und knusprigen Waffelblattchen. Darauf liegen eine fruchtige Mango-
Zubereitung und cremige Joghurt-Sahne. Mit Tortenguss attraktiv g
abgeglanzt. Einfach lecker! Q?':_,
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.950 g, ca. 19,5 x 29 cm -

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

UNSERE PRACHTSTUCKE NEW STYLE

Diese fruchtige Sahneschnitte ist der absolute Hit fir Beerenfans. Zwischen einem hellen
Ruhrteigboden und einem dunklen Biskuitboden liegt eine knusprige Schicht, bestehend
aus leckerer Creme mit feinen Keksblattchen. Darauf befindet sich eine leckere Mascar-
pone-Sahne-Fullung mit eingestrudelter fruchtiger Heidelbeer-Fruchtzubereitung. ;F‘%
Belegt mit ganzen Heidelbeeren und mit Tortenguss abgeglanzt. Einfach kostlich! o
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1900 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen

UNSERE PRACHTSTUCKE NEW STYLE

Schicht fur Schicht ein Genuss! Es ist die leckere Komposition,
die diese trendige Sahneschnitte im raffinierten Dreiecksschnitt
auszeichnet. Auf einem Crispboden befindet sich eine kdstliche
Vanille-Sahne-Fullung. Darauf ein dunkler Ruhrteigboden belegt
mit leckeren SUB- und Sauerkirschen. Einfach kostlich! e
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.050 g, ca. 19,5 x 29 cm ﬁ:-i

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen

Zeichenerklarung siehe Seite 127

UNSERE PRACHTSTUCKE NEW STYLE

Diese erfrischend-fruchtige Sahneschnitte ist der absolute Trendsetter!
Zwischen zwei Mandel-Ruhrteigbdden liegt eine knusprige Schicht aus leckerer
Creme mit Waffelblattchen. Auf dem zweiten Boden sind leckere Erdbeerhalf-
ten und fruchtige Zitronensahne aufgebracht. Die Oberflache ist mit verstrudel-
ter Zitronen-Limetten-Fruchtzubereitung und Erdbeerstlickchen garniert, ez
mit gehackten, gerésteten Pistazien bestreut. Einfach unwiderstehlich! ?f;
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 11900 g, ca. 19,5 x 29 cm -

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.
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TORTEN & SAHNESCHNITTEN SCHNITTGROSSEN

TORTEN & SAHNESCHNITTEN: SCHNITTGROSSEN

Ob ungeschnitten oder vorportioniert, bei uns finden Sie immer die
richtigen Torten und Sahneschnitten fur prachtvolle Hingucker und eine
vielfaltige Gestaltung in lhrer Vitrine.

TORTEN TORTEN
UNGESCHNITTEN VORGESCHNITTEN IN 12 PORTIONEN
Perfekt fur individuelle Portionierung. Vorportioniert und exakt kalkulierbar.

GroBe @ 28 cm GroBe @ 27 cm  GroBe @ 24 cm  GroBe @ 24 cm

SAHNESCHNITTEN SAHNESCHNITTEN

VORGESCHNITTEN IN 12 PORTIONEN VORGESCHNITTEN IN 18 PORTIONEN

Auffallige Dreiecksform. Optimale Portionierung Perfekt fur die Gemeinschafts-
fir die Kaffeezeit. verpflegung.

Plattenmaf3: 19,5 x 29 cm Plattenmaf: 19,5 x 29 cm Plattenmaf3: 19,5 x 29 cm

StluckgroBe: 9,7 x 9,6 x 13,7 cm StlckgréBe: 4,8 x 9,6 cm StluckgroBe: 4,8 x 6,5 cm
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Zarte Vanillesahne und Sahnefullung mit Maracuja-Geschmack,
mit Maracuja-Pfirsich-Fruchtzubereitung und Mangowdrfeln
zwischen zwei Biskuitbdden auf einem Murbeteigboden. Die
Torte ist ummantelt mit leckerer Vanillesahne, mit Tortenguss
abgeglanzt und mit Kokosnussraspeln randgarniert. Dekoriert
mit Kakaocreme-Faden und gehackten Pistazien.

205049, @28 cm @

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 1Stuck UK: 4 VE auftauen lassen.

Zeichenerklarung siehe Seite 127

Ein Traum aus erlesenen Heidelbeeren und kostlicher Vanille-
sahne. Aromatische Heidelbeer-Sahnecreme-Fullung liegt
zwischen zwei dunklen Biskuitbdden auf einem leckeren
MUrbeteigboden. Als Abschluss aromatische Heidelbeeren
auf feiner Vanillesahne, gehalten von einem dunklen
Guss-Spiegel. 2.050 g, @ 28 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.

VE: 1Stick UK: 4 VE auftauen lassen.

Mit leckeren Erdbeerhalften.

So herrlich frisch: Auf einem krossen Murbeteigboden liegt
lecker kombinierte Buttermilch-Sahne und Erdbeer-Butter-
milch-Sahne zwischen einem lockeren RUhrteig- und Biskuit-
boden. Mit Erdbeerhalften belegt, mit viel weier Schokolade
randgarniert und mit Tortenguss attraktiv abgeglanzt.
Einfach lecker. 2900 g, @ 28 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.

VE:1Stluck UK: 4 VE auftauen lassen.
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TORTEN

Mirbeteigbdden und leckere Biskuitbéden, dazwischen eine
fruchtige Joghurt-Creme mit Ananas-Fruchtzubereitung. Die
Torte ist mit Sahnetupfen und Ananasstlickchen garniert und
mit Mandelblattchen bestreut.

2300 g, @28 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.
auftauen lassen.

Art.-Nr.: 39000505
VE: 1Stuck UK: 4 VE

s
Erlgnbocher
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BIRNE-HELENE-TORTE

Der Dessertklassiker als Tortengenuss!

Auf einem Murbeteigboden liegt zwischen zwei lockeren

Biskuitbdden ein Duett aus Kakao-Sahne und Birnenstucken.

Darauf eine fruchtige Birnensahne mit Birnenstlckchen und

ein weiterer Biskuitboden. Eine Birnensahne mit verstrudeltem

Dekor aus Birnenfruchtzubereitung, dunkler Kakaocreme

und Schokoladenraspeln rundet den Tortenklassiker ab. @
(T T 1]

2.350 g, @28 cm
Art.-Nr.: 39000725 Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.
auftauen lassen.

VE: 1Stuck UK: 4 VE
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CREME RICOTTA-PFIRSICH-TORTE

Sahnecremetorte mit Ricotta-Kase verfeinert.

Leckere Ricotta-Sahne mit eingestrudelter Pfirsich-Frucht-
zubereitung auf einem zarten Biskuitboden, darunter ein
Murbeteigboden, abgedeckt mit einem dunklen Biskuitboden.
Die Torte ist umhullt mit kostlicher Ricotta-Sahne, abgestreut
mit Pfirsichstiickchen und mit Tortenguss abgeglanzt.
23009, @28 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.
auftauen lassen.

Art.-Nr.: 39000382
VE:1Stlck UK: 4 VE

]

MANGO-JOGHURT-CRUNCH-TORTE

Ein Traum aus erfrischendem Joghurt, sanfter Mango und
knusprigem Crunch.

Zwischen zwei leckeren Mandel-Ruhrteigbdden liegt eine
Schicht aus heller Creme und Waffelblattchen. Darauf
umschlieBen eine fruchtige Mango-Joghurt-Sahne und eine
Joghurt-Sahne einen weiteren Mandel-Ruhrteigboden.

Die edel verstrudelte Oberflache macht diese Torte zum @
absoluten Hingucker! 2.600 g, @ 28 cm [
Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.

Art.-Nr.: 39000734
VE: 1Stick UK: 4 VE auftauen lassen.
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Fur Liebhaber des puren Geschmacks: Feine Kase-Sahne-Ful-
lung liegt zwischen zwei leckeren Biskuitboden, die Grundlage
bildet ein krosser Murbeteigboden.

1.800 g, @28 cm

e

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 1Stuck UK: 4 VE auftauen lassen.

Der absolute Hingucker: Auf einem Murbeteigboden liegen
lockere Schokobiskuitboden mit einer hochwertigen Fullung

aus Schwarzwalder-Kirsch-Sahne, ganzen Kirschen, ein-
gebettet in einer Sauerkirschzubereitung. Die Oberflache ist
liebevoll von Hand dekoriert mit Belegkirschen und mit groen
Schokoladenraspeln bestreut. Eine Randgarnierung mit
Raspelschokolade rundet das Meisterwerk ab. Enthalt &
Alkohol. Fur Kinder nicht geeignet! 2150 g, @ 28 cm )

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 1Stuck UK:4 VE auftauen lassen.

Der Klassiker auf jeder Kaffeetafel: feine Kase-Sahne-Fullung,
helle Biskuitbdden und ein leckerer Miurbeteigboden, gekront
von einem fruchtigen Himbeerbelag. Mit gehackten, gerdsteten
Mandeln randgarniert.

250049, @28 cm

gﬁ}

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.

VE: 1Stuck UK: 4 VE auftauen lassen.

Zeichenerklarung siehe Seite 127

Eine frisch-fruchtige Komposition aus leckerer, mit
Mandarinenstlickchen verfeinerter Kase-Sahne-Fullung,
krossem Murbeteigboden und zarten Biskuitbdden.
Uppig belegt mit Mandarinenfilets in einem aromatisch
abgestimmten Geleeguss.

250049, 28 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.

VE: 1Stuck UK: 4 VE auftauen lassen.

TIPP

Mit ein paar einfachen
Handgriffen zum individuellen
Look, z.B. Kase-Sahne-Torte (hier
vorgeschnitten) mit Sahne und
frischen Frichten dekorieren.
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Mit Schokoladenspadnen attraktiv dekoriert.
Auf einem dunklen Crispboden liegt eine
leckere Kakao-Sahne-Fullung, darauf befindet
sich zwischen zwei dunklen Ruhrteigbdden
eine unwiderstehliche Schokoladencreme.

Die Torte ist mit einer Kakao-Sahne-Fullung
bedeckt und mit Schokoladenspanen
dekoriert. Eine schokoladige Verfuhrung
der Extraklasse.

27/50:g+2528 em

Bei 6-7°C im Kuhlschrank

VE:1Stlck UK: 4 VE ca. 11 Std. auftauen lassen.

Unser Geheimtipp fur alle Eierlikdrfans. Exquisite Eierlikor-
Creme und zarte Vanillesahne mit Schokoflocken, schichtweise
aufgebaut zwischen dunklen Ruhrteigbdden auf einem
MUrbeteigboden. Dekoriert ist die Torte mit einem klassischen
mit Pistazien dekorierten Tupfenkranz aus Sahne.

Enthalt Alkohol. Fur Kinder nicht geeignet!

2.050 g, @28 cm ‘fﬁj

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE:1Stuck UK: 4 VE auftauen lassen.

Mit kandierten Walniissen.

Edle Sahnetorte aus Ruhrteigbdden und mit Ahornsirup
verfeinerter Sahne mit kandierten WalnUssen, verfeinert mit
einer Kakaocreme und bedeckt mit Schokoladencreme. Die
Randgarnierung besteht aus Milchschokoladen-Rondies.
2250 9,028 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 1Stick UK: 4 VE auftauen lassen.

Eine optisch sehr ansprechende Torte, die sich dadurch
auszeichnet, dass funf helle Biskuitbdden zwischen
leckerer, mit Brandy-Aroma verfeinerter Kakaosahne liegen.
Die Torte ist mit feinherben Schokoladenrélichen und
Dekorzucker attraktiv dekoriert.

2200 g, @28 cm

®

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std

VE:1Stlck UK:4 VE auftauen lassen.

80 * solange der Vorrat reicht

Fertig dekoriert.

Klassischer, runder Sandkuchen gefullt mit zarter Buttercreme
und feinherber Vierfrucht-Fullung. Garniert mit Haselnuss-
krokant, 18 Cremetupfen und 18 halben Belegkirschen.

1.600 g, @ 24 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std

VE:1Stick UK:2 VE auftauen lassen.



Saftige Sachermasse gefullt mit Aprikosen-Fullung und

)VERBESSERTE
REZEPTUR

VORGESCHNITTEN

Fertig dekoriert.
So saftig! Dieser leckere, saftige Karotten-Ruhrteig mit

Uberzogen mit einer Kakao-Zuckerglasur. Der edle Klassiker!

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.500 g

TORTEN

Walnuss- und Haselnuss-Stuckchen Uberzeugt einfach!
Uberzogen mit heller Fettglasur und mit 14 Marzipan-
Karotten-Auflegern dekoriert.

1.600 g, @ 27 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei
VE: 12 Portionen UK: 4 VE Raumtemperatur ca. 4 Std. auftauen lassen.

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 6 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 3 Std. auftauen lassen.

VE: 1Stuck UK: 4 VE

Auswahl an 4 klassischen Torten.

Je ein Viertel:

e Schwarzwalder-Kirsch-Torte

¢ Kase-Sahne-Torte

¢ Torte Royal

* Himbeer-Kase-Sahne-Torte

Enthalt Alkohol. Fur Kinder nicht geeignet!
2150 g, @ 28 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.
VE:1Stick UK:2 VE auftauen lassen.

Zeichenerklarung siehe Seite 127

Je ein Viertel:

¢ Himbeer-Kase-Sahne-Torte

* Mandarinen-Kase-Sahne-Torte
« Mango-Créme-Fraiche-Torte

* Heidelbeer-Torte

2.300 g, @ 28 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.
VE:1Stuck UK:2VE
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Ein fruchtiger Genuss fur den GenieBergaumen! Zwischen Uberraschendes Geschmackserlebnis durch raffinierte
zwei lockeren Ruhrteigboden liegt eine aromatische Vanille- Zitronen-Limetten-Zubereitung garantiert! Fruchtig-frische
sahne mit eingestrudelter Pfirsich-Ananas-Orangen-Frucht- Zitronensahne mit eingestrudelter Zitronen-Limetten-
zubereitung. Die Pfirsich-Wurfel und Himbeeren darauf Zubereitung liegt zwischen lockeren Biskuitbdden. Reichhaltig
machen die Schnitte zu einem Hit furs Auge. mit Zitronensahne und gelbem Geleeguss dekoriert.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2150 g, ca. 19,5 x 29 cm Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.500 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std,
VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen

Schoko trifft Frucht! Schoko trifft Frucht!

Ein schokoladiger Sahnetraum! Zarte Kakao-Sahne-Creme Die schokoladige Sahneschnitte! Dunkle Biskuitbdden gefullt
zwischen dunklen Biskuitbdden, bedeckt mit feinsten mit feinster Kakao-Sahne-Creme, darauf leckere Erdbeerstlcke,
Himbeeren, gehalten von aromatischem Geleeguss. gehalten von fruchtigem Tortenguss.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.650 g, ca. 19,5 x 29 cm Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.800 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std. Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.
VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen. VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

Beerig-lecker! Zarte Buttermilch-Sahne verstrudelt mit leckerer Vielseitig einsetzbar - lange Frische.

Heidelbeer-Sahnecreme mit Heidelbeerstlckchen liegt Saftige Sachermasse gefullt mit Aprikosen-Fruchtfullung
zwischen zwei Ruhrteigbodden. Darauf groRe Heidelbeeren, und Uberzogen mit Kakao-Zuckerglasur.
gehalten von einem aromatischen Geleeguss. Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.500 g, ca. 19,5 x 29 cm

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.750 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 4 Std.
VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen, VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.
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Nicht nur fur Mohn-Liebhaber! Auf einem saftigen Mohn-
Ruhrteigboden liegt eine leckere Kase-Sahne-Fullung und
aromatische Himbeer-Zubereitung, mit Tortenguss abgeglanzt.
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.950 g, ca. 19,5 x 29 cm

s

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.
auftauen lassen.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE

Unser Klassiker! Fruchtige Kirschzubereitung unter kostlicher
Kirschwasser-Sahne, welche zwischen zwei dunklen
Ruhrteigbdden liegt. Ein Uberzug aus Kirschwasser-Sahne
sowie die Dekoration aus handwerklichen Schokospanen
runden diese perfekte Komposition ab. Enthalt Alkohol.

Fir Kinder nicht geeignet!

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.500 g, ca. 19,5 x 29 cm f:?ﬁ

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

Mit frischer Buttermilch.

Buttermilch-Sahne zwischen zwei Ruhrteigbdden.

Darauf Beerenobstmischung (Rote Johannisbeeren,
Brombeeren, Himbeeren und Heidelbeeren),

gehalten von einem aromatischen Geleeguss.
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.000 g, ca. 19,5 x 29 cm

A

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen,

Zeichenerklarung siehe Seite 127

=~
Erlenbacher

Leckere Mascarponecreme liegt zwischen reliefartigen mit
Mokka getrankten Biskuitbdden. Das ausgepragte Wellendekor
ist mit hellem Kakaopulver abgestaubt. Genieen wie in Italien.
Enthalt Alkohol. Fir Kinder nicht geeignet!

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1150 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

@ a1

Klassisch und késtlich! Zwischen zwei dunklen Ruhrteigbdden
liegt eine leckere Sahne-Fullung, mit Kirschwasser verfeinert.
Darunter fruchtige Sauerkirschzubereitung. Uberzogen mit
kirschwasserhaltiger Sahne-Fullung und dekoriert mit Schoko-
spanen. Enthalt Alkohol. Fur Kinder nicht geeignet!
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.500 g, ca. 19,5 x 29 cm &

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen

c:\)
Erlenbacher
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Mit frischer Buttermilch.

Eine erfrischende Buttermilch-Sahne-Fullung mit eingestrudeltem
Blaubeerpuree. Belegt mit einem fruchtigen Beerenmix aus Brom-
beeren, roten Johannisbeeren, Himbeeren und Erdbeeren.
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.000 g, ca. 19,5 x 29 cm @

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.
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Das schmeckt nicht nur zur Erdbeerzeit: Cremige
Kase-Sahne-Fullung sowie Erdbeerwurfel liegen zwischen
hellen Ruhrteigbodden. Darauf halbe Erdbeeren, gehalten
von einem aromatischen Tortenguss.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2100 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

Mit leckerem Frischkase.

Fruchtiger Sommertraum! Leckere Kase-Sahne liegt
zwischen zwei lockeren Ruhrteigbdden. Uppig belegt
mit aromatischen Himbeeren und vollendet mit
fruchtigem Tortenguss.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.000 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

Ein fruchtig-frischer Klassiker! Leckere Kase-Sahne-Fullung
liegt zwischen zwei lockeren Ruhrteigbdden. Uppig

belegt mit unwiderstehlichen Mandarinenfilets. Abgeglanzt mit
fruchtigem Tortenguss!

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.000 g, ca. 19,5 x 29 cm

®

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.
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Erlenbacher

Zwischen zwei Ruhrteigbdden liegt lockere
Erdbeer-Buttermilch-Sahne. Ganzflachig belegt mit
fruchtigen Erdbeerhéalften. Uberzogen mit Tortenguss.
Ein himmlischer Genuss!

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.000 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

=
Erlenbacher

Zwischen zwei lockeren Ruhrteigbdden liegt eine leckere
Kase-Sahne. GroRzlgig mit aromatischen Himbeeren belegt
und mit fruchtigem Tortenguss abgeglanzt.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.000 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.
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Leckere Kase-Sahne-Fullung liegt zwischen zwei lockeren
Ruhrteigbodden. Uppig belegt mit unwiderstehlichen

Mandarinenfilets. Abgegléanzt mit fruchtigem Tortenguss!
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.000 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.



VORGESCHNITTEN IN 12 PORTIONEN

MANDEL-BIENENSTICH-SCHNITTE

Diese Sahneschnitte vereint gleich drei kdstliche Zutaten!

Feine Sahnefullung zwischen lockeren RUhrteigbdden mit

Hefe und einer karamelligen Mandeldecke.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.050 g, ca. 19,5 x 29 cm @

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 11 Std.
auftauen lassen.

Art.-Nr.: 39000701*
VE: 12 Portionen UK: 6 VE

VORGESCHNITTEN IN 18 PORTIONEN PRO TRAY

ICH BIN

glutenfrei und
[aktosefrei

ERDBEER-KASE-SAHNE-SCHNITTE
GLUTENFREI| & LAKTOSEFREI

Cremige, laktosefreie Kase-Sahne mit leckerer verstrudelter
Erdbeer-Zubereitung auf einem lockeren, glutenfreien
Ruhrteigboden, belegt mit saftigen Erdbeer-Stlicken mit
Tortenguss abgeglanzt.

Vorgeschnitten in 18 Portionen, |
(Karton 108 Portionen), @ yg
6 Trays a 1,35 kg, 8,1 kg, ca. 19,5 x 29 cm [T T I]]
Art.-Nr.: 39000637 Bei 6-7°C im Kuhischrank ber Nacht
VE: 108 Portionen alitabenliassen)

Zeichenerklarung siehe Seite 127

SAHNESCHNITTEN

=)
Erlenbacher

MANDEL-BIENENSTICH-SCHNITTE

Feinste Sahnepudding-Creme liegt zwischen zwei
Ruhrteigbdden mit Hefe. Mit einer Mandel-Masse Uberzogen.
Dieser Klassiker darf in keiner Kuchentheke fehlen!
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.050 g, ca. 19,5 x 29 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std.
auftauen lassen.

Art.-Nr.: 39000727
VE: 12 Portionen UK: 6 VE

ICH BIN

glutenfrei und
[aktosefrei

SCHOKO-SAHNE-SCHNITTE
GLUTENFREI & LAKTOSEFREI

Leckere, laktosefreie Kakao-Sahne auf einem glutenfreien,

dunklen Ruhrteigboden. Mit Kakaopulver abgestaubt.

Vorgeschnitten in 18 Portionen,

(Karton 108 Portionen),

6 Trays a 1kg, 6kg, ca. 19,5 x 29 cm ¥

00
ssees

Bei 6-7°C im Kuhlschrank tber Nacht
auftauen lassen.

Art.-Nr.: 39000638
VE: 108 Portionen

ICH BIN

glutenfrei und
[aktosefrei

ANANAS-KASE-SAHNE-SCHNITTE
GLUTENFREI & LAKTOSEFREI

Cremige, laktosefreie Kase-Sahne mit saftig-stfRen
Ananas-Stucken und eingestrudelter Zubereitung aus
Ananassaftkonzentrat auf einem lockeren, glutenfreien
Ruhrteigboden.

Vorgeschnitten in 18 Portionen, ¥ i
(Karton 108 Portionen), @ #3
6 Trays a 11kg, 6,6 kg, ca. 19,5 x 29 cm seees
Art.-Nr.: 39000626 Bei 6-7°C im Kuhlschrank tber Nacht
VE: 108 Portionen auftauen lassen.
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RUNDE KUCHEN: SCHNITTGROSSEN

Um fur jeden Anspruch |hrer Gaste die ideale Portionsgréie servieren zu
kdnnen, enthalt unser Sortiment eine Vielfalt an verschiedenen__ Durchmessern
und Schnittvarianten. Die ganze Bandbreite sehen Sie hier im Uberblick:

OMA'’S LANDKUCHEN RUNDE KUCHEN
GEVIERTELT UNGESCHNITTEN
GroBBe @ 38 cm GroRe @28 cm GroBed 26 cm GroBe @24 cm GroBe @18 cm

RUNDE KUCHEN
VORGESCHNITTEN IN 12/14 PORTIONEN

%@ GroBRe @ 28 cm GroBe @ 28 cm

GrofBRe @ 26 cm GroBRe @ 24 cm
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PLATTENKUCHEN: SCHNITTGROSSEN

Um lhren Gasten in jeder Situation die ideale Portionsgroie servieren
zu kdnnen, bietet unser Sortiment eine Vielfalt an verschiedgnen Schnittvarianten
und PlattengréfBen. Die ganze Bandbreite sehen Sie hier im Uberblick:

KUCHEN-MINIS PLATTENKUCHEN

VORGESCHNITTEN IN 144 STUCKE VORGESCHNITTEN IN 32 PORTIONEN

3 Platten a ca. 18 x 27 cm Plattenmal ca. 28 x 38 cm

StlckgroBe ca. 3,0 x 3,0 cm PortionsgréBe ca. 7,0 x 4,7 cm
PLATTENKUCHEN OMA’S LANDKUCHEN BLECHKUCHEN
VORGESCHNITTEN IN 20 PORTIONEN VORGESCHNITTEN IN 16 PORTIONEN

Plattenmaf ca. 28 x 38 cm
PortionsgréfRe ca. 9,5 x 5,6 cm PlattenmafB ca. 34 x 42 cm
PortionsgroBe ca. 10,4 x 8,4 cm

KUCHENSTREIFEN
VORGESCHNITTEN IN 3 RIEGEL

Plattenmal ca. 28 x 38 cm
RiegelgréBe ca. 38,0 x 9,3 cm
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RUNDE KUCHEN

o
Erlenbacher

Passion & Kuchen seit 1973

APFELKUCHEN MIT
BUTTERSTREUSELN

Fruchtanteil: 63 %

Auf einem knusprigen MUrbeteig liegt eine saftige,
stlckige Apfel-fullung. Bedeckt mit Apfelspalten
und goldbraun gebackenen Butterstreuseln, mit

Tortenguss abgeglanzt.

2.000g, @ 28 cm
(T T I]]

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.
oder bei Raumtemperatur ca. 6 Std.
auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000737
VE: 1Stlck UK: 4 VE

UNGESCHNITTEN

RHABARBER-STACHELBEER-
BAISER-KUCHEN

Liebevoll mit Baiser dekoriert.

Saftige Komposition aus feinsauerlichem Rhabarber
und Stachelbeeren zwischen hellem Biskuitboden auf
einem krossen Murbeteigboden. Gekront von einer
verfUhrerisch stBen Baiserhaube und mit gerdsteten W
Mandelblattchen bestreut. 1.750g, @ 28 cm sssse

Bei Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000470
VE: 1Stuck UK: 4 VE

APRIKOSEN-KASEKUCHEN

Besonders saftig durch Aprikosenhalften.

Fruchtige Aprikosenhalften eingelassen in eine saftige,
zart gebraunte Kasemasse mit Quark, Sauerrahm und
Eiern auf krossem Murbeteigboden.

22009, @28 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 8 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fir:

Art.-Nr.: 39000526
VE: 1Stuck UK: 4 VE

88 1) mit Farbstoff

ZUPFKUCHEN
»RUSSISCHE ART*

Auf einem krossen Kakao-Murbeteig liegt eine saftige
Kasemasse, mit Kakao-MuUrbeteigstreuseln bedeckt.
1.8509, @ 28 cm

“v

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000445
VE:1Stlck UK: 4 VE

-y

PREMIUM-KASEKUCHEN

Rustikal handwerkliche Optik.

Krosser MUrbeteig mit einer saftigen, goldgelb
gebraunten Kasefullung mit Quark, Sauerrahm
und Eiern, ohne Murbeteigrand.

21509, @ 28 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000494
VE:1Stuck UK: 4 VE




=
Erlenbacher

Passion & Kuchen seit 1973

Schokoladig-lecker vom Teig bis zur
Dekoration: Marmorkuchen aus verstru-
deltem dunklem und hellem Ruhrteig, mit
kakaohaltiger Fettglasur Uberzogen und
mit SMARTIES dekoriert.

4309, @18 cm
Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 4 Std.
oder bei Raumtemperatur ca. 2,5 Std.
VE: 6 Stlck auftauen lassen.

Krosser Mlrbeteig mit einer saftigen, goldgelb Auf einem dunnen Murbeteig liegt ein lockerer Biskuitboden
gebraunten Kasefullung mit Quark und Eiern. und Sahnepuddingcreme. Uppig belegt mit Erdbeerhalften,
1.750g, @ 26 cm gehalten von einem aromatischen Geleeguss.

17509, @ 26 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std. oder bei

Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:
VE:1Stuck UK: 4 VE

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std.
VE:1Stuck UK: 4 VE auftauen lassen.

ST Y Y-

Rustikal handwerkliche Optik. Der absolute Klassiker: saftiger Marmorkuchen wie haus-
Kirschkuchen aus saftigem Muffinteig und fruchtigen ein- gemacht aus der klassischen Gugelhupfform. Mit kakaohaltiger
gebackenen Kirschen. Dekoriert mit krossen, goldgelben Fettglasur Uberzogen und mit Dekorpuder abgestreut.
Butterstreuseln und mit Tortenguss abgeglanzt. 120049, @ 24 cm

12509, @ 26 cm @

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur. .
VE: 1Stuck UK: 4 VE @

Zeichenerklarung siehe Seite 127 89

Bei Raumtemperatur ca. 5 Std. auftauen lassen.

VE:1Stuck UK: 2 VE

RUNDE KUCHEN



RUNDE KUCHEN

ICH BIN
Vegan

FEINSTER APFELKUCHEN VEGAN

Fruchtanteil: 68 %
Kostlicher Apfelkuchengenuss! Auf einem leckeren MUrbeteig
ohne Milch und Eier liegt eine saftige Apfelfullung, abgerundet
mit Apfelspalten und Mandelblattchen.
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.250 g, @ 28 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 16 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 7 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000724
VE: 12 Portionen UK: 4 VE

PFLAUMENKUCHEN

Saftige Pflaumen auf einem mit Pflaumenfruchtzubereitung
geflllten, lockeren Ruhrteigboden. Mit gehackten Mandeln
dekoriert.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.550 g, @ 28 cm

29

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000429
VE: 12 Portionen UK: 4 VE

90 * solange der Vorrat reicht ~ ** flieBender Ubergang

VORGESCHNITTEN IN 12 PORTIONEN

PREMIUM-RAHM-KASE-TORTE

Ein Erlebnis fUr Zunge und Gaumen! Eine leckere
Rahm-Kasemasse mit Eiern und frischem Quark
liegt auf einem kross gebackenen Murbeteigboden.
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2150 g, @ 28 cm

Y

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 9 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000743
VE: 12 Portionen UK: 4 VE

NUSS-SCHOKO-KUCHEN

Saftiger, runder Nussrthrteigkuchen mit Schokosttickchen
und eingeimpften Tupfen aus Schokoladencreme. Mit Faden
aus kakaohaltiger Fettglasur dekoriert und mit gehackten,

gerodsteten HaselnUssen bestreut.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.550 g, @ 28 cm
[T T ]

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 5 Std. auftauen lassen.

Art.-Nr.: 39000416
VE: 12 Portionen UK: 4 VE



VORGESCHNITTEN IN 14 PORTIONEN

RUNDE KUCHEN

SCHOKOLADEN-TARTE

Auf einem krossen Murbeteigboden liegen eine kraftige
Schokocreme und ein lockerer Kakao-Ruhrteigboden mit
Milchschokolade- und Schokotropfen. Mit Tortenguss
abgeglanzt und Dekorzucker abgepudert.
Vorgeschnitten in 14 Portionen, 1.350 g, @ 28 cm

Y

Art.-Nr.: 39000714
VE: 14 Portionen UK: 4 VE

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 5 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 2 Std. auftauen lassen.

MANDARINEN-KASEKUCHEN

Mit extravielen fruchtigen Mandarinen-Stiickchen.
Fruchtige Mandarinen-Stlickchen eingelassen in eine saftige,
zart gebraunte Kasefullung mit Quark, Sauerrahm und Eiern

auf einem krossen MUrbeteigboden.

Vorgeschnitten in 14 Portionen, 2.250 g, @ 28 cm
(T T 1]

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 8 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000545
VE: 14 Portionen UK: 4 VE

KASEKUCHEN

Vorgeschnitten in 14 Portionen.

Fur echte Kasekuchen-Fans: ein Kasekuchen wie
hausgemacht mit einem krossen Murbeteigboden und
darauf viel leckerer Kasemasse.

Vorgeschnitten in 14 Portionen, 2150 g, @ 28 cm

Y

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000752 |

39000527 (12 Portionen)
VE: 14 Portionen UK: 4 VE

Zeichenerklarung siehe Seite 127

ZITRONEN-TARTE

Fruchtig-frischer Zitronen-Pudding zwischen einem
krossen Murbeteigboden und lockerem Ruhrteigboden.
Mit Tortenguss abgeglanzt und Dekorzucker abgepudert.
Vorgeschnitten in 14 Portionen, 1.350 g, @ 28 cm

Art.-Nr.: 39000712
VE: 14 Portionen UK: 4 VE

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 5 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 2 Std. auftauen lassen.

PREMIUM-APFELKUCHEN

Mit 68 % Apfeln.

Krosser MUrbeteig und eine saftige Apfelfullung,

mit Sultaninen verfeinert. Mit dekorativen Apfelscheiben

belegt und mit Mandelstiften dekoriert.

Vorgeschnitten in 14 Portionen, 2.250 g, @ 28 cm @ W
sseese

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 7 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000437
VE: 14 Portionen UK: 4 VE

GEDECKTER APFELKUCHEN

Fruchtanteil: 63 %.

Ein Augen- und Gaumenschmaus: Unter einem krossen abge-
puderten MUrbeteigdeckel liegt auf einem Murbeteigboden
eine saftige Apfelfullung. Mit leichter Zimtnote verfeinert.
Vorgeschnitten in 14 Portionen, 2.500 g, @ 28 cm @ W

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 7 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000536
VE: 14 Portionen UK: 4 VE
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Auf einem dlUnnen Murbeteig liegt ein
lockerer Biskuitboden und Sahnepudding-
creme. Uppig belegt mit Himbeeren,
gehalten von einem aromatischen
Geleeguss.

Vorgeschnitten in 12 Portionen,
15009, @ 26 cm

G
VE: 12 Portionen Bei 6-7°C im Kuhlschrank
UK: 4 VE ca. 14 Std. auftauen lassen,

Uppig belegt mit Erdbeerhilften. Mit Heidelbeerfruchtzubereitung verstrudelte Butter-
Auf einem diunnen Murbeteig liegt ein lockerer Biskuitboden milchcreme zwischen einem dunklen und einem hellen
und Sahnepuddingcreme. Uppig belegt mit Erdbeerhalften, Ruhrteigboden. Uppig belegt mit ganzen Heidelbeeren.
gehalten von einem aromatischen Geleeguss. Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.700g, @ 26 cm

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.750g, @ 26 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std. Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std
VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen. VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen.

Saftiger Mandel-Rihrteigboden.

Auf einem dlUnnen Mirbeteig liegt ein lockerer, saftiger
Mandel-RUhrteigboden und Sahnepuddingcreme. Uppig belegt
mit SUR- und Sauerkirschen, gehalten von einem Geleeguss.
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.5009, & 26 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std
VE: 12 Portionen UK: 4 VE auftauen lassen
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UNSERE CHEESECAKES: MIT CREMIGEM FRISCHKASE

Simply excellent! Cremige Kasefullung mit
Frischkase der Doppelrahmstufe auf einem
typischen Brosel-Murbeteigboden wird
gekront von saftigen halbierten Erdbeeren.
Mit Tortenguss abgeglanzt.
Vorgeschnitten in 12 Portionen,
1.500 g, @ 26 cm

: Bei 6-7°C im Kuhlschrank
VE: 12 Portionen ca. 12 Std. oder bei Raumtemperatur
UK: 4 VE ca. 8 Std. auftauen lassen.

So delicious. Eine cremige Cheesecakemasse -
mit Frischkase der Doppelrahmstufe liegt auf ’
einem typischen Brdsel-MuUrbeteigboden. Il
Vorgeschnitten in 12 Portionen,
1450 g, @ 24 cm

Y
Bei 6-7°C im Kuhlschrank

VE: 12 Portionen ca. 12 Std. oder bei Raumtemperatur
UK: 6 VE ca. 8 Std. auftauen lassen.

TIPP

Schon probiert?

Zu den Cheesecakes
passen auch hervor-
ragend als Abrundung
Ihres Cheesecakes-
Angebotes die
ERLENBACHER
veganen Cheesecake-
Alternativen aus dem
Crazy Cheesecake Club.

Sie finden sie auf der
Seite 97.

Zeichenerklarung siehe Seite 127 93
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Perfektes
Kaffee-Match
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Aroma-Pairing
fur den perfekten
Genussmoment.

Infos zum
Aroma Wheel
gibt es hier

O350
®

Barista

[. :Ill

Die BARISTA CAKES sind genau auf die feinen Aromen beliebter
Kaffeespezialitaten abgestimmt. Zur Kaffeekompetenz des Baristas
gibt es die passende Kuchenempfehlung der BARISTA CAKES dazu.

Das Aroma Wheel gibt einen Leitfaden.

Elegante Farben und die Sdure der Beeren als Kontrast.
Dieser Showstopper bringt Ihr Kuchenherz zum Schmelzen!
Der Kakao-Murbeteig ist gefullt mit einer Schicht zartschmel-
zender Schokoladencreme. Darauf verteilt sind knackige
Schokoladensticke und eine Himbeerfruchtzubereitung.

Als kunstvoller Abschluss garniert mit ganzen Himbeeren

und klarem Guss.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.200 g, @ 24 cm
Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 9 Std. oder bei

VE: 12 Portionen UK: 4 VE Raumtemperatur ca. 4 Std. auftauen lassen.

W

Die perfekte Balance aus Fruchtsdauren und sanft-siiBen Noten.
Nur ein Apfelkuchen?! Weit gefehlt! Ein heller knuspriger
Buttermurbeteigboden. Darauf liegen eine Schicht Cassis-
Fruchtzubereitung und eine Schicht zarte Creme Art
Normande. Das Topping sind wild verteilte Apfelspalten,
karamellisiert und mit Guss abgeglanzt.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1170 g, @ 24 cm @

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 9 Std. oder bei

VE: 12 Portionen UK: 4 VE Raumtemperatur ca. 4 Std. auftauen lassen.

Zeichenerklarung siehe Seite 127

Gesalzenes Karamell toppt diesen siindhaft leckeren
Schokokuchen.

Ein dunkler Schokoladen-Murbeteig, gefullt mit saftigem
Brownie, Salted-Caramel-Knusperballe unter einer cremigen,
gesalzenen Karamell-Fudge. Verfeinert mit Schokohobeln
und Puderzucker.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 1.000 g, @ 24 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 5 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 2 Std. auftauen lassen.

VE: 12 Portionen UK: 4 VE

Eine weiBe Haube aus Hafer-Drink toppt dieses

nussige Bananenbrot.

Ein saftiger Boden aus Bananenbrot mit Walnussen auf
knusprigem Hafer-Crunch, darauf reich bestrichen mit einer
Creme aus Hafer-Drink. Gehackte Pistazienkerne dekorieren
diesen veganen und palmfreien Kuchen.

Vorgeschnitten in 12 Portionen, 980 g, @ 24 cm

29

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 5 Std. oder bei

VE: 12 Portionen UK: 4 VE Raumtemperatur ca. 2 Std. auftauen lassen.
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Erlenbacher

Passion & Kuchen seit 1973

BESONDERS VERRUCKTE CLUBMEMBER:
VEGANE CHEESECAKE-ALTERNATIVEN

- a
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SO SCHMECKT'S VOLL

VEGAN UND NATURLICH
CRAZY!

Diese neuen Cakes sind nicht nur superfruchtig, sondern auch irre cremig.

Und auch wenn’s verriickt klingt: vegan und plant-based. Der Miirbeteig ist mit
pflanzlicher Margarine und gemahlenen Niissen zubereitet. Die eigens fiir diese
Cakes entwickelte cremige Flllung ist rein pflanzlich. Fur die Fruchtzubereitungen
werden nur ausgewadhlte Friichte verwendet. Und freche Friichte bilden das Topping.

BE—

ICH BIN

CREAMY RASPBERRY
VEGANE CHEESECAKE-ALTERNATIVE

Das ist zum Verrtucktwerden! Dieser vegane und
plant-based Wahnsinn beginnt auf einem Murbe-
teig mit einer feinen nussigen Note. Weiter geht’s
mit einer cremigen Fullung. Jetzt noch dicke
Tropfen selbstgekochter Himbeer-Fruchtzube-
reitung in die Fullung und on top gibt’s noch ein
paar verrlickte Himbeeren. Der pure Wahnsinn!
Vorgeschnitten in 14 Portionen,

15759, @ 24 cm

Art.-Nr.: 39000739 (L1 1]]
VE: 14 Portionen Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std.
UK: 4 VE auftauen lassen.

E—

ICH BIN

CREAMY BLUEBERRY
VEGANE CHEESECAKE-ALTERNATIVE

Wahnsinnig cremig, irre fruchtig und hmmm
bis zum letzten Bissen. Und naturlich: vegan
und plant-based. Ein MUrbeteigboden mit fein
nussiger Note. Eine cremige, hell und blau
geschichtete Fullung mit selbstgekochter
Heidelbeer-Fruchtzubereitung verfeinert. Und
nochmal Kultur-Heidelbeeren als Topping.
Klingt verruckt? Schmeckt irre gut!
Alles andere ware ja auch Kase, oder?
Vorgeschnitten in 14 Portionen,

1.525 g, @ 24 cm

Art.-Nr.: 39000740 ([T 1]]

VE: 14 Portionen Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std.
UK: 4 VE auftauen lassen.

Zeichenerklarung siehe Seite 127 97
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IHRE VO

e Einfaches und gelingsicheres Handling:
nach Bedarf einzeln entnehmen und in kurzer Zeit auftauen

Vielfaltige Auswahl sorgt fir Abwechslung
Exakt vorgeschnittene Portionen flr eine einfache Kalkulation

Ideal den ganzen Tag Uber flr unterschiedlichste Anlasse

Perfekt zu kombinieren"mit veganen Sorbets und unserer neuen
veganen Trendsorte MOVENPICK Cherry Cookie & Vanilla



Leckerer saftiger veganer Zitronen-Ruhrteig mit
Dekorpuder abgestaubt. Unterschiedlich einsetzbar -
unglaublich saftig!

Vorgeschnitten in 144 Portionen, 2.016 g

Im gefrorenen Zustand im Kuhlschrank

(6-7°C) ca. 2 Std. oder bei Raumtemperatur

ca. 1,5 Std. (ganze Platte) bzw. 30 Minuten
\VE: 144 Portionen (einzelne Stticke) auftauen lassen.

Ein saftiger veganer Schokoladenrthrteig
bestreut mit knackigen Schokoladensttckchen.
Vielseitig einsetzbar - wunderbar saftig!
Vorgeschnitten in 144 Portionen, 2160g

Im gefrorenen Zustand im Kuhlschrank

(6-7°C) ca. 2 Std. oder bei Raumtemperatur

ca. 1,5 Std. (ganze Platte) bzw. 30 Minuten
VE: 144 Portionen (einzelne Stlcke) auftauen lassen.

Feine Karottenstifte und GewUrze vereinen sich
in dieser besonders saftigen veganen Ruhrmasse.
Mit Tortenguss leicht abgeglanzt.

Umfangreich einsetzbar - mega saftig!
Vorgeschnitten in 144 Portionen, 2.016 g

®

Im gefrorenen Zustand im Kuhlschrank

(6-7°C) ca. 2 Std. oder bei Raumtemperatur

ca. 1,5 Std. (ganze Platte) bzw. 30 Minuten
VE: 144 Portionen (einzelne Stucke) auftauen lassen.

Zeichenerklarung siehe Seite 127

ICH BIN

ICH BIN
Vegan

ICH BIN
Vegan
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PLATTENKUCHEN

APRIKOSENKUCHEN-SCHNITTE

Lockerer Ruhrteig mit saftigéﬁ Aprikosenhalften,

abgeglanzt mit Tortenguss. Mit gerdsteten und

gehobelten Mandeln dekoriert.

Vorgeschnitten in 16 Portionen, @ ol

2100 g, ca. 28 x 38 cm W
sessese

Im Kuhlschrank (6-7°C) ca.

11 Stunden oder bei Raumtempe-
ratur ca. 6 Std. auftauen lasse

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000584

VE: 16 Portionen
UK FVE

Die schmeckt immer: zarter, saftiger Butterkuchen aus locke-
rem, klassischem Hefeteig. Gebacken mit dicken Butterflocken,
bestreut mit Mandeln und Zucker.

Vorgeschnitten in jeweils 6 Portionen (Karton 18 Portionen),

3x3509,1.050¢g, ca. 17 x 26 cm @ %

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 3 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 2 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 34001673
VE: 18 Portionen

CARAMEL NUT BROWNIE

Mit leckerer Karamell-Creme.
Yummy! Gehaltvoller Schokoladenkuchen, Uppig dekoriert mit
verfUhrerischer Karamell-Creme, saftigen Brownie-Stucken,
knackigen Walnutssen und einer kakaohaltigen Fettglasur.
Nicht nur fur Chocoholics ein Genuss.
Vorgeschnitten in 20 Portionen,
22009, ca. 28 x 38 cm

7

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 6 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 2,5 Std. auftauen lassen.

Art.-Nr.: 39000091
VE: 20 Portionen UK: 3 VE
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VORGESCHNITTEN IN 16 /18 /20 PORTIONEN

APFELKUCHEN-SCHNITTE

Dieser Kuchen passt zu jedem Anlass! Ruhrteigmasse mit darin
eingebetteten fruchtig-herben Apfelspalten und gehobelten

Mandeln auf krossem Murbeteig.

Vorgeschnitten in 20 Portionen,
270049, ca. 28 x 38 cm

(I 111}
Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei

Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000090
VE: 20 Portionen UK: 3 VE

- — i=

HIMBEER-JOHANNISBEER-SCHNITTE

Erleben Sie fruchtigen Geschmack ganz neu: Himbeere

und Johannisbeere ergénzen sich geschmacklich hervor-
ragend. Lockere helle Ruhrteigmasse, diagonal durchzogen

mit Himbeer-Fruchtzubereitung, bestreut mit Roten
Johannisbeeren und krossen Streuseln, abgestaubt @ w
[ 1 1 1]

mit Dekorzucker.
Vorgeschnitten in 20 Portionen,

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

24009, ca. 28 x 38 cm
Art.-Nr.: 39000504 Auch gesignet f_ur:

VE: 20 Portionen UK: 3 VE




VORGESCHNITTEN IN 20 PORTIONEN

KIRSCH-PUDDING-SCHNITTE

Mit besonders saftigem Muffinteig.

Saftiger Muffinteig mit Puddingcreme und eingesunkenen,

fruchtigen Sauerkirschen. Mit Tortenguss abgeglanzt und mit

gerdsteten Mandelblattchen garniert.

Vorgeschnitten in 20 Portionen, AT

2.300 g, ca. 28 x 38 cm @ W
(T T ][]

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei

Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000390
VE: 20 Portionen UK: 3 VE

KASE-BUTTERSTREUSEL-SCHNITTE

Cremige Késemasse liegt auf einem saftigen Ruhrteig.

Goldgelb gebackene Butterstreusel vollenden das

Geschmackserlebnis.

Vorgeschnitten in 20 Portionen,

260049, ca. 28 x 38 cm @ w
sessee

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet far:

Art.-Nr.: 39000468
VE: 20 Portionen UK: 3 VE

o
Erlgnbocher

gggggggggggggggg

KASE-SCHNITTE

Schmeckt wie selbst gebacken! Klassischer MUrbeteig mit
leckerer Kasemasse, aus Eiern und frischem Quark zubereitet.
Goldgelb gebacken, ein Muss in jedem Sortiment!
Vorgeschnitten in 20 Portionen,

31009, ca. 28 x 38 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 12 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000736
VE: 20 Portionen UK: 3 VE

Zeichenerklarung siehe Seite 127
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APRIKOSEN-MARMOR-SCHNITTE

Sehr saftig durch die Aprikosenhalften.

Die leckeren Aprikosenhalften versinken im hell-dunkel

marmorierten Ruhrteig und verleihen dem Plattenkuchen

eine fruchtig-saftige Note. Die Bestreuung mit

Mandelstiften macht diese Komposition perfekt. AT

Vorgeschnitten in 20 Portionen, @ W

250049, ca. 28 x 38 cm (T I I]]
Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei

Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000361
VE: 20 Portionen UK: 3 VE

o
Erlenbacher

Posion & Kuchan st 1973

KASE-MANDARINEN-SCHNITTE

Ein MUrbeteigboden ist mit leckerer Kasemasse gefullt und mit
fruchtigen Mandarinenfilets belegt. Mit Tortenguss abgeglanzt.

Vorgeschnitten in 20 Portionen,
3.200g, ca. 28 x 38 cm
(T T I]]

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 14 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 8 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000741
VE: 20 Portionen UK: 3 VE

o

gggggggggggggggg

PFLAUMEN-BUTTERSTREUSEL-SCHNITTE

Ein rustikaler Klassiker! Eine Schicht aus stR-sauerlichen
Pflaumenhalften mit groben, knusprigen, goldgelben Butter-
streuseln, die mit Tortenguss abgeglanzt sind, liegen auf
einem kross gebackenen Murbeteig.
Vorgeschnitten in 20 Portionen,
2.750 g, ca. 28 x 38 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 7 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fur:

Art.-Nr.: 39000735
VE: 20 Portionen UK: 3 VE
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Saftig-sauerliche Mischung aus Rhabarberstlickchen und
Stachelbeeren, eingebacken in lockerer RUhrteigmasse auf

MUrbeteig.
®Y

Vorgeschnitten in 20 Portionen,
2.500g, ca. 28 x 38 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet flr:

VE: 20 Portionen UK: 3 VE

Leckere Mohnfullung mit Sultaninen auf MUrbeteigboden, mit
kostlichen Streuseln bedeckt.
Vorgeschnitten in 20 Portionen, 3.200g, ca. 28 x 38 cm

Y

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen

Auch geeignet fur:

VE: 20 Portionen UK: 3 VE

Der Klassiker unter den Blechkuchen! Leckere Sauerkirschen
liegen eingebettet in dunklem und hellem Ruhrteig. Bedeckt
mit heller Creme und dekoriert mit einer von Hand abgekamm-
ten kakaohaltigen Fettglasur.

Vorgeschnitten in jeweils 12 Portionen (Karton 36 Portionen),

3x 1200 g, 3.600 g, ca. 19,5 x 29 cm
Lo 1)

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 6 Std

VE: 36 Portionen auftauen lassen.

102

* solange der Vorrat reicht  ** flieBender Ubergang

Je eine Platte, ca. 28 x 38 cm:

» Apfelkuchen-Schnitte 2.700g

« Zwetschgenkuchen-Schnitte 3100g
* Kase-Butterstreusel-Schnitte 2.600g ﬁ w
Vorgeschnitten in jeweils 20 Portionen e

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 8 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auftauen lassen

Auch geeignet fur:

VE: 60 Portionen

Unsere

OMA’'S LANDKUCHEN
Blechkuchen punkten
durch ihr extragroB3es
Blechkuchen-Format!
Uberzeugen Sie sich
von unseren neuen
Rezepturen. Sie finden
sie auf der Seite 69.



Saftiger Ruhrteigboden belegt mit
fruchtigen Apfelspalten und abgepudert
mit Dekorzucker.

Ein Traum aus Ruhrteigboden und fruchtiger
Zitronen-Creme-FUllung, mit Tortenguss

abgeglanzt und Dekorpuder “ﬁ o

abgepudert.
Vorgeschnitten in 32 Portionen,
1.700 g, ca. 28 X 38 CM Bei 6-7°C im Khlschrank
ca. 6 Std. oder bei Raumtempera-

tur ca. 3 Std. auftauen lassen

Auch geeignet fur:

Vorgeschnitten in 32 Portionen,
1950 g, ca. 28 x 38 cm % "y

Bei 6-7°C ca. 8 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 6 Std. auf-
tauen lassen

Auch geeignet fur:

VE: 32 Portionen
UK: 3 VE

VE: 32 Portionen
UK: 3 VE

Heller und dunkler Ruhrteig mit einge-
betteten Sauerkirschen, bedeckt mit einer
lockeren Creme und Uberzogen mit einer
kakaohaltigen Fettglasur im Wellendekor.
Vorgeschnitten in 32 Portionen

(Karton 96 Portionen), ‘%ﬁ ;y
3 Trays a 2 kg, 6 kg,

ca. 28 x 38 cm Bei 6-7°C im Kuhlschrank

Uber Nacht oder bei Raum-
temperatur ca. 4,5 Std.

VE: 96 Portionen auftauen lassen.

Leckerer Marmorkuchen aus hellem und
dunklem RUhrteig.

Vorgeschnitten in 32 Portionen, _@ ”
1500 g, ca. 28 x 38 cm v &

Bei 6-7°C im Kuhlschrank
ca. 6 Std. oder bei Raumtempera-
tur ca. 3 Std. auftauen lassen.

VE: 32 Portionen
UK: 3 VE

Auch geeignet fur:

Mit Sauerrahm verfeinerte Kdsemasse,
belegt mit saftigen Mandarinenspalten

auf einem krossen Murbeteig. ‘ﬁ 1
Vorgeschnitten in 32 Portionen &7 &
(Karton 96 Portionen),
3 Trays a 3 kg, 9 kg,
ca. 28 x 38 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank tber
Nacht oder bei Raumtemperatur
ca. 7 Std. auftauen lassen.

Auch geeignet fir:

krossen Murbeteigboden. Mit
(Karton 96 Portionen),
ca. 3 Std. auftauen lassen.

Aromatische Mandelmasse auf einem

Dekorzucker abgestéubt.

Vorgeschnitten in 32 Portionen

3 Trays a 2,1 kg, Bei 6-7°C im Kuhlschrank tioer

63 kg ca 28 x 38 cm Nacht oder bei Raumtemperatur
Auch geeignet fir:

Zeichenerklarung siehe Seite 127

VE: 96 Portionen VE: 96 Portionen

Lockerer Ruhrteig mit eingebackenen Sauer-
kirschen auf einem krossen Mirbeteigboden.
Mit Dekorzucker abgestaubt. @ 1
Vorgeschnitten in 32 Por- v &
tionen (Karton 96 Portionen),

3 Trays a 2,4 kg, 7,2 kg, Bei6-7°Cim Kuhlschrank tber
ca. 28 x 38 cm Nacht oder bei Raumtemperatur
ca. 3,5 Std. auftauen lassen

Auch geeignet fir:

VE: 96 Portionen
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Die Vegane mit Crunch-Effekt.

Saftige Apfelftullung und fruchtige
Apfelspalten liegen auf einem mit Hafer-
flocken verfeinerten Murbeteigboden.
Abgerundet mit einem Mix aus Walnuss-,
Mandel- und Haselnuss-Stucken und
dekoriert mit crunchigen Haselnuss-
Streuseln mit Haferflocken. Abgepudert
mit einem Mix aus Zucker und Zimt.
Vorgeschnitten in 24 Portionen,

St 300 grcaR28 X RS8scm &
iy

Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca.
8 Std. oder bei Raumtemperatur
ca. 5 Std. auftauen lassen,

VE: 24 Portionen i
Auch geeignet fir: .
Ule=3RVE g

Quadratischer Schnitt.

Dunkler Ruhrteig durchzogen von

einer kostlichen Schokocreme, dekoriert
mit gehackten WalnUssen und dunklen
Kringeln.

Vorgeschnitten in 48 Portionen,

2050:0zCa; 28X 38.Chn

(Ecke) Bei 6-7°C im Kuhlschrank
. ca. 4 Std. oder bei Raum-
VE: 48 Portionen temperatur ca. 3 Std.
U e A= auftauen lassen.

104 * solange der Vorrat reicht ~ ** flieBender Ubergang
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ICH BIN
Vegan

Individuell portionierbar,

ideal mit Eis zu kombinieren.

Vielseitig einzusetzen und so saftig: Luftig-lockerer
veganer Muffin-Teig ist mit feiner veganer
Zitronen-Zubereitung geflllt. Attraktiv veredelt i - 4
mit abgestaubtem Dekorpuder.
Eingeteilt in 3 Riegel,

B . v
1500 g, ca. 28 x 38 cm ?Pﬁ =Y 1 o |

Bei 6-7°C im Kuhlschrank
ca. 5 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 3 Std.
auftauen lassen.

Auch geeignet fUr..
VESSIStUCk MU KBSV E g

Individuell portionierbar, ideal mit Eis zu kombinieren. 'l-_- 3 - Y N
Lockerer MUrbeteig-Brdsel-Boden mit saftiger, T = -
aromatischer MandelrUhrteigmasse, Uppig belegt
mit gerdsteten Mandelblattchen und mit
Dekorzucker bestreut.

Eingeteilt in 3 Riegel, 2.200 g, ca. 28 x 38 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank

ca. 8 Std. oder bei Raumtempera-
tur ca. 6 Std. auftauen lassel

Auch geeignet fUr:.
VE: 3 Stuck UK: 3 VE g

Individuell portionierbar, ideal mit Eis zu kombinieren.
Himmlisch schokoladig: saftiger dunkler Ruhrteig gefullt
mit zartschmelzender Schokoladencreme und mit
einer leckeren kakaohaltigen Glasur Uberzogen.
Eingeteilt in 3 Riegel, 1.350 g, ca. 28 x 38 cm

Bei 6-7°C im Kuhlschrank
ca. 8 Std. oder bei Raumtempera-
VE: 3 Stuck: UK: 3 VE tur ca. 6 Std. auftauen lassen.

Zeichenerklarung siehe Seite 127 105
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...Mmit unserer groBen Auswahl an
veganen Produkten. Uberzeugen
Sie sich von unseren Neuheiten!

~

iegan | 45
A KUCHEN} - = s

Ein saftiger veganer Schokoladen- Feine Karottenstifte und Gewdrze ver-

Leckerer saftiger veganer

Zitronen-Ruhrteig mit Dekor-

puder abgestaubt. L“%} 9
Vorgeschnittenin

144 Portionen, 2.016g

einen sich in dieser besonders

saftigen veganen RUhrmasse. ‘gl
Mit Tortenguss leicht abgeglanzt.
Vorgeschnitten in

ruhrteig bestreut mit knacki-
gen Schokoladensttckchen.
Vorgeschnitten in

144 Portionen, 21609

VE: 144 Portionen

106

Im gefrorenen Zustand
im Kuhlschrank (6-7°C)

ca. 2 Std. oder bei Raum-

temperatur ca. 1,5 Std
auftauen lassen.

VE: 144 Portionen

Im gefrorenen Zustand
im Kuhlschrank (6-7°C)
ca. 2 Std. oder bei Raum-
temperatur ca. 1,5 Std.
auftauen lassen.

Im gefrorenen Zustand
im Kthlischrank (6-7°C)
ca. 2 Std. oder bei Raum-
temperatur ca. 1,5 Std.
auftauen lassen.

144 Portionen, 2.016g

VE: 144 Portionen



VEGAN KUCHEN

ICH BIN ICH BIN

CREAMY BLUEBERRY CREAMY RASPBERRY

VEGANE CHEESECAKE-ALTERNATIVE VEGANE CHEESECAKE-ALTERNATIVE

Wahnsinnig cremig, irre fruchtig und hmmm bis zum letzten Bissen. Das ist zum Verrtcktwerden! Dieser vegane und plant-based

Und natUrlich: vegan und plant-based. Ein MUrbeteigboden mit fein Wahnsinn beginnt auf einem Murbeteig mit einer feinen nussigen
nussiger Note. Eine cremige, hell und blau geschichtete Fullung Note. Weiter geht’s mit einer cremigen Fullung. Jetzt noch dicke
mit selbstgekochter Heidelbeer-Fruchtzubereitung verfeinert. Und Tropfen selbstgekochter Himbeer-Fruchtzubereitung in die Fullung

nochmal Kultur-Heidelbeeren als Topping. Klingt verrtickt? und on top gibt’'s noch ein paar verrickte Himbeeren. Der
Schmeckt irre gut! Alles andere wére ja auch Kase, oder? @ pure Wahnsinn! ; @

Vorgeschnitten in 14 Portionen, 1.525 g, & 24 cm moooe  Vorgeschnitten in 14 Portionen, 1575 g, @ 24 cm Y11
Art.-Nr.: 39000740 Bei 6-7°C im Kuhischrank ca. 10 Std. Art.-Nr.: 39000739 Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 10 Std.
VE: 14 Portionen UK: 4 VE QUGN IEESEM VE: 14 Portionen UK: 4 VE BUREVEM (EESEm

ICEU%'H ICH BIN

|

=
Erlenbacher
BANANA-WALNUT-CAKE VEGAN FEINSTER APFELKUCHEN VEGAN
Eine weiBBe Haube aus Hafer-Drink toppt dieses Kostlicher Apfelkuchengenuss! Auf einem leckeren MUrbeteig
nussige Bananenbrot. ohne Milch und Eier liegt eine saftige Apfelfullung, abgerundet
Ein saftiger Boden aus Bananenbrot mit Walntssen auf mit Apfelspalten und Mandelblattchen.
knusprigem Hafer-Crunch, darauf reich bestrichen mit einer Vorgeschnitten in 12 Portionen, 2.250 g, @ 28 cm
Creme aus Hafer-Drink. Gehackte Pistazienkerne dekorieren
diesen veganen und palmfreien Kuchen.
Vorgeschnitten in 12 Portionen, 980 g, @ 24 cm armes
Bei 6-7°C im Kuhlschrank ca. 16 Std. oder bei
Raumtemperatur ca. 7 Std. auftauen lassen.
Art.-Nr.: 39000692 T T ———p—— Art.-Nr.: 39000724 o
VE: 12 Portionen UK: 4 VE Reurmtemperatur co.2 td afauen ossen. VE: 12 Portionen UK: 4 VE fuchoesonet ﬂ"’
- ICH BIN
N 8 uegan
o

ZITRONEN-KUCHENSTREIFEN VEGAN APFEL-GRANOLA-ECKE VEGAN

Individuell portionierbar, ideal mit Eis zu kombinieren. Die Vegane mit Crunch-Effekt.

Vielseitig einzusetzen und so saftig: Luftig-lockerer veganer Saftige Apfelfullung und fruchtige Apfelspalten liegen auf einem
Muffin-Teig ist mit feiner veganer Zitronen-Zubereitung gefullt. mit Haferflocken verfeinerten Murbeteigboden. Abgerundet mit
Attraktiv veredelt mit abgestaubtem Dekorpuder. einem Mix aus Walnuss-, Mandel- und Haselnuss-Stticken und
Eingeteilt in 3 Riegel, 1.500 g, ca. 28 x 38 cm dekoriert mit crunchigen Haselnuss-Streuseln mit Haferflocken.

Abgepudert mit einem Mix aus Zucker und Zimt.
@ @ Vorgeschnitten in 24 Portionen, 3.300 g, ca. 28 x 38 cm ¢

& 4

[ 1 1 1] (TI111])
Art.-Nr.: 39000339 Bei 6-7°C im Kuhischrank ca. 5 Std. oder bei Art.-Nr.: 39000362 Bei 6-7°C im Kuhischrank ca. 8 Std. oder bei
VE: 3 Stick UK: 3 VE Raumtemperatur ca. 3 Std. auftauen lassen. VE: 24 Portionen UK: 3 VE Raumtemperatur ca. 5 Std. auftauen lassen.

Zeichenerklarung siehe Seite 127 107
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SNACKS

Croissants

Plundergeback

SuBes Kleingeback
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Laugengeback

Pikante Snacks

Pizzen
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Gestalten Sie den oft stressigen Alltag lhrer
Gaste so angenehm wie moéglich - mit liebevoll
gebackenen Croissants. Bei verschiedenen Sorten
von sURB bis pikant ist fur jeden Geschmack ein
Lieblingscroissant dabei. Uberzeugen Sie sich von
unserer feinblattrigen Vielfalt!

Passende Serviceartikel bestellen Sie bitte direkt bei unserem Partner A www.ammon-nonfood.de

110 1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 8) mit Phosphat




NUSS-NOUGAT-BUTTERCROISSANT

Mit gehackten Haselnlissen bestreut.

Der Klassiker in jeder Snacktheke: feinblattriges Buttercroissant

mit einer zartschmelzenden Nuss-Nougat-Fullung und vielen

fein gehackten HaselnUssen dekoriert, vorgegart.

Mit attraktivem Produkttttchen. & w
Gl

[ ] ]}

2 x 30 Stuck a 90 g, 5,4 kg
Bei Raumtemperatur 20-30 Min.
antauen lassen. Bei 170°C im

. vorgeheizten Ofen ca. 18-20 Min
Art.-Nr.: 34002238 ﬂ | mit Schwaden (Wasserdampf) bis
VE: 60 Stlck zur gewlnschten Braune backen.

MARZIPAN-BUTTERCROISSANT

Zartblattriges Buttercroissant mit einer leckeren Marzipan-
Fullung und gehobelten Mandelblattchen dekoriert, vorgegéart.
Mit attraktivem Produkttttchen.
2 x 30 Stuck a 90 g, 5,4 kg

=1
aee

Bei Raumtemperatur 20-30 Min.
antauen lassen. Bei 170°C im

. vorgeheizten Ofen ca. 18-20 Min.
Art.-Nr.: 34002235 ﬂ | mit Schwaden (Wasserdampf) bis
VE: 60 Stiick zur gewUnschten Braune backen.

Zeichenerklarung siehe Seite 127

CROISSANTS

- e .‘ sl -.-.-"',.
SCHOKO-BUTTERCROISSANT

Mit belgischer Schokolade.

Feinsplittriges Buttercroissant, gefullt mit einer zart-
schmelzenden Schokoladencreme-Fullung mit belgischer
Schokolade, mit Schokostlickchen dekoriert,

vorgegart. Mit attraktivem ProdukttUtchen. ! W
2 x 30 Stuck a 90 g, 5,4 kg

Bei Raumtemperatur 20-30 Min.
antauen lassen. Bei 170°C im
. vorgeheizten Ofen ca. 18-20 Min.
Art.-Nr.: 34002240 E W | mit Schwaden (Wasserdampf) bis

VE: 60 Stuck zur gewlnschten Braune backen.

APRIKOSEN-BUTTERCROISSANT"?

Mit gelbem Dekorzucker bestreut.

Zartblattriges Buttercroissant mit einer fruchtigen Aprikosen-
Fullung und mit gelbem Dekorzucker bestreut, vorgegart.

Mit attraktivem Produkttttchen.

2 x 30 Stuck a 90 g, 5,4 kg :y

Bei Raumtemperatur 20-30 Min.
antauen lassen. Bei 170°C im
. vorgeheizten Ofen ca. 18-20 Min.
Art.-Nr.: 34002237 ﬂ W | mit Schwaden (Wasserdampf) bis

VE: 60 Stuck zur gewlinschten Braune backen.

SCHINKEN-KASE-BUTTERCROISSANT29®

Mit ganzer Schinkenscheibe.

Herzhaftes Buttercroissant mit einer ganzen Schinkenscheibe
und wurzigem Gouda-Kase. Rustikal bestreut mit geriebenem
Gouda, vorgegart. Mit attraktivem Produkttttchen.

2 x 30 Stuck a 100 g, 6,0 kg

Bei Raumtemperatur 20-30 Min.
antauen lassen. Bei 170°C im

. vorgeheizten Ofen ca. 18-20 Min.
Art.-Nr.: 34002239 E W | mit Schwaden (Wasserdampf) bis
VE: 60 Stick zur gewlnschten Braune backen.
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CROISSANTS

BUTTERCROISSANT 80 g

Ein wahres Allround-Talent: saftig-lockeres
Croissant mit typischer Butternote und
feinblattriger Oberflache, vorgegart.

3 x 30 Stuck a 80g, 7.2kg @ :
=2

Bei Raumtemperatur
@ ca. 30 Min. antauen,
im vorgeheizten Ofen
E N oei ca. 180°C (HeiBluft)
ca. 18-20 Min. mit
Schwaden (Wasser-
dampf) backen.

Art.-Nr.: 34001652
VE: 90 Stuck

BUTTERCROISSANT 609, GEBOGEN

Ein hochwertiges zartblattriges Butterplunderhérnchen,

vorgegart.

6 x 20 Stuck a 6049, 7.2kg
aee

Bei Raumtemperatur ca. 15-20 Min.
antauen, im vorgeheizten Ofen bei
175-180°C (HeiBluft), bei 200-210°C

Art.-Nr.: 34002357 | 34001497* ﬂ W | (Backofen) mit Dampf ca. 18 Min.
backen.

VE: 120 Stuck

MINI-BUTTERCROISSANT 25 ¢

Ein Muss auf jedem Buffet: saftig-lockeres Croissant mit
typischer Butternote und feinblattriger Oberflache, im
praktischen Mini-Format, vorgegart.

2 x 75 Stuck a 25 g, 3,75 kg E

aee

g Bei Raumtemperatur ca. 20 Min.
antauen, im vorgeheizten Ofen bei

Art.-Nr.: 34001449 E M 180°C (HeiBluft) ca. 12-14 Min. mit
VE: 150 Stiick Schwaden (Wasserdampf) backen.

”2 * solange der Vorrat reicht (VE: 80 Sttick a 60g) 1) mit Farbstoff



PLUNDERGEBACK

FRANZBROTCHEN

Leckeres Plunderteig-Geback mit einer stf3en
Zimt-Zucker-Fullung, vorgegart.
5 x 10 Stuck a 12549, 6,25kg

Y

Produkte ohne Antauen im vorgeheiz-

. ten Ofen bei 170-190°C ca. 20 Min. mit
Art.-Nr.: 34002331 ﬂ m Schwaden (Wasserdampf) backen.

VE: 50 Stuck

MISCHKARTON DANISCHE
MINI-PLUNDER?"

Abwechslungsreicher Mischkarton bestehend aus beliebten
Danischen Mini-Plunder-Teilchen:

30 x Mini-Zimtschnecke a 409,

20 x Mini-Pekannuss-Zopf a 409,

20 x Mini-Salted-Caramel-Zopf & 40 g, W
20 x Mini-Spandauer a 40 g,
20 x Mini-Mandelrolle & 35, oee
vorgegart. 4,3kg @ Bei 190°C im vorgeheizten Ofen
ca. 14-15 Min. bis zur gewlnschten g -
Art.-Nr.: 34001441 E M Bréune backen. Bitte beachten: Zug -
VE: 110 Staick wahrend des Backens offen halten ”

RICHTIG BACKEN ooy

SO GELINGT’S:

SPAREN ZEIT

DANISCHE MINI-PLUNDER

Zubereitung: ——| Backtemperatur Wichtig:
o HeiBluftofen vorheizen. @ ;r;onciBluftofen: Plunder ohne Antauen bis zur
e Produkt auf ein mit Backpapier gewdlnschten Braune backen.
ausgelegtes Backblech legen. Backzeit: Bitte beachten: Zug wenn moglich
ca. 14 - 15 Min. wahrend des Backens offen halten.**

**Offener Zug bedeutet: Abluftklappe des HeiBluftofens (sofern vorhanden)
Zeichenerklarung siehe Seite 127 offen lassen. Feuchtigkeit im Ofen entweicht. N3

PLUNDERGEBACK




FERTIG GEBACKEN

SUSSES KLEINGEBACK

CHOC DONUT

Trendiges Siedegeback aus lockerem Hefeteig,
Uberzogen mit einer leichten Schicht aus
kakaohaltiger Fettglasur, fertig gebacken.

48 Stlck a 52 g, 2,496 kg

(=17

Art.-Nr.: 34001949
VE: 48 Stuck

Bei Raumtemperatur
ca. 60 Min. auftauen lassen.

RASPBERRY DONUT

Trendiges Siedegeback aus lockerem
Hefeteig, mit fruchtiger Himbeerfullung,
Uberzogen mit weiBer Zuckerglasur, mit
rosa Streifen dekoriert, fertig gebacken.
48 Stlck a 68 g, 3,264 kg

Art.-Nr.: 34002291
VE: 48 Stuck

Bei Raumtemperatur
ca. 60 Min. auftauen lassen.

DOUBLE CHOC MUFFIN

Luftig-lockerer saftiger Kakao-Ruhrteig

mit Vollmilchschokoladentropfen

und Schokoladenchips. In einer hoch-

wertigen, braunen Lotuskapsel

fertig gebacken.

3 x 12 Stuck a 10049, 3,6 kg

®Y
[ 111 ]]

Bei Raumtemperatur
ca. 90 Min. auftauen lassen.

Art.-Nr.: 34001633
VE: 36 Stuck

N4

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff

NOUGAT DONUT

Trendiges Siedegeback aus lockerem
Hefeteig, mit nussiger Nougatcreme-
fullung, Uberzogen von kakaohaltiger
Fettglasur, mit Haselnussstick-
chen bestreut, fertig gebacken.
48 Stuck a 70 g, 3,36 kg

=

Art.-Nr.: 34002292
VE: 48 Sttck

Bei Raumtemperatur
ca. 60 Min. auftauen lassen.

BLUEBERRY MUFFIN

Luftig-lockerer saftiger Butter-
milch-RuUhrteig mit fruchtigen Kultur-
Heidelbeeren und knusprigen Streuseln.
In einer hochwertigen, braunen
Lotuskapsel fertig gebacken.
3 x 12 Stuck a 10049, 3,6 kg
1
[ I 1 1]

Bei Raumtemperatur
ca. 90 Min. auftauen lassen.

Art.-Nr.: 34001432
VE: 36 Stuck

VANILLA DONUTV?

Trendiges Siedegeback aus lockerem

Hefeteig, mit cremiger Vanillefullung,

Uberzogen mit kakaohaltiger Fettglasur

und mit weiBen Streifen dekoriert,

fertig gebacken.

48 Stuck a 68 g, 3,264 kg 1
sseee

Art.-Nr.: 34001948

VE: 48 Stlck

Bei Raumtemperatur
ca. 60 Min. auftauen lassen.

BELGISCHE WAFFELNY

Belgische Waffel mit Hagelzucker,
fertig gebacken.
54 Sttck a 100 g, 5,4 kg

W

Bei Raumtemperatur
ca. 60 Min. auftauen
lassen oder tief-
gefroren ca. 5 Min.
bei ca. 200°C im
Ofen oder ca. 45 Sek.
bei 800 Watt in der
Mikrowelle erwérmen.

Art.-Nr.: 34002164
VE: 54 Stuck

Zeichenerklarung siehe Seite 127



VORGEGART/FERTIG GEBACKEN LAUGENGEBACK

LAUGENSTANGE, EINGESCHNITTEN LAUGENSTANGE

Bereits eingeschnitten. Laugenstange aus lockerem Weizenhefeteig, mit bei-
Laugenstange aus lockerem Weizenhefeteig, bereits gepacktem Hagelsalz zum Bestreuen (140 g), vorgegart.
eingeschnitten, mit beigepacktem Hagelsalz zum 4 x 30 Stuck a 10049, 12kg

Bestreuen (140 g), vorgegart.
4 x 30 Stuck a 100 g, 12 kg

oha

S

Bei Raumtemperatur ca. 20-30 Min.
antauen lassen, mit Hagelsalz bestreuen,

Bei Raumtemperatur ca. 30 Min.
antauen lassen, ggf. einschneiden, mit
Hagelsalz bestreuen, im vorgeheizten

ﬂ im vorgeheizten HeiBluftofen ca. 15 Min. ﬂ W | HeiBluftofen ca. 15 Min. bei ca. 180°C
. Q| beica. 180°C backen. . backen

Art.-Nr.: 34001542 Bitte beachten: Den Zug wéahrend des Art.-Nr.: 34001668 Bitte beachten: Den Zug wahrend des
VE: 120 Stlck Backvorgangs geschlossen halten.* VE: 120 Stlick Backvorgangs geschlossen halten.*

%
MAXI-LAUGENBREZEL LAUGENBREZEL MIT GESALZENER
Bereits eingeschnitten. BUTTER, FERTIG GEBACKEN

Herzhaft belaugtes Geback aus lockerem Weizenhefeteig
in Brezelform geschlungen, bereits eingeschnitten,
mit beigepacktem Hagelsalz zum Bestreuen (140 g9),
vorgegart. 4 x 15 Stlck a 16049, 9,6 kg

Bereits fertig gebacken und mit gesalzener Butter veredelt.
Hefeteiggeback herzhaft belaugt und Uppig mit gesalzener
g Butter gefullt, fertig gebacken. 4 x 12 Stluck a 79 g, 3,792 kg
[ ]

@

ae
Bei Raumtemperatur ca. 25 Min. antauen
lassen, mit Hagelsalz bestreuen, im
E vorgeheizten HeiBluftofen ca. 15 Min. bei [(TIIT]
. W'| ca.165-175°C backen. .
Art.-Nr.: 34001577 Bitte beachten: Den Zug wahrend des Art.-Nr.: 34001641 Bei Raumtemperatur
VE: 60 Stiick Backvorgangs geschlossen halten.* VE: 48 Stuck 120 Min. auftauen lassen.

N
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RICHTIG BACKEN

SO GELINGT’S:

LAUGENBREZEL 1609

Zubereitung:
® HeiBluftofen vorheizen auf 190 °C. .| Backtemperatur

o Laugengeback auf ein beschichtetes @ im HeiBIuoftofen:
oder mit Backpapier ausgelegtes 165-175 °C

Backblech legen und ca. 25 Min. bei
Raumtemperatur antauen lassen. @ Backzeit:

ca. 15 Min.
Wichtig:

Den Zug am Ofen wahrend des gesamten
Backprozesses geschlossen halten.*

*Bitte beachten: « Geschlossener Zug bedeutet: Abluftklappe des Hei3luftofens (sofern vorhanden) geschlossen halten. Feuchtigkeit bleibt im Ofen. Tl 5
« Offener Zug bedeutet: Abluftklappe des HeiBluftofens (sofern vorhanden) offen lassen. Feuchtigkeit im Ofen entweicht.



PIKANTE SNACKS

R/ ;
MIS“CHKARTON PIKANTE
BLATTERTEIG-MINIS?®

Herzhafte Vielfalt in einem Karton.
Jeweils 40 Stuck knusprige Mini-Blatterteigkdrbchen mit
Spinat-WeiBkase-Fullung, Champignonfullung, Kase-Schinken-
Fullung sowie Tomate-Mozzarella-Fullung, vorgegéart.
4 x 40 Stuck a 2049, 3,2kg

Tiefgefroren im vorgeheizten HeiBluft-

ofen bei ca. 200-220°C ca. 16-18 Min.

ﬂ ohne Dampf backen.

Art.-Nr.: 34001593
VE: 160 Stuck

KNUSPERSCHLEIFE ,,MEXICAN STYLE*

Herzhaftes Snackgeback mit eingedrehter Tomaten-
Kase-Fullung und Mohnbestreuung, vorgegart.
35 Stuck a 1504, 5,25kg

L1

@ Bei Raumtemperatur ca. 10-15 Min
antauen lassen und im vorgeheizten

Art.-Nr.: 34001540 ﬂ W Ofen bei ca. 180°C ca. 15 Min. mit
VE: 35 Stuck Dampf backen.

LAUGENDREIECK PUR

Extraviel Volumen.

Zartblattriger Butter-Plunderteig in handlicher
Dreiecksform mit herzhafter Belaugung, vorgegart.
2 x 30 Stuck a 1009, 6kg

9
[ 1 ] ]

g Bei Raumtemperatur ca. 15 Min.
antauen, im vorgeheizten Ofen bei
Art.-Nr.: 34001558 E M 165-175°C (HeiBluft) ca. 20-22 Min.

h f ken.
VE: 60 Stoick mit Schwaden (Wasserdampf) backen

n 6 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel



PIKANTE SNACKS/FLAMMKUCHEN WAGNER & GASTRONORM-PIZZA

CIABATTA SALAMI?®

Aus dem Holzofen.

Knusprige Weizenbrotchenhalfte nach
italienischer Art, belegt mit fruchtiger
Tomatensauce, wlrzigen Salami-Scheib-
chen, roten und gelben Paprikastickchen
sowie Mozzarella, vorgebacken.

24 Stuck a 15049, 3,6 kg sesese

Im vorgeheizten
Ofen bei ca. 180°C

Art.-Nr.: 34002168 ﬂ W ca.10-12 Min. backen.

VE: 24 Stuck

Unsere Gastronorm-Pizza mit
Tomatensauce (Art.-Nr.: 34001481)
bietet die perfekte Basis, um
selbst kreativ zu werden. Verleihen
Sie mit vorratigen oder frischen
Zutaten lhre individuelle Note.

Rezeptideen und Inszenierungen
auf www.froneri-schoeller.de

Zeichenerklarung siehe Seite 127

CIABATTA 3 KASE

Aus dem Holzofen.

Knusprige Weizenbrdtchenhalfte nach
italienischer Art, belegt mit fruchtiger
Tomatensauce, Edamer, Gouda

und Mozzarella, vorgebacken. @
24 Stuck a 150 g, 3,6 kg 5 w

Art.-Nr.: 34002169
VE: 24 Stlck

Im vorgeheizten
Ofen bei ca. 180°C
E W | ca10-12 Min. backen.

ORIGINAL WAGNER
FLAMMKUCHEN KASE-LAUCH

Der knusperdunne Boden ist belegt mit
Sauerrahm, késtlichem Lauch, Zwiebeln,
wulrzigem Emmentaler und Hartkase,

vorgebacken. @ W

10 Stlck a ca. 32049,
[ 1 1]]

3,2kg, @ 26 cm
Im vorgeheizten
@ Ofen bei ca. 200°C
Ober-/Unterhitze
ca.10-12 Min. backen.

Art.-Nr.: 34001473
VE: 10 Stuck

i}

ORIGINAL WAGNER FLAMM-
KUCHEN ELSASSER ART?®

Der knusperdinne Boden ist belegt
mit Créme fraiche/Sahnejoghurt-SoRe,
herzhaftem rohem Schinken, gegartem,
gerauchertem Schweinebauch und
Zwiebeln, vorgebacken.

10 Stiick a ca. 300g, 3,0kg, LL LD
@ 26 cm @ Im vorgeheizten
Art.-Nr.: 34001550 SRl €
VE: 10 Stuck ca.10-12 Min. backen.

GASTRONORM-PIZZA
MIT TOMATENSAUCE

Ideal zum Selbstbelegen.
Der lockere Pizzaboden ist mit

fruchtiger Tomatensauce bestri- @ g
chen und mit wirzigen Krautern -
bestreut, vorgebacken. pees
7 Stick 2 ca. 10009, ([E5) Grera 200 220°C
7kg, 28 x 48 cm ca. 10-12 Min. backen.
Art.-Nr.: 34001481

VE: 7 Stuck

Backtemperatur und
Backzeit konnen je
nach Ofentyp variieren.
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BROTCHEN

MEHRKORNBROTCHEN

Aus dem Steinofen.

Voluminodses Mehrkornbrétchen mit Leinsamen und
aromatischen Sesamsamen und extrasaftiger Krume,
vorgebacken.

4 x 25 Stuck a 88 g, 8,8 kg @
€ W

aeee
Im vorgeheizten Ofen

Art.-Nr.: 34002342 | 34001775** oe ca 18C5C ca. 1215 Min

VE: 100 Sttck

i w] mit Dampf backen.

KURBISKERNBROTCHEN

Aus dem Steinofen.

Rechteckiges, volumindses Weizenbrdtchen, das sowonhl
knackige Kurbiskerne im Teig enthalt als auch auf der
Oberflache mit Kurbiskernen bestreut ist, vorgebacken.

4 x 25 Stuck a 88 g, 8,8 kg @ W

(11 ]]
Im vorgeheizten Ofen

Art.-Nr.: 34002360 | 34001777** el ca 18C5C ca. 1215 Min

VE: 100 Sttck

FRUHSTUCKSKORBCHEN

E W] mit Dampf backen.

Aus dem Steinofen.

Attraktiver Mischkarton bestehend aus jeweils 20 Stuck
klassischen Mini-Kaiserbrétchen, kérnigen Mini-Mehrkorn-
brotchen, rustikalen Mini-Kornspitzbrotchen und

aromatischen Mini-Mohnbrotchen, vorgebacken. @ W
4 x 20 Stick a 409, 3,2kg el

Im vorgeheizten Ofen bei

Art.-Nr.: 34002361 | 34001621* ca. 180-200°C ca. 8-10 Min.

VE: 80 Stuck

120

E | mit Dampf backen

* solange der Vorrat reicht ** solange der Vorrat reicht (VE: 50 Sttck a 88 g)

VORGEBACKEN

SONNENBLUMENKERNBROTCHEN

Aus dem Steinofen.

Volumindses Weizenbrdtchen mit knackigen Sonnenblumen-
kernen sowohl im Teig als auch mit Uppiger Bestreuung auf der
rustikalen Oberflache, vorgebacken.

4 x 25 Stiick 2 88 g, 8,8 kg $
o &

Im vorgeheizten Ofen
Art.-Nr.: 34002359 | 34001776** oel ca 180°C ca 12-5 Min.
VE: 100 Stick () mtbemereecien

MISCHKARTON STEINOFEN-MINIS

Kurze Backzeit.

Attraktiver Mischkarton bestehend aus verschiedenen,
rustikalen Kleingebacken: Baguettebrotchen in langlicher Form,
ovalem Bauernbrotchen mit Kartoffelflocken, dunkler
Kornlistange mit Weizenvollkornschrot und saftigem @ :y
Rautenbrétchen mit Joghurt, Sonnenblumenkernen -

und Leinsamen, vorgebacken. seee
4x 30 Stick a 459, 5,4kg Im vorgeheizten Ofen

- . bei ca. 170°C ca. 7 Min.
Art.-Nr.: 34001520 () it Dampf backen.
VE: 120 Stuck




VORGEBACKEN

KORNERBAGUETTE-BROTCHEN

Weizenmischbrotchen in Baguette-Brotchen-Form mit
abgeflachtem Boden und extraviel Kérnerbestreuung auf
der Oberflache, vorgebacken.

75 Stuck a 75 g, 5,625 kg

Im vorgeheizten Ofen bei
Art.-Nr.: 34001596 ca. 180-200°C ca. 8-10 Min. mit
: b E W Dampf backen.

VE: 75 Stltck

ROGGENBROTCHEN

Voluminodses Roggenbrotchen in rustikaler Optik, vorgebacken.
4 x 25 Stuck a 80g, 8kg

Y

Im vorgeheizten Ofen bei

ca. 200°C ca. 10 Min.
ﬂ W mit Dampf backen.

Art.-Nr.: 34001600
VE: 100 SEUCK

DER SNACK-HIT!

Belegen Sie das Flaguette ,,Natur®

z.B. klassisch italienisch mit Pesto,
eingelegten Tomaten und Mozzarella und
toasten Sie es 2-3 Minuten im Kontaktgrill.

Mehr Rezepte auf
www.froneri-schoeller.de

Zeichenerklarung siehe Seite 127

BROTCHEN

CIABATTA, 1109

Rustikales Weizenbrdtchen mit attraktiver, leicht
bemehlter Oberflache, vorgebacken.
4 x 16 Stuck a 10g, 7,04 kg

Im vorgeheizten Ofen
bei ca. 180-200°C ca. 12-15 Min.

backen

Art.-Nr.: 34001905
VE: 64 Stuck

FLAGUETTE ,,NATUR*

Ideal fiir den Kontaktgrill.
Halbrundes, volumindses Weizenbrotchen, vorgebacken.
48 Stuck a 10049, 4,8kg

g Im vorgeheizten Ofen bei
ca. 180-200°C ca. 8-10 Min. backen.
Fur die knusprige Variante:
E 0| Im aufgetauten Zustand belegen und
2-3 Min. im Kontaktgrill toasten.

Art.-Nr.: 34001620
VE: 48 Stlck
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BAGUETTE UND BROT VORGEBACKEN

BAGUETTE-BROT BAUERNBAGUETTE

Mildes Weizenbrot in Stangenform mit extragroem Extrasaftig durch Kartoffelflocken.

Durchmesser, vorgebacken. Weizenbrot in klassischer Stangenform, extrasaftig
20 Stlck a 440 g, 8,8 kg durch eingebackene Kartoffelflocken und mit rustikal

bemehlter Oberflédche, vorgebacken.

éﬁ @ 26 Stuck a 280 g, 7,28 kg @

(L1 ]] aeee
) Icn; Xg(r)g_ezhgioz ot(e:ncg.ﬁe E _?giMm‘ . Im vorgeheizten Ofen bei ca. 170°C
Art.-Nr.: 34001648 a e il e Art.-Nr.: 34001509 (R ca. 10 Min. mit Dampf backen.
VE: 20 Stuck VE: 26 Stuck

BAGUETTE-VARIATION, MEDITERRAN RUSTIKALES BAGUETTE

Einzeln handgearbeitet, aus dem Steinofen, Aus dem Steinofen, mit Natursauerteig.

mit kurzer Backzeit. Herzhaftes Roggenmischbrot in Stangenform, vorgebacken.
Mischung aus 6 x Krauter-Knoblauch-Baguette (jew. 2509), 20 Stuck a 550 g, 11 kg

4 x Tomate-Basilikum-Baguette (jew. 250 9),

6 x Provencale-Baguette (jew. 2509), b @ o
8 x Zwirbel-Baguette (jew. 300 9), @ W X W
vorgebacken. 6,4 kg [ 1 [ ]] asees

Im vorgeheizten Ofen Im vorgeheizten Ofen bei

-Nr.: bei ca. 190-210°C ca. 6-9 Min. -Nr.: ca. 190-210°C ca. 8-10 Min.
Art.-Nr.: 34002272 i st e Art.-Nr.: 34002271 222 it Dampf backen
VE: 24 Stuck VE: 20 Stick

KRUSTENBROT MISCHKARTON RUSTI-BROT

Rechteckiges, rustikales Weizenbrot mit Sauerteig, Vielfaltiges Sortiment.

vorgebacken. Attraktiver Mischkarton aus rustikalen Brotsorten in unterschiedlicher
10 Stuck a 55049, 5,5kg Optik. 2 Stlck Rusti natur: ein helles, ovales saftiges Weizenbrot mit

mildem Geschmack, 2 Stiick Rusti-Spezial: ein dunkles, ovales Weizen-
% g mischbrot mit Kérnermischung mit leichtem Malzgeschmack @ @
s sowie 2 Stlck Zwirbelbrote: gedrehtes Weizenmischbrot mit L2
(I I 1] eingebackenen knackigen Sonnenblumenkernen, vorgebacken. @@8®

6 Stuck a 600g, 3,6k
Im vorgeheizten Ofen 9 9 Im vorgeheizten Ofen

- . bei 180-200°C ca. 13-16 Min. - . bei ca. 190°C ca. 22 Min.
Art.-Nr.: 34001612 A Art.-Nr.: 34001627 () Do bacen
VE: 10 Stuck VE: 6 Stuck
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VORGEBACKEN

BAGUETTE UND BROT

STEINOFEN-BROT

Mit Natursauerteig.
Ovales Roggenmischbrot mit rustikaler,

leicht bemehlter Oberflache, @
s g

fertig gebacken.
12 Stuck & 5009, 6kg R ——
@ Bei Raumtemperatur

ca. 3,5 Std. auf-
tauen oder im

E w vorgeheizten Ofen
bei ca. 180-200°C
ca. 15-20 Min. mit
Dampf backen.

Geschmacksnote,
fertig gebacken.

Art.-Nr.: 34001516
VE: 12 Stuck

Art.-Nr.: 34001510

VE: 12 Stuck

MISCHKARTON SCHNITTBROT

Mischkarton aus jeweils 4 geschnittenen Kastenbroten:
Weizenmischbrot (50049, ca. 18 Scheiben),
Roggenmischbrot (750 g, ca. 22 Scheiben),
Mehrkornbrot (750 g, ca. 22 Scheiben),

fertig gebacken. 8kg

9

Die Brote sind fix und fertig gebacken. Brot
scheibenweise aus der Tiefkiihlung nehmen
und ca. 1 Std. auftauen lassen.

Art.-Nr.: 34001564
VE: 12 Stuck

BERGSTEIGERBROT

Mit Natursauerteig und extrawiirzig.
Rustikales Roggenmischbrot, hergestellt mit

Natursauerteig. Durch die Zugabe
von Kimmel und Koriander ‘@ g

erhalt das Brot eine extrawUrzige

KORNKNACKER-BROT

Mit ganzen, knackigen Roggenkornern
und Roggenvollkornschrot.
Dunkles Roggenvollkornbrot
mit Sonnenblumenkernen, @ @
fertig gebacken. ssess

12 Stuck a 7509, 9kg

@ Bei Raumtemperatur
ca. 3 Std. auftauen

g Bei Raumtemperatur
ca. 3,5 Std. auf-

12 Stlck a 50049, 6kg e @6l E W) oderim vorgeheizten

vorgeheizten Ofen
bei ca. 180-200°C
ca. 15-20 Min. mit
Dampf backen

Ofen bei ca. 170-190°C
ca. 20 Min. mit Dampf
backen

Art.-Nr.: 34001517
VE: 12 Stuck

BROTKORB

Mit Natursauerteig.

Klassisches Mehrkornbrot (4 Sttck) und knackiges
Kurbiskernbrot (2 Stuck), jeweils in praktischer
Kastenform, fertig gebacken.

6 Stlck a 50049, 3kg

@9

g Bei Raumtemperatur ca. 3,5 Std.
auftauen oder im vorgeheizten Ofen

Art.-Nr.: 34001565 R( bei ca. 180-200°C ca. 15-20 Min. mit
VE: 6 Stuck Dampf backen.

- -

™ -

Passende Serviceartikel bestellen Sie bitte direkt bei unserem Partner -M-O-N'- www.ammon-nonfood.de

Zeichenerklarung siehe Seite 127
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KENNZEICHNUNG LOSER WARE

WAS IST WICHTIG?

WAS IST RICHTIG?

Bei der losen Abgabe von Lebensmitteln mussen dem Verbrau-
cher Informationen Uber bestimmte Zusatzstoffe, Allergene und
verschiedene weitere Produkteigenschaften zuganglich ge-
macht werden. Deshalb haben wir hier die wichtigsten Punkte
zU diesem Thema zusammengestellt, die fur FRONERI Schéller

Produkte relevant sind.

ALLGEMEINES

Wie und wo sollte die
Kennzeichnung erfolgen?

® Gut sichtbar, deutlich und gut lesbar:

WAS MUSS ANGEGEBEN WERDEN

Kennzeichnungs-

pflichtige Zusatzstoffe

gem. § 5 LMZDV

Allergene

(gem. Art. 9 Abs. 1¢c VO (EU)
Nr. 1169/2011)

> Auf einem Schild bei der Ware. ® mit Farbstoff (1) ® Glutenhaltiges Getreide
> In Gaststatten auf Speisekarten und Preisver- ® mit Konservierungs— (Weizen, Dinkel, Roggen,
zeichnissen (FuBnoten méglich). Oder durch I Gerste, Hafer)
einen allgemeinen Aushang in der Verkaufs- stoff (2) Krebsti
! . o °
o , ® mit Antioxidations- rebstiere
> In deutscher Sprache. mittel (3) e Weichtiere
® Muandliche Auskuqft, wenn zusétzlich.ein_Hinweis ® mit Nitrat bzw. ® Eier
auf einen an gut sichtbarer Stelle befindlichen . itritookelsal
Aushang oder auf eine leicht zugangliche|Doku- mit N|tr|t|oo €lsalz (4) ® Fische
mentation der Allergene erfolgt. : _ .
® mit Geschmacks e Erdniisse
> Auch von Hand vorverpackte Ware zum unmit- verstarker (5) )
telbaren Verkauf oder zur Selbstbedienung muss ® Soja
mit den erforderlichen Informationen entspre- L4 geschvvérzt (6) .
Ch:end der LMIV gekennzeichnet werden ° hst 7 ® Milch
. § 4 der LMIDV). gewacns .
(G ¥ ) ‘ e Schalenfrichte (Mandeln,
| . ..
: - ® mit Phosphat (8) Haselnlsse, Walnusse,
Welche Produkte enthalten Zu- ® mit SUBungsmittel/n (9) Cashew-, Pekan-, Para-
| | - ; :
satzstoffe, Allergene und sons- e enthalt eine guss,e’ F?,'Sta;'e”’ Maca-
L . . : . amilanusse
tige kennzeichnungspflichtige Phenylalaninquelle (11)
. s vy o i
Bestandteile? ® kann bei UbermaBRigem Sellerie
. | Verzehr abfUhrend ® Senf
® Alle unsere Produkte sind gemaR der LMIV irk
gekennzeichnet. wirken (12) ® Sesam
® Alle Zusatzstoffe, Allergene und weitere potwendi- ® Schwefeldioxid und Sulfite
ge Infos sind auf unseren Verpackungen bzw. vor ]
Kaufabschluss online zu finden: ® Lupinen

www.froneri-schoeller.de |
]
Wer ist fur die Umsetzung|
der Kenntlichmachung

Beispiele fur weitere wichtige Informationen
far den Kunden:

verantwortlich? e Enthalt Alkohol.

Fur Kinder nicht geeignet
! o Kakaohaltige Fettglasur

| (Leitsatze fur feine Backwaren |
Nr. 8)

e Koffeinhaltig

® Chininhaltig
(gem. § 5 AromV)

e Enthalt Jodsalz

[} Derljenige, der die Ware lose in Verkehr bringt -
also Sie als Verkaufer.
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INFORMATIONEN

OK: Diese Produkte enthalten keine nach & 5 LMZDV auf Speise-
karten kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe wie Farbstoffe
oder Geschmacksverstarker.

f VEGETARISCH: In Bezug auf Erzeugnisse tierischen Ursprungs

w sind ausschlieBlich solche verarbeitet, die vom lebenden Tier
stammen (Milch und Milchprodukte, Hihnereier und Erzeug-
nisse von Bienen). Dies gewahrleisten wir bei allen Zutaten und
Verarbeitungshilfsstoffen, die wahrend der gesamten Herstellung,
Be- und Verarbeitung absichtlich zugesetzt oder verwendet
werden. Der Zutaten-Begriff schlieBt Zusatzstoffe, Tragerstoffe,
Aromen sowie Enzyme ein.

mitteln sind keine Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffe tierischen
Ursprungs absichtlich zugesetzt oder verwendet worden. Der
Zutaten-Begriff schliet Zusatzstoffe, Tragerstoffe, Aromen
sowie Enzyme ein.

g VEGAN: Bei der Herstellung, Be- oder Verarbeitung von Lebens-

o GLUTENFREI: Entsprechend der DurchfUhrungsverordnung (EU)
& Nr. 828/2014 maximal 20 mg Gluten pro 1.000 g Lebensmittel
=" 20 ppm).

= FETTARM: Feste Lebensmittel enthalten nicht mehr als 3 g Fett
pro 100 g, flussige Lebensmittel nicht mehr als 1,5 g Fett pro
100 ml gemanl VO (EG) Nr. 1924/2006.

ZUBEREITUNGSHINWEISE

Backofen

CONVENIENCE-STUFEN

EIS & DESSERTS

B008e \Verzehrfertig,
tiefgefroren

Mikrowelle TIEFKUHLBACKWAREN
[ 1 ] ] Vorgegart
E | Kombidampfer @888  \Vorgebacken

B00e8 \Verzehrfertig,
tiefgefroren

Die Verkaufseinheit (VE) entspricht der bestellbaren Gebinde-GroRe.

LAKTOSEFREI: Entsprechend den Empfehlungen der Gesell-
schaft deutscher Chemiker (GDCh), Arbeitsgruppe ,Fragen
der Erndhrung” und ,Milch und Milchprodukte”, maximal 0,1 g
Laktose pro 100 g oder ml verzehrfertiges Lebensmittel.

@ VANILLE: Naturlich, aus

verantwortungsvollem Anbau.

WANNEN UND DECKEL
RECYCLEBAR
RAINFOREST ALLIANCE: Wir méchten zu einer
besseren Zukunft fur Mensch und Natur beitragen. Daher
beziehen wir Kakao von Rainforest Alliance-zertifizierten
Farmen. Das Rainforest Alliance-Siegel bedeutet, dass
die Farmbesitzerlnnen nachhaltigere Anbaumethoden
anwenden, die ihre Lebensbedingungen verbessern, die
Menschenrechte ihrer Arbeiterinnen schitzen und ihnen
helfen, sich an die Klimaveranderungen anzupassen, sowie den Schutz
der Walder férdern. Fur weitere Informationen zur Rainforest Alliance,
besuchen Sie gerne die Website www.rainforest-alliance.org.

Produkte und Rezepturen kdnnen sich
im Laufe des Jahres andern.
MaBgeblich sind ausschlieBlich die
Angaben auf dem Etikett!

Ausfuhrliche Produktinformationen erhalten
Sie auf www.froneri-schoeller.de

Bei allen Produktabbildungen handelt
es sich um Serviervorschlage.

Nuii® Reg. Trademark of Froneri International Ltd « Oreo and Milka are trademarks of the Mondelez International group used under license.
MOVENPICK, SCHOLLER, EXTREME, SMARTIES, KIT KAT, BUM BUM, KAKTUS, PIRULO, 10 FOR TWO, CARETTA, HIMBI, MILK FLIP, ANTICA GELATERIA DEL CORSO,
OMA’S LANDKUCHEN, Original WAGNER are trademarks of Société des Produits Nestlé S.A,, Vevey, Switzerland, used under licence

Serv@e und Bestellhotlme 0800 - 1d1 54 21
Websjlte www.fronerl schoeller.de |

BESTELL-FAX: 0911-938 38 38

E-MAIL::]bestellung@froneri-schoeller.de

Eine detaillierte Ubersicht unserer Niederlassungen und Vertriebspartner finden Sie unter
www.froneri-schoeller.de/ueber-uns/niederlassungen-und-vertriebspartner

Unsere Leistungen und Lieferungen erfolgen ausschlieBlich auf der Grundlage
unserer Lieferungs- und Zahlungsbedingungen, die Sie unter folgendem Link einsehen kdnnen:
www.froneri-schoeller.de/agb
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... hoch mehr Inspiration
und Tipps fur Zusatz-
umsatz gibt’s auf

www.froneri-schoeller.de
oder auf unserem Instagram-Profil:

Jetzt folgen und EEE

| Bt
entdecken! lfi:_-q.ﬁ'.ﬁ-:ﬂ
o

El:-. n

18001593

SCHOLLER

FRONERI Schoéller GmbH « www.froneri-schoeller.de
Nordwestring 201 « 90419 Niurnberg




