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Torten

Aprikosen-Zitronen-Torte (fw“_‘f'
Art.-Nr.: 808119 @

Zwischen lockeren Ruhrteigboden-liegt-eine fruchtig frische
Zitronen-Sahne-Fullung mit aufgelegten Aprikosenhalften.
Darauf eine leckere Aprikosen-Fruchtzub., fruchtig-frische
Zitronen-Sahne-Fullung

Gewicht MabBe Portionen  Preis / Stuck
1750g @24 cm 12 23,30 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Brombeer-Limetten-Torte (-'-S‘“'
Art.-Nr.: 811204 &

Zwischen zwei lockeren, dunklen Rithrteigboden liegt eine
erfrischende Limettensahne, darauf eine fruchtige Brombeer-
sahne. Ein dunkler Guss-Spiegel mit Brombeeren runden diese
Tortenkreation ab.

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck
2050g @24 cm 12 23,30 €

Auftauzeit: In der Kithlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Creme Mango-Joghurt-Torte =
Art.-Nr.: 455575 (@l

Auf einem Murbeteigboden liegen saftige Ruhrteigboden mit
einer Fullung aus Joghurtsahne und fruchtiger Mango-
Zubereitung mit Mangowurfeln. Mit Sahnetupfen garniert und
mit Tortenguss abgeglanzt.

—_— — e re—

"

Gewicht MaBe P(;rtionen Preis / Stuck
2000g @24 cm 12 22,90 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Eierlikor-Torte G —
Art.-Nr.: 455354 =
Exquisite Eierlikor-Sahne und zarte Vanillesahne mit Scho-

koflocken, schichtweise aufgebaut zwischen dunklen Rithrteig-
boden und einem Biskuitbden auf einem Murbeteigboden.

—

Gewicht MalBe Portionen ~ Preis / Stuck
1900g @24 cm 12 23,90 €

Auftauzeit: In der Kithlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0
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CLASSICS

VORGESCHNITTENE PREMIUM-TORTEN!

Rucken Sie in Ihrer Klhlvitrine die beliebtesten Torten
als Hingucker ins rechte Licht. Stilvoll inszeniert auf einer
Platte in Schieferoptik oder auf edler Porzellanplatte.

Prasentieren Sie UNSERE PRACHTSTUCKE CLASSICS
im Ganzen oder einfach gleich die einzelnen Stlcke.
Die 12 vorgeschnittenen Portionen erleichtern lhnen
Handling und Kalkulation.

Passende Serviceartikel bestellen Sie bitte direkt bei unserem Partner A www.ammon-nonfood.de




Torten

Mandarinen-Joghurt-Torte @“?
Art.-Nr.: 903943

Helle Muffin-Boden in Kombination mit frisch-fruchtiger
Joghurt-Sahne. Mit Mandarinensauce und Mandarinenstiick-
chen, verstrudelte Joghurt-Sahne mit fein-séuerlicher
Mandarinensauce und aufgestreuten Mandarinenfilets
Uberzogen mit einem glanzenden Guss

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck
1850g @24 cm 12 23,60 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Marzipan-Torte @“?
Art.-Nr.: 879810

dunkler Rithrteigboden, zwei lockere Mandelruihrteigboden,
dazwischen edle Marzipan-Sahne mit Mandelstuckchen,
Marzipan-Creme und Kakao-Sahne, Obenauf Marzipan- und
dunkle Kakao-Sahne

Gewicht Malle Portionen  Preis / Stuck

1900g @24 cm 12 25,10 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Mousse-au-chocolat-Torte @“?
Art.-Nr.: 455554

Auf einem Murbeteigboden liegen lockere Schokoladen-Bis-
kuitboden gefullt mit Mousse au chocolat und weiler Mousse
au chocolat. Dekoriert mit einem Knopfdekor aus heller Sahne,
mit Kakao abgepudert.

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck
2050g @24 cm 12 22,50 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Schwarzwalder-Kirsch-Torte @“?
Art.-Nr.: 455553

Auf einem Miurbeteig liegen lockere Schoko-Ruhrteigboden mit
einer hochwertigen Fullung aus Schwarzwilder-Kirsch-Sahne
und ganzen Kirschen, eingebettet in Sauerkirschzubereitung.
Die Oberflache ist von Hand mit Belegkirschen dekoriert und
mit Schokoladen-Rondies bestreut.

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck
2000g @24 cm 12 21,90 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0




Torten

Erdbeer-Buttermilch-Torte @“?
Art.-Nr.: 455588

Auf einem krossen Murbeteigboden liegt zwischen hellen
Rithrteigboden eine zarte Buttermilch-Sahne und Erdbeer-
Buttermilch-Sahne mit einer fruchtigen Erdbeerzubereitung
verstrudelt.

Gewicht MafBe Portionen  Preis / Stuck
2300g @24 cm 12 21,90 €

Auftauzeit: In der Kuithlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Erdbeer-Tiramisu-Torte @“?
Art.-Nr.: 939870

Auf einem dunklen Ruthrteigboden liegen abwechselnd Mascar-
pone-Creme, Loffelbiskuitboden und mit Kaffeeextrakt-Tranke
durchzogener Loffelbiskuitboden. Eine Schicht Erdbeer-Frucht-
zubereitung und das Topping mit aufgelegten halben Erdbeeren
machen diese Torte zu einem absoluten Geschmackshighlight.

Gewicht MafBe Portionen  Preis / Stuck
2000g @24 cm 12 26,60 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Himbeer-Kase-Sahne-Torte @"5"
Art.-Nr.: 455551

Feine Kase-Sahne-Fullung, ein heller Biskuitboden, zwei
lockere Ruthrteigboden und ein leckerer Miirbeteigboden,
gekront von einem fruchtigem Himbeerbelag. Randgarnierung
mit gehackten, gerosteten Mandeln.

Gewicht MafBe Portionen  Preis / Stuck
2000g @24 cm 12 21,20 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Kase-Sahne-Torte @-.:%
Art.-Nr.: 455550

Feine Kase-Sahne-Fullung liegt zwischen leckeren Rithrteigho-
den und einem Biskuitboden, die Grundlage bildet ein krosser
Miurbeteigboden. Die Torte leicht mit Dekorzucker bestaubt.

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck
1650g @24 cm 12 19,50 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

www.unger-tk.de 5



E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0




Torten

Sachertorte @‘“‘P
Art.-Nr.: 767759

Saftige Sachermasse gefullt mit Aprikosen-Fullung und iiberzogen mit
einer Kakao-Zuckerglasur. Der edle Klassiker!

Gewicht MafBe Portionen  Preis / Stuck
1500g @28 cm 2 25,70 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 8 Stunden

Chocolate Crunch Cake >
Art.-Nr.: 711259 Erienbacher
Auf einem dunklen Ruhrteigboden liegt eine Crunch-Schicht aus Nou-
gatcreme, feinen Waffelblattchen und gehackten Haselnuissen. Darauf
folgen eine helle Creme und eine mit Schlagsahne und Frischkase
verfeinerte Schokocreme-Fullung. Ein Topping aus Ruhrteigwiirfeln,
Kakaocreme und grob gehackten Haselnuissen rundet das Produkt ab.
Randgarniert mit dunklen Ruhrteigbroseln.

Gewicht MafBe Portionen  Preis / Stuck
1600g @24 cm 12 23,90 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 8 Stunden

Erdbeer-Buttermilch-Torte >
Art.-Nr.: 711257 Erlenbacher

Auf einem Mirbeteigboden liegt zwischen zwei Biskuitboden eine
leckere Erdbeer-Buttermilch-Sahne-Fullung. Darauf eine Buttermilch-
Sahne und ein weiterer Biskuitboden. Uppig belegt mit halben Erdbee-
ren und fruchtigem Tortenguss. Randgarniert mit gehackten Haselniis-
sen. Fruchtanteil: 20%

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck
2250g @28 cm 23,90 €

e Auftauzeit: In der Kithlung (6-7°C) ca. 12 Stunden

www.unger-tk.de 7



Himbeer-Kase-Sahne-Torte -
Art.-Nr.: 446669 Erlenbacher

Ein frischer Genuss! Auf einem Mirbeteigboden liegen helle Bis-
kuitboden, dazwischen eine lockere Kase-Sahne. Uppig belegt mit
aromatischen Himbeeren und fruchtigem Tortenguss und fein garniert

mit gehackten Haselniissen.
Fruchtanteil: 19%

Gewicht MafBe Portionen  Preis / Stuck

2200g @28 cm 23,90 €
Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 14-16 Stunden

Mandarinen-Kase-Sahne-Torte @"ﬁ‘l
Art.-Nr.: 455349

Eine frisch-fruchtige Komposition aus leckerer, mit Mandarinenstiick-
chen verfeinerter Kéase-Sahne-Fullung, krossem Miurbeteigboden und
zarten Biskuitboden. Uppig belegt mit Mandarinenfilets in einem

aromatisch abgestimmten Geleeguss.
Fruchtanteil: 27 %

Gewicht Mafle Portionen  Preis / Stuck
2500g @28 cm 23,90 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 14 Stunden

Kase-Sahne-Torte @"ﬁ‘j
Art.-Nr.: 455347

Fur Liebhaber des puren Geschmacks: Feine Kase-Sahne-Fullung liegt

zwischen zwei leckeren Biskuitboden, die Grundlage bildet ein krosser . ; o
Miirbeteig. : ' 3
Gewicht MaBe  Portionen  Preis / Stuck s gy L
. - ‘
1800g @28 cm 22,70 € N AN o~
-;_\______-- ’ P
o r_____’_,__..--"""
Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden
Creme-Ricotta-Pfirsich Torte @
Art.-Nr.: 455432

Sahnecremetorte mit Ricotta-Kase verfeinert.Leckere Ricotta-Sahne
mit eingestrudelter Pfirsich-Fruchtzubereitung auf einem zarten Bis-
kuitboden, darunter ein Murbeteigboden, abgedeckt mit einem dunklen
Biskuitboden. Die Torte ist umhiullt mit kostlicher Ricotta-Sahne, abge-
streut mit Pfirsichstiickchen und mit Tortenguss abgeglanzt.

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck
2300g @28 cm 27,30 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0




Kirsch-Kase-Sahne-Torte g
Art.-Nr.: 711106 Erienbacher
Zwischen zwei lockeren Rithrteigboden und einem Biskuitboden

liegt eine leckere Kiase-Sahne mit fruchtiger Kirschfullung. Einfach
traumhaft: das verstrudelte, marmorierte Dekor mit Randgarnierung

aus weiler Schokolade.

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck

2500g @28 cm 23,90 €
Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 14 Stunden

Mango-Joghurt-Crunch-Torte =)
Art.-Nr.: 782293 Erienbocher

Ein Traum aus erfrischendem Joghurt, sanfter Mango und knusprigem
Crunch. Zwischen zwei leckeren Mandel-Ruhrteigboden liegt eine
Schicht aus heller Creme und Waffelblattchen. Darauf umschlieen
eine fruchtige Mango-Joghurt-Sahne und eine Joghurt-Sahne einen
weiteren Mandel-Ruhrteigboden. Die edel verstrudelte Oberflache
macht diese Torte zum absoluten Hingucker!

Gewicht Male Portionen  Preis / Stuck

2600g @28 cm 26,90 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 14 Stunden

Heidelbeer-Torte @:%]
Art.-Nr.: 808100

Ein Traum aus erlesenen Heidelbeeren und kostlicher Vanillesahne.
Aromatische Heidelbeer-Sahnecreme-Fullung liegt zwischen zwei
dunklen Biskuitboden auf einem leckeren Murbeteigboden. Als
Abschluss aromatische Heidelbeeren auf feiner Vanillesahne, gehalten

von einem dunklen Guss-Spiegel.

Gewicht Mafe Portionen  Preis / Stuck
2050g @28 cm 27,30 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 14 Stunden

Birne-Helene-Torte )
Art.-Nr.: 801154 Erlenbocher

Auf einem Murbeteigboden liegt zwischen zwei lockeren Biskuitboden
ein Duett aus Kakao-Sahne und Birnenstiicken. Darauf eine fruchtige
Birnensahne mit Birnenstiickchen und ein weiterer Biskuitboden. Eine
Birnensahne mit verstrudeltem Dekor aus Birnenfruchtzubereitung,
dunkler Kakaocreme und Schokoladenraspel, rundet den Tortenklassi-
ker ab. Fruchtanteil: 21 %

Gewicht MafBe Portionen Preis / Stuck

2350g @28 cm 26,90 €
Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 14 Stunden

www.unger-tk.de




Schwarzwalder-Kirsch-Torte @
Art.-Nr.: 479466

Auf einem Mirbeteigboden liegen lockere Schokobiskuitboden mit
einer hochwertigen Fullung aus SchwarzwalderKirsch-Sahne, ganze
Kirschen eingebettet in einer Sauerkirschzubereitung. Die Oberflache
ist liebevoll von Hand dekoriert mit Belegkirschen und mit grof3en
Schokoladenraspeln betreut. Eine Randgarnierung mit Raspelschokola-
de rundet das Meisterwerk ab. Enthalt Alkohol.

Gewicht MaBle  Portionen  Preis / Stuck
2150g @28 cm 23,70 €
Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Tiramisu-Erdbeer-Torte =)
Art.-Nr.: 711193 Erlenbacher
Auf einem dunklen Muffinboden liegen abwechselnd Tiramisu-Sahne
und mit Kaffeeextrakt getrankte Loffelbiskuitboden. Eine Schicht

Erdbeer-Fruchtzubereitung macht diese Torte zu einem absoluten
Geschmackshighlight. Mit Kakao abgestaubt und mit Schokordllchen

randgarniert.

Gewicht Mafe Portionen  Preis / Stuck
1900g @28 cm 26,90 €

Auftauzeit: In der Kithlung (6-7°C) ca. 14 Stunden

Schoko-Sahne-Duo-Torte S
Art.-Nr.: 801299 Erlenbacher

Auf einem Murbeteigboden liegen zwischen drei dunklen Ruhrteigbo-
den kostliche helle Sahne und Kakao-Sahne, attraktiv geschichtet. Die
edle, marmorierte Garnierung macht den Genuss perfekt!

Gewicht Malie  Portionen  Preis / Stuck
2050g @28 cm 23,90 €
Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 14 Stunden ——

Herrentorte >
Art.-Nr.: 711240 Erlenbacher

Auf einem Miurbeteigboden wechseln sich funf Schichten aus Rum
getrankten Biskuitboden mit kostlicher Schokocreme ab. Die elegante
Torte ist mit dunkler Kakaocreme tiberzogen und mit dunklen Schoko-
rondies randgarniert. Enthalt Alkohol.

Gewicht MaBle  Portionen  Preis / Stuck
2200g @28 cm 24,90 €
— e Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 12-14 Stunden

E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0




Erdbeer-Kise-Sahne-Tortchen >
Art.-Nr.: 711177 Erienbocher
Ein genussvolles Arrangement aus leckerer Kase-Sahne und fruchtig-

aromatischen Erdbeerwiirfeln auf einem Miurbeteigboden.
Fruchtanteil: 23%

Stuck Karton Portionen  Preis / Stuck

75¢ 900g 12 1,39 €
Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 6 Stunden

Latte-Macchiato-Tortchen y 3B
Art.-Nr.: 853549 Erlenbacher

Auf einem Miirbeteigboden schichten sich aromatische Kaffee- und
Vanillesahne. In der Mitte ein kostlicher Kern aus verfeinerter Kaffee-
Nougatcreme und Milchschokoladentrapeze. Abgepudert mit Milch-
Kakao-Dekorpuder

Stiick Karton  Portionen  Preis / Stuck
55¢ 660g 12 1,39 €
Auftauzeit: In der Kithlung (6-7°C) ca. 4 Stunden

www.unger-tk.de 11




Art.-Nr.: 711285
Heidelbeer-Buttermilch-Dreiecke

Platte 1700 g, 19,5 x 29 cm
vorgeschnitten in 12 Stiicke

21,50 €

Zwischen einem hellen und einem dunklen Ruhrteigboden liegt eine Buttermilch-
Sahne mit Tupfen aus Heidelbeer- Sahnecreme-Fullung. Vollflachig belegt mit
aromatischen Heidelbeeren und mit Guss fein abgeglanzt.

Art.-Nr.: 711198
Erdbeer-Buttermilch-Dreiecke

Platte 2000 g, 19,5 x 29 cm
vorgeschnitten in 12 Stiicke

21,50 €

Zwischen zwei Ruhrteigboden liegt eine lockere Erdbeer-Buttermilch-Sahne.
Ganzflachig belegt mit fruchtigen Erdbeerhalften. Uberzogen mit Tortenguss. Ein
himmlischer Genuss!

[
Erlenbacher
Art.-Nr.: 711150
Kirsch-Schoko-Crisp-Schnitte
Stiick 2100 g, 19,5 x 29 cm 21,50 €

vorgeschnitten in 12 Stiicke

Auf einem knackigen Schoko-Crispboden befindet sich eine kostliche hell-
dunkel verstrudelte Creme. Darauf ein lockerer Ruhrteigboden. Belegt mit einer
Mischung aus siiien und sauren Kirschen.

E-Mail: verkauf @unger-tk.de

12 Puortionan

4
Art.-Nr.: 711196

Himbeer-Kase-Sahne-Dreiecke

Platte 2000 g, 19,5 x 29 cm
vorgeschnitten in 12 Stucke

21,50 €

Zwischen zwei lockeren Riuthrteigboden liegt eine leckere Kase-Sahne. GroBzugig
mit aromatischen Himbeeren belegt und mit fruchtigem Tortenguss abgeglanzt.

£,
Erlenbacher
Art.-Nr.: 930844
Mehrfrucht-Schnitte
Stiick 1800 g, 19,5 x 29 cm 21,50 €

vorgeschnitten in 12 Stuicke

Ein Hingucker in jeder Vitrine. Uppig belegt mit Pfirsich- und Mandarinenfilets,
Ananasstiicken, Erdbeerhilften, Heidelbeeren und roten Johannisbeeren. Darun-
ter liegt die leckere Frischkése-Sahne zwischen zwei lockeren Ruhrteigboden.

—
iy
r‘L‘TJ
Erlenbn-;her
Art.-Nr.: 711149
Beerenfrucht-Butterm.-Schnitte
Stiick 2000 g, 19,5 x 29 ecm 21,50 €

vorgeschnitten in 12 Stiicke
Buttermilch-Sahne-Fullung mit eingestrudeltem Blaubeerpiiree. Belegt mit

einem fruchtigen Beerenmix aus Brombeeren, roten Johannisbeeren, Himbeeren
und Erdbeeren.

Tel.: 037462 / 647-0




Art.-Nr.: 846253
Mandarinen-Kase-Sahne-Schnitte

Stuck 2000 g, 19,5 x 29 cm
vorgeschnitten in 12 Stuicke

21,50 €

Leckere Kase-Sahne-Fullung liegt zwischen zwei lockeren Ruhrteigboden. Up-
pig belegt mit unwiderstehlichen Mandarinenfilets. Abgeglanzt mit fruchtigem
Tortenguss!

i it (e BN B v
— i‘x_:j;i‘_ #

>
Erlenbacher
Art.-Nr.: 711307
Walnuss-Crunch-Schnitte
Stiick 1500 g, 19,5 x 29 cm 21,50 €

vorgeschnitten in 12 Stucke

Ruhrteig-Crunch-Boden mit zarter Vanille- und Walnuss-Creme, gehackten Wal-
nussen. Dekoriert mit Kakaocreme und kandierten Walnuss-Stuickchen ist dieses
Produkt einfach herrlich knusprig.

I 12 Portionen

Art.-Nr.: 711130
Latte-Macchiato-Schnitte

Stuck 1500 g, 19,5 x 29 cm
vorgeschnitten in 12 Stiicke

20,50 €

Eine kostliche Cappuccino-Sahne mit knackigen, schokolierten Haselntuissen liegt
zwischen zwei dunklen Ruthrteigboden. Abgerundet wird dieses mit einer Sahne-
Fullung mit Vanillegeschmack.

Art.-Nr.: 767555
Tiramisu-Schnitte

Stuck 1150 g, 19,5 x 29 cm
vorgeschnitten in 12 Stucke

20,50 €

Leckere Mascarponecreme liegt zwischen einem reliefartigen mit Mokkalikor
getrankten Biskuitboden und dunklem Ruhrteigboden. Das ausgepragte Loffelde-
kor ist mit hellem Kakaopulver abgestaubt.

Art.-Nr.: 771905
Schwarzwalder-Kirsch-Schnitte

Stuck 1500 g, 19,5 x 29 cm
vorgeschnitten in 12 Stucke

20,50 €

Zwischen zwei dunklen Rithrteigboden liegt eine leckere Sahne-Fullung, mit
Kirschwasser verfeinert. Darunter fruchtige Sauerkirschzubereitung. Uberzogen
mit einer Sahne-Fullung

www.unger-tk.de 13




E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0



T Erienbacher

>

Art-Nr.: 447745
Sauerkirsch-Schoko-Sahne-
Schnitte

Art-Nr.: 711125
Mango-Creme-fraiche-Schnitte

Stiick 1000 g, 19,5 x 29 cm 14,90 €
vorgeschnitten in 12 Stucke

Exotisch-frische Kreation aus Mangozubereitung mit
hochwertiger Creme-Fraiche-Sahne verstrudelt auf
hellem Ruhrteigboden und mit feinem Tortenguss
abgerundet.

Stuck 1350 g, 19,5 x 29 cm
vorgeschnitten in 12 Stucke
Kirschwassersahne eingebettet in schokoladigem
Ruhrteig. Sauerkirschen kronen diese Komposition
und machen sie zu einem Geschmackserlebnis.

15,90 €

Art.-Nr.: 711141
Himbeer-Quark-Schnitte

Art.-Nr.: 711126

Stuck 1350 g, 19,5 x 29 cm
vorgeschnitten in 12 Stuicke
Fruchtig-frische Kombination aus saftigen Himbeeren und cremiger Quarkmasse
auf einem zarten hellen Ruhrteig. Mit feinem Tortenguss veredelt.

14,90 €

Art.-Nr.: 711122
GroBmutters Apfel-Schnitte
14,90 €

Stuck 1000 g, 19,5 x 29 cm
vorgeschnitten in 12 Stiicke
Heller, lockerer Ruhrteig hergestellt mit vielen,
frischen Apfelspalten. Der einzigartige Geschmack
wird durch Zimt, Puderzucker und Mandelblattchen
abgerundet.

Erleanucher

Mousse-au-Chocolat-Schnitte

Stuck 1000 g, 19,5 x 29 cm
vorgeschnitten in 12 Stucke
Unwiderstehliches Arrangement aus weifler Mousse au Chocolat und Mousse au
Chocolat - locker und leicht miteinander verstrudelt auf dunklem Rithrteigboden

14,90 €

und mit einzigartigem Dekor.

a5 7
! Erlenbacher
Art.-Nr.: 711124

Erdbeer-Joghurt-Sahne-Schnitte

Platte 12 Stuck, 1350 g 14,90 €
vorgeschnitten in 12 Stucke

Aromatische Erdbeerhélften und -wiirfel kombiniert
mit erfrischender Joghurt-Sahne auf einem lockeren
hellen Ruhrteigboden. Abgerundet durch einen
fruchtig-feinen Tortenguss.

Art.-Nr.: 711271
Mandel-Bienenstich-Schnitte

Stiick 1050 g, 19,5 x 29 cm 14,90 €
vorgeschnitten in 12 Stiicke

Zwischen zwei Boden liegt feinster
Sahnepudding. Mit einer Mandel-Masse
uiberzogen. Ein Klassiker!

www.unger-tk.de
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Erlenbacher
Art.-Nr.: 711168
Mandarinen-Kase-
Sahne-Schnitte
Stiick, 1100 g 15,90 €

vorgeschnitten in 12 Stucke

Ruhrteigboden mit ganzen Mandarinenfilets,
cremiger Kase-Sahne und delikater Mandarinen-
sauce zu einem kostlichen Kése-Sahne-Genuss.
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Rundkuchen W

Erdbeer-Fruchtkuchen >
Art.-Nr.: 711270 Erlenbacher

Dunner Miurbeteig, darauf ein lockerer Biskuitboden und
frischer Sahne-Puddingcreme. Auf einem Kakao-Biskuitboden
sind aromatische Erdbeerhilften verteilt. Abgeglanzt mit
Tortenguss und randhoch garniert mit gehackten, gerosteten
Haselnuissen. Fruchtanteil: 29 %

Gewicht MafBe Portionen  Preis / Stuck
2150g @28 cm 12 21,90 €

Auftauzeit: In der Kithlung (6-7°C) ca. 14-16 Stunden

Apfelkuchen mit Butterstreuseln e
Art.-Nr.: 915282 Erlenbacher

Auf einem knusprigen Murbeteig liegt eine saftige, stuickige
Apfelfullung. Bedeckt mit Apfelspalten und goldbraun gebacke-
¢ nen Butterstreuseln, mit Tortenguss abgeglanzt.
. Fruchtanteil: 63 %

Gewicht Mafle Portionen Preis / Stuck
2000g @28 cm 12 17,90 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 6 Stunden

Kirschkuchen mit Butterstreuseln =
Art.-Nr.: 915289 Erlenbacher

Auf den kostlichen Mirbeteig, liegt ein heller Muffinteig. Der
Kuchen ist belegt mit einer Kirsch-Fruchtzubereitung und
einem Mix aus saftigen Suf3- und Sauerkirschen. Die goldbraun
gebackenen Streusel sind diinn abgeglanzt.

Fruchtanteil: 43%

Gewicht Malfe Portionen  Preis / Stuck
1700g @28 cm 12 18,90 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 7-8 Stunden

Zwetschgenkuchen >

mit Butterstreuseln -
Art.-Nr.: 711153

Auf einem Murbeteig, liegt ein heller Ruhrteigboden. Belegt
mit halben Zwetschgen, die goldbraun gebackenen Streusel sind
leicht abgeglanzt. Fruchtanteil: 52 %

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck
1800g @28 cm ¥ 18,90 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 7-8 Stunden

E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0




AV,

Rundkuchen w

Gedeckter Apfelkuchen @
Art.-Nr.: 750738

Ein Augen- und Gaumenschmaus: Unter einem krossen abge-
puderten Murbeteigdeckel liegt auf einem Murbeteigboden eine
saftige Apfelfullung. Mit leichter Zimtnote verfeinert.
Fruchtanteil: 63 %

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck

2500g @28 cm 14 17,95 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 7 Stunden

Pfirsich-Rahm-Kiase-Kuchen >

Art.-Nr.: 711191 Erlenbocher

Der cremige Rahm-Ki4se-Kuchen mit Mirbeteigboden ist mit
aromatischen Pfirsichspalten belegt und mit Guss bespriiht.
Fruchtanteil: 19%

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck

2400g @28 cm 12 19,90 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 7 Stunden

Apfeltorte mit Murbeteiggitter o
Art.-Nr.: 711194 Erienbacher

Eine saftige Frischapfelfullung aus Cripps Pink Apfeln liegt auf
einem krossen Murbeteigboden. Mit einem rustikalen Mirbe-
teig-Gitter bedeckt und mit Tortenguss abgeglanzt.
Fruchtanteil: 60 %

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck
2500g @28 cm 12 17,95 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 7-9 Stunden

Zebra-Rahm-Kiase-Torte 27
Art.-Nr.: 711138 Erienbacher
Klassisch, aber aufregend! Eine leckere Kasemasse, hergestellt
aus kostlichem Quark, Sauerrahm und Eiern, befindet sich auf
einem krossen, dunklen Kakao-Miirbeteigboden. Eine dunkle
Kiasemasse durchzieht die helle Késemasse und die Zebra-Optik
ist perfekt.

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck
2250g @28 cm 12 16,90 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 6 Stunden

www.unger-tk.de




SMARTIES® Party Cake e
Art.-Nr.: 711251 Erlenbacher

Schokoladig-lecker vom Teig bis zur Dekoration: Marmorku-
chen aus verstrudeltem dunklen und hellen Rithrteig, mit kakao-
haltiger Fettglasur iiberzogen und mit SMARTIES® dekoriert.

Gewicht MaRBe Portionen  Preis / Stuck
430g¢ @18 cm 6,50 €

Auftauzeit: In der Folie, in der Kuthlung (6-7°C) ca. 4 Stunden
Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 2 Stunden.

Rahm-Kiase-Kuchen >
Art.-Nr.: 804671 Erlenbacher

Krosser Murbeteig unter einer Schicht cremiger Kasefullung
zubereitet mit frischem Quark, Sauerrahm und Eiern. Sieht
nicht nur aus wie hausgemacht - schmeckt auch so!

Gewicht Mafe Portionen Preis / Stuck

2150g @28 cm 15,90 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 6-7 Stunden

Rahm-Kiase-Kuchen >

g 5 Erlenbacher
mit Mandarinen '
Art.-Nr.: 711108

Krosser Murbeteig unter einer Schicht cremiger Kasefullung
- zubereitet mit frischem Quark, Sauerrahm und Eiern. Uppig
belegt mit exquisiten Mandarinenfilets. Ohne Murbeteigrand.
Abgeglanzt mit Tortenguss. Fruchtanteil: 14 %

Gewicht MafBe Portionen  Preis / Stuck
2150g @28 cm 17,90 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 8 Stunden.

Zupfkuchen ,,Russische Art‘ @“?’
Art.-Nr.: 455487

Saftige Kasemasse auf krossem Kakao-Murbeteig, mit Kakao-
Murbeteigstreuseln bedeckt.

Attraktive handwerkliche Optik

Individuell nach Belieben portionierbar

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck

1850g @28 cm 16,90 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 12 Stunden

E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0




AV

Rundkuchen A

Heidelbeer-Buttermilch-Kuchen @‘“‘?
Art.-Nr.: 455523

Dunkler und heller Rithrteigboden, dazwischen mit Heidelbeer-
fruchtzubereitung und verstrudelte Buttermilchcreme.

Uppig belegt mit ganzen Heidelbeeren.

Handwerkliche Optik

Portionen  Preis / Stuck

20,90 €

Gewicht MafBe
1700g @26 cm 12

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 14 Stunden

Cheesecake Salted Caramel =
Art.-Nr.: 917608 Erlenbacher

Ein crunchiger, dunkler Kakao-Broselboden, eine helle und eine
karamellige Cheesecake-Schicht — und als Topping eine gesal-
zene Karamell-Sauce sowie knackig-dunkle Chocolate Chunks.

Gewicht Malfe Portionen  Preis / Stuck

1750g @24 cm 12 24,50 €

Auftauzeit: In der Kuhlung (6-7°C) ca. 14 Stunden

Himbeer-Cheesecake =)
Art.-Nr.: 456803 Erlenbacher

Auf einem typisch amerikanischen Tortenboden aus Mirbe-
teigbroseln liegt eine leckere Kasemasse mit Frischkase der
Doppelrahmstufe, verstrudelt mit Himbeer-Fruchtzubereitung.
Jede Portion ein Stiick amerikanische Lebensart!

Gewicht Mafe Preis / Stuck
1450g @24 cm 12 18,90 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 6-7 Stunden

Portionen

Chocolate-Raspberry-Cake s
Art.-Nr.: 894066 Erienbocher

Kakao-Murbeteig ist gefullt mit einer Schicht zartschmelzender
Schokoladencreme. Darauf verteilt sind knackige Schokola-
denstucke und eine Himbeerfruchtzubereitung. Als kunstvollen
Abschluss garniert mit ganzen Himbeeren und klarem Guss.

Portionen  Preis / Stuck

16,90 €

Gewicht MafBe
1200g @24 cm

Auftauzeit: In der Kuithlung (6-7°C) ca. 12 Stunden

www.unger-tk.de 19




Landkuchen

Oma’s Landkuchen @

Apfel-GrieBpudding
Art.-Nr.: 808096

Wie aus Omas Backofen. Feiner Miurbeteig, darauf eine lockere
Riuthrmasse mit GrieBpudding und uippig aufgelegten Apfeln.
Mit Tortenguss abgeglanzt.

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck
3150g @38 cm 34,50 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 4 Stunden
In der Kithlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Oma’s Landkuchen @

Kirsch-Mandel
Art.-Nr.: 741258

Feiner Murbeteig, darauf eine lockere Mandel-Ruthrmasse
sowie Puddingcreme, belegt mit Su3- und Sauerkirschen. Mit
Tortenguss abgeglanzt und mit gerdsteten, gehobelten Mandeln

dekoriert.
Gewicht Mafe Portionen  Preis / Stuck
3150g @ 38cm 34,50 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 5 Stunden
In der Kithlung (6-7°C) ca. 12 Stunden

Oma’s Landkuchen @

Mohn-Streusel
Art.-Nr.: 782900

Fur alle Mohnliebhaber. Feiner Mirbeteig, darauf eine ge-
schmackvolle Mohnfullung, bedeckt mit saftiger
Schmandcreme und Butterstreuseln.

Gewicht Male Portionen  Preis / Stuck
3500g ©@38cm 34,50 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 4 Stunden
In der Kuhlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Oma’s Landkuchen @

Rhabarber-Baiser
Art.-Nr.: 925153

Wie hausgemacht! Saftige Rhabarberstucke liegen auf einem
leckeren Streusel- und Rithrteigboden, bedeckt mit einer
luftig-knusprigen Baiserhaube

Gewicht MafBe Portionen  Preis / Stuck
2900g @38 cm 34,50 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 5 Stunden
In der Kithlung (6-7°C) ca. 12 Stunden

E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0




Landkuchen

Oma’s Landkuchen @

Pflaumen-Streusel
Art.-Nr.: 786069

Genau so hat Oma ihn gebacken. Feiner Miurbeteig, darauf He-
fertihrteig und saftige Ruhrmasse mit reichlich Pflaumenhalften
bedeckt und mit leckeren Butterstreuseln bestreut.

Gewicht MaRBe Portionen  Preis / Stuck

3150g @ 38cm 34,50 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 5 Stunden
In der Kithlung (6-7°C) ca. 12 Stunden

Oma’s Landkuchen @‘?

Blaubeer-Pudding
Art.-Nr.: 786068

Ein Klassiker! Leckerer Streusel- und Rithrteigboden, darauf
eine feine Puddingmasse mit Heidelbeer-Geschmack, mit fruch-
tigen Blaubeeren bedeckt.

Gewicht MaBe Portionen  Preis / Stuck

3400g @38 cm 34,50 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 4 Stunden
In der Kuthlung (6-7°C) ca. 11 Stunden

Oma’s Landkuchen @

Kase-Aprikose
Art.-Nr.: 783843

Ein prachtiger groBer Kasekuchen mit Aprikosen wie aus Omas
Backofen. Feiner Murbeteig, darauf aufgelegte Aprikosenhilften,
bedeckt mit einer leckeren Rahm-K#semasse.

Gewicht Mafle Portionen Preis / Stuck
3700g @38 cm 34,50 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 5 Stunden
In der Kithlung (6-7°C) ca. 12 Stunden

www.unger-tk.de




Kirsch-Streusel-Schnitte >
Art.-Nr.: 931930 Erlenbacher

Gebacken mit einem lockeren Rithrteig und belegt mit Suf3-
und Sauerkirschen und knuspirgen Streuseln. Herrlich wie das
duftet, wenn er ofenwarm serviert wird.

Gewicht Mafe Portionen Preis / Stuck

1800g 28 x38cm 20 21,98 €
Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 3 Stunden

Kirsch-Rhabarber-Schnitte 1
Art.-Nr.: 932108 Grignbocher

Fruchtig-saftige Mischung aus Sauerkirschen und Rhabarber-
stickchen, eingebettet in lockerem Rithrteigboden. Mit
Tortenguss iiberzogen und mit Hagelzucker bestreut.

Portionen Preis / Stuck

21,98 €

Malfe
28 x 38 cm 20

Gewicht
1800

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 4 Stunden

E-Mail: verkauf @unger-tk.de

Kirsch-Marmor-Schnitte s
Art.-Nr.: 931324 Erienbacher

Verfuhrung in Hell-Dunkel! Ein lockerer hell-dunkler Ruthrteig
umschlief3t aromatische, saftige Kirschen. Abgeglanzt mit
Tortenguss.

Portionen Preis / Stuck

18,98 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 3 Stunden

Mafe
28 x 38 cm 20

Gewicht
1850g

Rhabarber-Erdbeer =

Butterstreusel-Schnitte
Art.-Nr.: 925153

Frisch und fruchtig! Saftige Rhabarberstiickchen und aromati-
sche Erdbeeren - gebettet in Ruthrteig - liegen auf einem krossen
Murbeteig. Leckere Butterstreusel runden das
Geschmackserlebnis ab.

Gewicht MafBe
2400g 28 x38 cm 20

Portionen Preis / Stuck

21,98 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 4 Stunden

Tel.: 037462 / 647-0




Pflaumen-Butterstreusel-Schnitte >

Art.-Nr.: 932401 Erlenbacher

Eine Schicht aus su3-sauerlichen Pflaumenhélften mit groben,
knusprigen, goldgelben Butterstreuseln, die mit Tortenguss

abgeglanzt sind, liegen auf einem kross gebackenen Murbeteig.

Gewicht MaRBe Portionen Preis / Stuck

2750g 28 x38cm 20 21,98 €
Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 7 Stunden

Apfel-Butterstreusel-Schnitte
Art.-Nr.: 931323

Auf einem krossen Mirbeteig liegt eine saftige Schicht aus
Apfelstiucken und Rosinen. Darauf grobe goldbraun gebackene
Butterstreusel.

Gewicht Malfe Portionen  Preis / Stuck

3300 28x38cm 20 23,98 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 8 Stunden

Mohn-Butterstreusel-Schnitte )
Art.-Nr.: 930845 Erlenbacher

Hell-dunkle Verfuhrung! Leckere Mohnpudding-Creme liegt auf
einem hellen Ruhrteig. Ganzflachig abgedeckt mit goldgelben
Butterstreuseln. AbschlieSend abgestaubt mit Dekorpuder!

Gewicht MafBe Portionen Preis / Stuck
2350g 28 x 38 cm 20 21,98 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 5 Stunden

o, WV
o &
: Oy
Gedeckte Apfel-Schnitte >
Art.-Nr.: 931929 Erienbacher

Ein Klassiker mit frischen Apfeln! Sanft umhullt durch Mir-
beteigboden liegt eine fruchtige Apfelschicht. Der seidenmatte
Zuckerguss rundet die fein-sauerliche Geschmacksnote dieser
Schnitte ab.

Gewicht MaBe Portionen Preis / Stuck

3150g 28 x38cm 20 25,98 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 6 Stunden
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Kiase-Schnitte -
Art.-Nr.: 932109 Erlenbacher
Schmeckt wie selbst gebacken! Mirbeteig mit leckerer Ka-

semasse, aus Eiern und frischem Quark zubereitet. Goldgelb
gebacken, mit einem handwerklichen Loffeldekor versehen.

Gewicht Malle Portionen Preis / Stuck :;'. %
3100g 28 x38cm 20 23,98 € '
Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 6 Stunden o
Kiase-Mandarinen-Schnitte ©
iy Art.-Nr.: 932110 Erlenbacher
v Ein Murbeteigboden ist mit leckerer Kasemasse gefullt und mit
fruchtigen Mandarinenfilets belegt. Mit Tortenguss abgeglanzt.
Gewicht Male Portionen Preis / Stuck
3200g 28 x 38 cm 20 18,98 €
Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 8 Stunden
Schoko-Kokos-Schnitte >
Art.-Nr.: 932112 Erignbocher

Karibisches Flair durchzieht diese Schnitte: Helle Kokosfullung
durchstreift den leckeren Schoko-Rithrteig. Vollflachig bestreut
mit Kokosraspeln. Eine gelungene Komposition!

. -
Gewicht Male Portionen Preis / Stuck
2400 28x38cm 20 22,98 €
Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 2 Stunden
Donauwelle =)
Art.-Nr.: 929550 Erienbacher

In lockerer heller und dunkler Ruihrteigmasse liegen saftige
Sauerkirschen. Darauf eine helle Creme, iberzogen mit einer
kakaohaltigen Fettglasur in Wellendekor.

Gewicht MaBe Portionen Preis / Stuck
2200g 28 x 38 cm 20 25,98 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 2 Stunden

E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0




Brownie & Tarte

Cookies & Cream Brownie -
Art.-Nr.: 915281 Erlenbacher

Fur Brownie-Fans ein Muss! Der saftige Brownie wird mit einer
hellen Creme bestrichen. Das perfekte Schokoladen-Erlebnis
wird durch Schokokeks-Brosel und dunkle Kringel abgerundet.

Gewicht MafBe Portionen Preis / Stuck

1100g 28 x19cm 16 16,80 €
Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 2 Stunden

Brownie >
Art.-Nr.: 711139 Erlenbacher

American Style! Ein dunkler Ruhrteig wird durchzogen von
kostlicher Schokocreme. Dekoriert mit gehackten Walniissen und
dunklen Kringeln.

Gewicht Male Portionen Preis / Stuck
1000g 28 x 19 cm 16 13,60 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 2 Stunden

Schokoladen-Tarte =
Art-Nr.: 711117 Erlenbacher

Leckere Schokoladencreme liegt auf einem krossen Murbe-
teig. Abgeglanzt mit Tortenguss und ganzflachig bestreut mit
Zartbitter-Schokorodllchen. Schokoladiger Genuss!

Gewicht Malfe Portionen  Preis / Stuck
1000 @ 28 cm 12 12,50 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 2 Stunden

Erdbeer-Tarte >
Art.-Nr.: 711119 Erlenbacher

Krosser Murbeteig, darauf liegt eine leckere helle Creme. Uppig
belegt mit halben Erdbeeren. Mit Tortenguss abgeglanzt. Ein
frischer Genuss!

Gewicht MaBe Portionen Preis / Stuck
1300g @28 cm 15 14,50 €

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21-22°C) ca. 8 Stunden

www.unger-tk.de
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Art.-Nr.: 455567 =% Art.-Nr.: 455434 =%
Schoko-Kuchenstreifen @ Mandelkuchen ,,Spanische Art‘ @
Platte 1350 g, 28 x 38 cm 26,95 € Platte 2100 g, 28 x 38 cm 26,95 €
vorgeschnitten in 3 Riegel vorgeschnitten in 3 Riegel

Saftiger dunkler Ruhrteig, gefullt mit zartschmelzender Schokoladen- Lockerer Murbeteig-Brosel-Boden mit saftiger, aromatischer Mandel-
creme Uberzogen mit leckerer kakaohaltiger Glasur. ruhrteigmasse Uppig belegt mit gerosteten Mandelblattchen, mit Dekor-
3 Riegel - individuell portionierbar zucker bestreut. 3 Riegel — individuell portionierbar

E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0




Art.-Nr.: 856261 -
Beeren-Skyr-Schnitte Erlenbocher
Stiick 1450 g, 19 x 28 cm 20,50 €

vorgeschnitten in 12 Stucke

Cremige Vanille-Skyr-Sahne garniert mit fruchtig-frischen Heidelbeeren
und Himbeeren und einem knackig-kernigen Topping aus Sonnenblumen-
und Kurbiskernen sowie gehackten Haselniissen.

Das alles auf einem glutenfreien Mandelboden.

- : @ 9:1‘5
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Art.-Nr.: 711293 r:—_..,
Pfirsich-Kase-Sahne-Schnitte Erlenbacher

Stitck 2000 g, 19 x 28 cm 24,90 €
vorgeschnitten in 12 Stiicke

Eine lockere laktosefreie* Kase-Sahne-Fullung liegt zwischen zwei glu-
tenfreien Ruhrteigboden. GroBzugig mit Pfirsichwurfeln belegt und mit
Guss uiberzogen. Hergestellt mit laktosefreien** Milcherzeugnissen

Art.-Nr.: 711291 3
Erdbeer-Kase-Sahne-Schnitte Erienbacher
Stiick 2050 g, 19 x 28 cm 24,90 €

vorgeschnitten in 12 Stiucke

Kostliche Vielfalt! Lockere laktosefreie Kase-Sahne liegt zwischen zwei
glutenfreien Ruhrteigboden aus Reismehl. Uppig belegt mit aromati-
schen Erdbeerhaften und mit Guss abgeglanzt. Hergestellt mit laktose-
freien** Milcherzeugnissen

Art.-Nr.: 711294 I
Schoko-Sahne-Schnitte Erlenbacher

Stiick 1300 g, 19 x 28 cm 24,90 €
vorgeschnitten in 12 Stiicke

Zwischen zwei glutenfreien dunklen Ruhrteigboden liegt eine lecke-

re laktosefreie Kakao-Sahne . Ein leichtes Wellenmuster macht diese
Schnitte zum Augenschmaus. Hergestellt mit laktosefreien* Milcher-
zeugnissen

Art.-Nr.: 930827 P
Apfelschnitte vegan Erienbacher

Stiick 1300 g, 29 x 19,5 cm 17,90 €
vorgeschnitten in 12 Stucke

Simply the best! Der lockere helle Rithrteig ist belegt mit saftigen
Apfelspalten. Mit Zimt-Zucker bestreut und einem fruchtigen Guss
abgeglanzt.

www.unger-tk.de



Art.-Nr.: 746999
Kirsch-Streusel-Kuchen

Platte 2800 g, Stuck ca. 133g
vorgeschnitten in 21 Stuicke

Joghurthefeteig mit Kirschfullung mit Oblacinska-Kirschen, dekoriert

mit Butterstreuseln

[
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Art.-Nr.: 747069
Rhabarber-Stachelbeer-Kuchen

Platte 2800 g, Stuck ca. 133 g 22,90 €
vorgeschnitten in 21 Stucke

Ruhrteig mit Puddingfullung und Rhabarber-
Stuckchen, dekoriert mit Streuseln

()
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Art.-Nr.: 747009
Bienenstich

Platte 2050 g, Stuick ca. 98 g
vorgeschnitten in 21 Stucke

24,90 €

Hefeteig mit Sahnefullung (Vanillege-
schmack), dekoriert mit Mandeln

E-Mail: verkauf @unger-tk.de

[) Art.-Nr.: 747001
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22,50 €
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Schoko-Kokos-Kuchen
Platte 2500 g, Stuck ca. 156 g

19,50 €

vorgeschnitten in 21 Stucke
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Art.-Nr.: 746997
Apfel-Streusel-Blechkuchen

Platte 2700 g, Stuck ca. 129 g 18,90 €
vorgeschnitten in 21 Stiicke

Unter einer knusprigen Schicht aus krossen
gold-gelben Butterstreuseln verbirgt sich ein
Quarkteig mit einer Fullung aus saftig-frischen
Apfeln und Rosinen.

[)
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Art.-Nr.: 896014
Pudding-Streuselkuchen

Platte 2400 g, Stuck ca. 114 g
vorgeschnitten in 21 Stucke

18,90 €

Die samtig-weiche Puddingfullung in Kom-
bination mit buttrigen Streuseln machen ihn
cremig und knusprig zugleich.

Schokoriihrteig mit Kokosfullung, dekoriert mit Kokosraspeln

[)
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Art.-Nr.: 747002
Pflaumen-Streusel-Kuchen

Platte 2500 g, Stuck ca. 119 g
vorgeschnitten in 21 Stiicke

20,90 €

Joghurthefeteig belegt mit Pflaumen, dekoriert
mit Streuseln

Art.-Nr.: 747003
Mohn-Quark-Streuselkuchen

Platte 3400 g, Stiick ca. 162 g 23,90 €
vorgeschnitten in 21 Stucke

Murbeteig mit Mohn-Quarkfullung, dekoriert
mit Streuseln

Tel.: 037462 / 647-0




Art.-Nr.: 470900

Mini Tiramisu
Karton9x 110 g 1,90 € / stiick

Tiramisu in seiner kleinsten Form, als Einzel-
portion, sehr schnell aufgetaut. Loffelbiskuit
in Kaffee getrankt, mit Mascarpone-Creme
uiberzogen und Kakaopulver bestreut.

Art.-Nr.: 470903

Souffle¢ al Cioccolato
Karton 12 x 100 g 1,80 € / stick

Schokoladetortchen mit flussigem Schokoherz,
vielseitig kombinierbar. Einzelportion in 20
Sekunden in der Mikrowelle oder 15 min im
Backofen zubereitet.

e J@d“““ fantasia nel dessert

Art.-Nr.: 455139 Art.-Nr.: 455138

Tartufo al Limoncello Tartufo CLASSICO

Karton 12 x 85 g 1,90 € / Stiick Karton 12x 85 g 1,90 € / stiick
halbgefrorene Schokoladencreme mit einem

Halbgefrorene aus Limonencreme und mit Zabaione-Kern, umhiillt von Kakao und klei-

einem Kern aus Limonenlikor ist umhiillt von nen kandierten Haselnussstiickchen. So setzen

knusprigen Limonen-Baiserstiickchen Sie Akzente zum Dessert oder zur Kaffeespe-
zialitat.

www.unger-tk.de

fasia nel dessert

Art.-Nr.: 455137

Tartufo BIANCO

Karton 12x 75 g 1,90 € / stick
Halbgefrorenes aus feiner Zabaionecreme mit
einem Kern aus Kaffeecreme, umhiillt von

weilen Baiserstiickchen. Als Dessert oder zur
Kaffeespezialitat immer eine gute Figur.

fantasia nel dessert”

Art.-Nr.: 455137
Cassata

Karton 16 x 100 g 1,90 € / stuck
Eine Lage Zabaione-Eiscreme, einer Lage
Schokoladen-Eiscreme und einer Eiscreme mit
kandierten Kirsch-, Orangen- und Haselnuss-
stiickchen gehort einfach auf jede Eis- oder
Dessertkarte
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Art. Nr. 480088 Art. Nr. 480087 Art. Nr. 468140
Panna Cotta Creme Brulee Bourbon Mousse au Chocolat
Karton 6 x 1000 ml 7,29 € / Flasche Karton 6 x 1000 ml 7,29 € / Flasche Karton 6 x 1000 ml 7,29 € / Flasche

Att. Nr. 480627 Art. Nr. 468145 Profi Schlagsahme
Tiramisu Schlagsahne 32 % Karton 6 x 700 ml
Karton 6 x 1000 ml 7,29 €/ Flasche  Karton 6 x 2000 ml 1T:90€-/-Flasche —aollc L 438725 SEEaée

Art.-Nr.: 438724 ungesufit

8,90 €/ Dose

E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0




Art.-Nr.: 451843
Original Tiroler Apfelstrudel

Karton 20x 110 g 0,79 € / stuck

Zarter Blatterteig, gefullt mit saftigen Apfeln, Rosi-
nen und Zimtzucker, portioniert

Art.-Nr.: 751537
Apfelkiichle

Karton 5 x 1000 g 5,90 € / kg

Apfelkuchle, aus frischen Tafelapfeln
fertig gebacken.

Art.-Nr.: 801176
Mini-Butterplundermix

Karton60x 35 g 0,60 €/ stick
12x Mini-Schoko-Croissant, 12x Mini-Vanilleta-

sche, 12x Mini-Nuss-Strudel, 12x Mini-Persipan-
kamm, 12x Mini-Rosinenschnecke

Art.-Nr.: 487370
Soufflierter Kaiserschmarrn
Karton 3 x 2 kg

fertig gebacken

Art.-Nr.: 443996

Belgische Waffeln

6,50 €/ ke

Karton 50 x 115 g

0,89 € / stick

Locker saftige Waffel mit Hagelzucker, in ovaler Form, bereits fertig gebacken.

Art.-Nr.: 451855
Quarkstrudel-Schnitten

Karton 20 x 160 g 1,20 € / stuck

Der Topfenstrudel mit einer delikaten Topfenfullung
(Quark), Sultaninen und einem leichten Vanille-
geschmack ist einzigartig und unvergleichbar im
Geschmack.

Art.-Nr.: 830515
Waldfruchtstrudel-Schnitten
Karton 36 x 160 g 1,20 €/ stuck
Gebackene Waldfrichtestrudel Schnitten, tiefgefro-
ren, mit kostlichen Waldfruchten, Sauerkirschen und

Apfeln gefullt, leicht gezuckert und in gezogenem
Teig eingerollt. 64% Fruchtanteil!

www.unger-tk.de

Art.-Nr.: 451849
Apfelstrudel Schnitten
Karton 36 x 160 g 0,93 € / stiick

Strudel aus gezogenem Teig, fertig gebacken,
portioniert
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3 Vandemoortele
Art.-Nr.: 747039
Pinky Doonys

Karton 36 x 58 g 0,59 €/ stick
Donut dekoriert mit pinkfarbener Zuckerglasur
(Erdbeergeschmack) und weiflen Flocken mit
Schokoladengeschmack

Art.-Nr.: 484515

Mini Donut Mix-Box

Karton 3 x 30 Stiick je 22 ¢~ 0,40 € / Stiick
30 x Mini Doonys braun

30 x Mini Doonys weif3
30 x Mini Doonys pink

E-Mail: verkauf @unger-tk.de

Art.-Nr.: 783005
Donut mit Schokoglasur
Karton 48 x 55 g 0,55 €/ stuck

ummantelt mit Schokolade

N7 Vondemoortele
Art.-Nr.: 443970

Doonys Mixed Box
Karton 5 x 12 Stuck zu je 55/58 g

0,85 € / stuck

Doony ‘s Donuts gemischt, je 1 Tray
,Real Chocolate, White Vanilla, Rosy, Pinky,
Party*

T Vandemoonele
Art.-Nr.: 747038
White Vanilla Doonys
Karton36 x 58 g 0,59 € / Stick

Donut dekoriert mit weifler Zuckerglasur
(Vanillegeschmack) und hellen und dunklen
Flocken (Schokoladengeschmack)

2 \'.‘ '{Erlld!pl.qmele
Art.-Nr.: 747036
Real Chocolate Doonys

Karton36 x 55 g 0,59 € / Stick

Donut mit echter belgischer Milchschokola-
denglasur

Tel.: 037462 / 647-0




L% Vond |
R Vandemoortee

Art.-Nr.: 443971

Gefullter Art.Nr: 434461 : Art.Nr: 434462 .

Nuss Nougat Ring Muffin Schoko wf Yondemeenele  Nuffin Heidelbeer & ondemeerte

Karton 36 x 75 g 0,79 € / stiuck Karton40x 82 g 0,89 € / stick Karton40x 82 g 0,89 € / stick
Muffin mit Schokoladenstiickchen Muffin mit Vanillegeschmack und Blaubeeren

L
i

Art.-Nr.: 885315 Art.-Nr.: 864354 Art.-Nr.: 864353

Gefullter OREO Muffin gefullt Milka Muffin gefullt

Smoothie Mango Donut Karton 36 x 110 g 1,35 €/stuick  Karton36x110g 1,35 €/ stuck
Karton 36 x 69 g 0,89 € / Stick

L)
g

Q)X
Art.-I\‘Ir.: 885316 Art.-Nr.: 784921 Art.-Nr.: 776475
Gefullter Donut mit Milka OREO Donut

Smoothie Blueberry Donut Karton 48 x 65 g 0,90 €/stick  Karton48x73 g 0,90 € / stick
Karton 36 x 69 g 0,89 € / Stick

Art.-Nr.: 787652 Art.-Nr.: 778913

Donut mit Milka OREOQO Donut gefullt

Karton 48 x 65 g 0,98 €/ stack  Karton48x 73 g 0,95 €/ stiack
Einzeln verpackt Einzeln verpackt

www.unger-tk.de 33



Art.-Nr.: 712957
Ditsch - Laugen-Brezel
Karton 40 x 100 g 0,89 € / Stick

fertig gebacken, mit Schnitt, mit Saltzubereitung

auftauen lassen oder 3-4 Min. bei 180°C im Heif3-
luftofen erhitzen

Art.-Nr.: 438631
Ditsch-Laugen-Brezel mit Butter
Karton 48 x 79 g

fertig gebacken, ,,schwabische Art“, mit Schnitt

60 Min bei Raumtemperatur auftauen lassen oder 2 Min bei 180°C im Ofen

Art.-Nr.: 774792
Mini-Fruhstucksmix

Karton 160 Stiick 0,29 € / stick
Stiick 30-40 g

Mix aus den Sorten: Kaiserbotchen, Saatenbrotchen,
Mohnschrippe, Kornschrippe mit Haferflocken.
Gemischt in einem Beutel.

E-Mail: verkauf @unger-tk.de

Art.-Nr.: 484629
Ditsch - Laugen-Burger Bun
Karton42x 80 g 0,89 € / Stick

fertig gebacken, mit Schnitt, web-cut

90 Min auftauen lassen und servieren

Art.-Nr.: 443831

Art.-Nr.: 491064
Ditsch - Laugenstange
Karton 60x 70 g 0,39 € / Stiuck

fertig gebacken, mit zwei Schnitten, mit Salzbeipack

ca. 3 Minuten bei 150°C im HeiBluftofen erwarmen

Ditsch-Laugenbrezen

1,19 € / stick Karton 24 x 150 g

0,99 € / stuck

fertig gebacken, mit Salzbeipack

L |
\\N
Art.-Nr.: 512480

Bauernbrotchen-Kiste 3-fach

Karton 60 x 80 g 0,59 € / stick
3-fach sortiert

30 St. Bauernbrotchen Weizen

15 St. Bauernbrotchen Saaten

15 St. Bauernbrotchen Roggen

auftauen lassen oder 3-4 Min. bei 180°C im HeiBluftofen erhitzen

Art.-Nr.: 418000
Berliner (Mehrfrucht mit Dekor)

Karton 48 x 65 g 0,49 €/ stick

gepudert, gefullt mit roter Mehrfruchtkonfiture

Tel.: 037462 / 647-0



Art.-Nr.: 446062
Buttercroissant

Karton 100 x 65 g 0,55 € / Stick

Art.-Nr.: 446421
Mini-Buttercroissant

Karton 210 x 25 g 0,39 € / stick

Feinblattrig und knusprig sind die Mini-Butter-
Croissants mit 18 % franzosischer Butter.

Art.-Nr.: 446068
Croissant Nuss-Nougat-Creme
Karton 64 x 90 g 0,79 € / Stick

Art.-Nr.: 452221
Baguette-Stange

Karton 35 x 280 g 0,69 € / stuck

Art.-Nr.: 480085
Gewiirzbrot aus dem Holzofen

Karton 18 x 500 g 2,90 € / stick

Rustikales Roggenmischbrot mit Sauerteig, Ko-
riander, Anis und Kimmel. Ovale Form mit drei
schragen Einschnitten.

Art.-Nr.: 444125
Baguelino

Karton 75x 110 g 0,45 € / stick

Baguelino mit Weizensauerteig auf Lavastein
gebacken. je ca. 20 cm lang

Art.-Nr.: 446393
Gastro-Brotmix
Karton 8 x 500 g

3,20 €/ stuck

- Kurbiskernbrot

- Roggenmischbrot
- Finnenbrot

- Sonnenblumenbrot

www.unger-tk.de

Art.-Nr.: 458602
Baguette Parisienne

Karton 14 x 550 g 1,39 € / stick

Steinofenbaguette mit ca. 50 cm Lange, Weizen-
spitzbaguette mit Weizensauerteig, auf Lavastein
gebacken

Art.-Nr.: 444072
Baguette-Brotchen

Karton 52x 130 g 0,55 € / stick
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Art.-Nr.: 443652
Weizentoast geschnitten
Karton 8 x 500 g 1,60 € / stiick

Art.-Nr.: 480075
Weizenmischbrot geschnitten
Karton 4 x 1 kg 3,20 € / stick

Art.-Nr.: 722095
Hausbrot dunkel

Karton 4 x 1 kg 4,20 € / stick
Roggenmischbrot in attraktiver, rustikaler Op-
tik, aus 100 % naturlichen Zutaten hergestellt.
Frischer Sauerteig verleiht Brot ein vollmundi-
ges Aroma und saftigen Geschmack.

Art.-Nr.: 34145
Steinofen-Doppelbrotchen
Karton 50 x 130 g 0,39 € / stuck

Im Steinofen halbvorgebacken.

Art.-Nr.: 512310
Kaiserbrotchen

Karton 104 x 65 g 0,20 € / stick

Art.-Nr.: 446009

Kiurbiskern
Sonnenblumenbroétchen

Karton 100 x 80 g 0,39 € / stick

Mit sonnengereiften Kurbis- und Sonnenblu-
menkernen bestreutes Weizenbrotchen.

Art.-Nr.: 446013
Schusterjungs

Karton 40 x 70 g 0,29 € / stick

Das rustikale Brotchen aus
einem Weizen- Roggen-Mischteig.

E-Mail: verkauf @unger-tk.de

Art.-Nr.: 875568
Rosenbrotchen dunkel

Karton 40 x 90 g 0,36 € / stuck
backfertig

Ob zum Frihstuck oder beim entspannten Picknick
im Freien, kostliche Brotchen durfen hier nicht feh-
len. Am besten ofenwarm, knusprig und frisch.

Art.-Nr.: 875567
Rosenbrotchen hell

Karton40x 90 g
vorgebacken
Rustikales Rosenbrotchen aus feinem Weizenhefe-
teig mit zartsplittriger Kruste. Aus den besten, natuir-
lichen Zutaten und vollkommen ohne Zusatzstoffe
oder Konservierungsmittel

0,36 €/ stick

Tel.: 037462 / 647-0




Art.-Nr.: 765532 Art.-Nr.: 34144 Art.-Nr.: 444097

Bauernschrippe Turbo-Brotchen gebacken Express-Schnittbrotchen

Karton 120 x 60 g 0,30 € /stick  garton100x70 ¢ 0,20 € /Stuick  Karton 105x 70 g 0,25 € / stuck
Fertig gebackenes Geback. Fur den sofortigen Fertig gebackenes Weizengeback,
Gebrauch. Nur auftauen und sofort geniefen. vorgeschnitten .

Art.-Nr.: 512270 Art.-Nr.: 512030 Art.-Nr.: 512320
Berliner Schrippe Baguette-Brotchen 95 g Baguette-Brotchen 60 g
Karton 108 x 70 g 0,19 € / stuck Karton 80 x 95 g 0,29 € / stuck Karton 125 x 60 g 0,19 € / stuck

Art.-Nr.: 512070

Art.-Nr.: 856203 Art-Nr.: 849902
Kartoffelbrotchen hell Kartoffelbrotchen dunkel Mehrkornbrotchen

Karton 60 x 125 g 0,49 € /Stick — Karton 60 x 125 ¢ 0,49 € /stick ~ Karton100x85¢ 0,33 € / siick
vorgebacken vorgebacken

www.unger-tk.de 37



Flammkuchen Elsasser Art @

Art.-Nr.: 770204 _J
Kartoninhalt 10 Stuck

Gewicht Mafle Portionen Preis / Stuck
340¢g 28 x 38 cm 3,20 €

Petit Flammkuchen Elsasser Art @
/|

Art.-Nr.: 452186
Kartoninhalt 10 Stuck

Gewicht MafBe Portionen Preis / Stuck
190g  28x23cm 2,59 €

Petit Flammku. Griechische Art
Art.-Nr.: 452187

Kartoninhalt 10 Stuck

)

e
Y .Pf’

gt I

Gewicht MafBe Portionen Preis / Stuck
180g 28 x 38 cm 2,59 €

E-Mail: verkauf @unger-tk.de Tel.: 037462 / 647-0
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Frische ¢ Partner

lhr Partner fiir die Gastronomie o

TIFA

| PRO FRISCH

Projekt und Design
www.edv-weissenfels.de
Hintergrund by WallpaperCave / QQthKJ4

M & M Unger GmbH
Barenwalder StraBe 33
08328 Stutzengrun

Tel: 037462 / 647-0 verkauf@unger-tk.de
Fax: 037462 / 647-12 www.unger-tk.de

Angebot freibleibend. Preise Netto zzgl. der gesetzl. MwSt.
Irrtimer vorbehalten. Solange der Vorrat reicht.



